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Ferti NK é uma mistura de macro e micronutrientes soliveis em
agua para uso em fertirrigacao. Desenvolvido para promover
rapido e vigoroso crescimento das raizes e consequentemente
o aumento de parte aérea da cultura.
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Aminosoil € um fertilizante organomineral liquido para
fertirrigacdo indicado para areas pobres em substancias
organicas. Favorece a absorcédo de nutrientes, melhorando o
enraizamento da planta.
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Valdir Pereira (Secretdrio de Agricultura ¢ Meio Representantes da cadeia do alho Valdir Pereira Bueno, Darci Martarello, Hugo Shimada
Ambiente - [pé), Valério Marcon (Prefeito de Ipé),

deputado  Jerdnimo  Georgen (PP-RS), Rafael

“orsino (Presidende da ANAPA) ¢ Olir Schiavenin

Vice-presidente da ANAPA)

28° Encontro Nacionaldos
| Produtores de Alho

Os produtores e representantes da cadeia do alho estiverem presen-
(a1 tes no 28° encontro Nacional dos Produtores de Alho, que ocorreu

no municipio de Ipé-RS, sob o tema “Mercado, novas tecnologias e
custo de produgdo”. O encontro também foi palco para a realizagdo
da eleicdo da nova diretoria da ANAPA. Os associados elegeram
Ratael Jorge Corsino, presidente da ANAPA para o proximo triénio
(2016-2019) e, para vice-presidente, Olir Schiavenin. O encontro,
§ que ocorreu dia 23 de outubro de 2015, foi uma oportunidade para
produtores trocarem ideias, informagdes, novas técnicas de cultivo
¢ dados de produgdo, além de analisar o mercado, tendéncias de
. comercializagdo e pregos da proxima safra. Produtores da regido de
Santa Catarina, Parand, Rio Grande do Sul, Goias e Minas Gerais
marcaram presenga. Mais de 300 pessoas participaram do evento.

L,
Deputado Mauro Pereira (PMDB-RS), Rafael Jorge Corsino (presidente
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da ANAPA), Olir Schiavenin (Vice-presidente da ANAPA) |

outubro 1§ ° Selis bentenddo {3
Compareceram, ainda, os Deputados Federais do Rio Grande . i -
do Sul, Jerénimo Goergen (PP/RS) e Mauro Pereira
(PMDB/RS). Em discurso, o Deputado Jeronimo Goergen
destacou a forga que a Associagdo Nacional dos Produtores de
Alho (ANAPA) tem em Brasilia e a representatividade junto
ao Congresso Nacional, a Frente Parlamentar da Agropecua-
ria (FPA) e aos ministérios.

csa du'ctorau
O Deputado Mauro Pereira lembrou que a principal rei-
vindicagdo do setor ¢ a questdo de tributagdo, que acaba
beneficiando a chegada do produto vindo do exterior.
Pereira apontou que também ¢ necessario investimentos
tecnoldgicos para o crescimento do cultivo de alho nos
proximo anos. Os deputados se prontificaram a apoiar as
demandas vindas do setor.As palestras técnicas ficaram
por conta do professor Marcelo Pavan (Unesp/Botucatu),
Marco Antonio Lucini e Valdir Lourengo Jr, pesquisador
da Embrapa Hortaligas.
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Editorial

Caros leitores e associados,

O primeiro semestre de todo ano € especial para os produtores de alho de Minas
Gerais, Centro-oeste e Bahia. E entre os periodos de margo a junho que se inicia
o plantio da “safra Centro-Oeste”, como chamamos. Sdo nos municipios de Cris-
talina (GO), Sdo Gotardo (MG), Santa Juliana (MG) e Uberaba (MG), que se con-
centram as principais produgdes desta safra. O alho roxo, made in Brazil, da
“safra Centro-oeste” deve chegar & mesa dos brasileiros em julho, época que é
feita a colheita e a comercializagfo. Essa safra representa aproximadamente 60%
da produgéo nacional de alho!

A expectativa dos produtores, até o fechamento desta edigéo, ¢ de uma safra boa
em termos de produgdo, qualidade e prego. Até agora, ndo tivemos problemas
com chuva, que eventualmente atrapalha o inicio do plantio. Outro fator que nos

deixa animado, ¢ que o alho chinés, o principal concorrente do alho brasileiro, dever chegar ao mercado nacional com

prego mais competitivo. Os produtores chineses sofreram com problemas climéaticos durante o plantio e houve quebra

de producdo. A china, que comega agora a colheita do alho, deve comercializar o produto no mesmo periodo da “safra

Centro-oeste”, ou seja, o prego do alho chinés deve recuar, devido a lei da oferta e da procura. As mudancas no cenério
9 9

politico também podem influenciar o mercado do alho, vamos ficar atentos!

E por falar em mudangas, a ANAPA passa, neste exato momento, por uma reestruturagio completa! A parte adminis-
trativa e os projetos politicos, cientificos e de comunicagéo e marketing véo ganhar cara nova. Nesta edi¢io da revista
NOSSO ALHO, vocé ja vai sentir essas mudangas, basta um simples folheada. O nosso objetivo, para os préximos trés
anos, ¢é tornar a Associagdo mais ativa e adiantada aos acontecimentos de interesse da cadeia produtiva do alho.

O principal projeto, que - digamos - € a coluna vertebral da ANAPA, é o amparo aos produtores rurais perante as insti-
tuicoes publicas, a exemplo da defesa da tarifa antidumping e a manutengéo do alho na Letec. Nosso objetivo e com-
promisso para os proximos anos ¢ manter essas medidas protetivas, conquistas a base de muito suor ao longo dos
ultimos anos. Para isso, a ANAPA estara presente no Congresso Nacional, na Frente Parlamentar de Agricultura (FPA)
e no Instituto Pensar Agropecuaria (IPA), participando ativamente das discussdes, para que possamos fazer a constru-
¢do dos projetos juridicos, trabalhistas e ambientais, que venham beneficiar e garantir seguranca aos produtores de
alho de todo o Brasil. Queremos, ainda, tocar projetos ligados a drea de pesquisa cientifica. Nos precisamos, rapida-
mente, buscar universidades para melhorar os estudos de cultura do alho. Outro projeto em andamento, € a viabilizag&o
sustentavel desta Associagdo por meio de verbas compulsdrias, para que tenhamos condi¢des de tocar, inclusive, todos
os outros projetos. Esta iniciativa ja comecou e serd intensificada durante toda gestéo desta diretoria. Na area de comu-
nicagfo, nds queremos levar os beneficios do alho para a midia e para o consumidor final, principalmente nos que diz
respeito a qualidade e beneficio de consumo do alho nacional, que ¢ infinitamente melhor, em todos os quesitos, que
qualquer concorrente.

A ANAPA que estar mais proxima dos parceiros e mais unida ainda aos produtores ¢ &s associacdes estaduais, identifi-
cando todas as necessidades e dificuldades, para garantir suporte técnico, juridico e a representacéio da categoria em
Brasilia. Nossa ideia ¢ trabalharymaisgperto das cadeias de horticultura, como a da batata, tomate, cebola e beterraba.
Juntos, representamos um PIB gigantesco! Essa cadeia gera muitos empregos e renda, inclusive para aquela mao-de-
-obra sem qualificagdo, composta por pessoas simples, de pouca instrugio, mas que estdo produzindo e sustentando a
familia, com o trabalho do campo.O corpo administrativo e juridico desta diretoria esta trabalhando firme e motivados!
Tenho certeza que nés daremos o resultado que a cadeia produtiva do alho espera e merece.

ANOSSO ALHO esta presente em pelo menos 10 estados brasileiros, além das institui¢des puiblicas, de pesquisa, pro-

dutores e entidades que fazem parte do setor do alho. A revista é uma ferramenta de divulgacéo de trabalho e de forta-
lecimento politico, que agora esta sendo retomada com uma proposta nova. Boa leitura!

Rafael Jdi‘ge Corsino
Presidente da ANAPA
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Informe

Associagdo Nacional dos Produtores de Alho

A marca da Associacdo Nacional dos Produtores de Alho (ANAPA) esta de cara nova. A mudanca faz parte do
processo de reestruturagdo de projetos, proposta pela nova diretoria. A ideia € transmitir mais credibilidade e fortalecer
a Associagio perante as entidades publicas e privadas, com um visual que converse com 0s novos tempos.

“A antiga logomarca foi criada na década de 80 e de 14 pra c4 muita coisa mudou, inclusive a ANAPA. Nds crescemos
e conquistamos espago. A marca tem de acompanhar essas mudangas e transmitir o valor e o peso desta entidade no
setor produtivo e a representatividade nos poderes publicos”, avalia Rafael Corsino, presidente da ANAPA. '

O novo logotipo vem com mudangas significativas em relagdo ao antigo desenho. A nova assinatura foi desenvolvida
em cima de trés palavras-chave: alho roxo, sobriedade e clareza.

Para representar o alho roxo, elemento principal da ANAPA, foi criado um icone simbolizando o mercado de atuagéo
da Associaggo. O alho fica em evidéncia de forma objetiva e categérica, com op¢des de design para ser utilizado como
um icone isolado da marca ou emsapligh¢des de pecas de comunicagdo.

Na escrita, foi escolhida uma familia tipografica com caracteristicas marcantes e solidas, com fonte limpa, sem serifa
e pouca variagio de strokes. Para colaborar com a ideia de unido das entidades representadas pela ANAPA, a grafia foi
organizada de forma que as letras se unem umas as outras, formando visualmente uma tnica massa de informagao.

A escolha da paleta cromatica teve como base o alho nacional, onde todas suas varia¢des estdo dentro das cores do
produto, passando do roxo ao bordd. Estas cores serdo usadas em um segundo momento, para auxiliar na construgéo
da papelaria e pecgas graficas.

Em breve, outros canais de comunicagdo também estardo repaginados. A gente conta e mostra tudo por aqui.

' i
” ) Aguarde!
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“Tarifa antidumping vale para qualquer
classificacao de alho’, diz Corsino

- 3B

“Tarifa antidumping vale para qualquer
classificagdo de alho”, diz Corsino. O presi-
dente da ANAPA, Rafael Jorge Corsino,
levou ao conhecimento do secretario execu-
tivo do Ministério do Desenvolvimento,
Indtstria e Comércio Exterior (MDIC),
Fernando de Magalhdes Furlan, recente
liminar concedida a uma empresa, com
sede no Espirito Santo, que permite que a
mesma deixe de pagar a tarifa antidumping
sobre o alho classificado como “especial”.

Segundo Corsino, os argumentos para esta
decisdo sdo frageis e ndo se sustentam. “O
direito antidumping do alho chinés atinge, -3
como sempre incidiu, todo alho importado,
independente do tipo de classificagdo”,
ressalta. O Secretario Executivo, Fernando
Furlan, manifestou apoio aos produtores de

Fernando de Magalhdes Furlan ¢ Rafael Jorge Corsino

alho. Para o presidente da ANAPA, a empresa importadora esta querendo levar vantagem sobre os produtores nacionais e
os importadores que respeitam a legislagdo. “A todo o momento empresas tentam burlar a legislagéo, com o objetivo de
predar a produgo nacional. Isso ¢ algo que ndo vamos aceitar”, disparou. ‘

" ANAPA quer audiéncia piblica
na Camara dos Deputados

O presidente da ANAPA, Rafael Jorge Corsino, esteve com 0
diretor do Departamento de Defesa Comercial (Decom),
Marco César Saraiva da Fonseca, para analisar se o texto da
revisdo de escopo tem alguma brecha judicial, principal-
mente, no que tange a tarifa antidumping.

Recentemente, a Justica Federal do DF, decidiu liminar-
mente em 1* instancia, o direito ao nfio pagamento da tarifa
antidumping, sobre o alho classificado como especial, para
uma empresa com sede no estado do Espirito Santo. De
acordo com o diretor da Decom, a resolucio da revisdo de
escopo € completa e abrange o NCM do alho in natura. “Para
qualquer classificagdo de alho, ha a necessidade legal de s€
pagar a tarifa antidumping”, completou.

Além do diretor da Decom, esteve presente na reunido, 2
coordenadora geral de antidumping e circunvengio, Rafaela
Teixeira Vieira Noman. Rafael Corsino declarou que 2
ANAPA estuda a possibilidade de realizar uma audiéncia
publica, na Cadmara dos Deputados. A ideia ¢ convidar autori-

Rafael Jorge Corsino, Marco César Saraiva da Fonseca ¢ ‘ ; o )
Rafacla Teixeira Vieira Noman dades do setor, inclusive o juiz Itagiba Neto, para debater 0

s tema.

Alho | 08



C .urtas 1[1] ongresso

Legisiacao sohre os defensivos
agricolas deve ser modernizada

FPA

O PL 3200/2015, de autoria do deputado Covatti Filho
(PP-RS), integrante da Frente parlamentar da Agropecua-
ria(FPA), tem o objetivo de ser um marco regulatorio para
o setor. O projeto esta de acordo com a tecnologia da atual
produgdo rural no sentido de reverter a cambaleante
defesa vegetal e animal que persiste desde meados dos
anos 40.

A matéria trata da pesquisa, experimentagdo, producdo,
embalagem ¢\ rotulagem, transporte, armazenamento,
comercializagdo, propaganda comercial, utilizagdo,
importagdo, exportagdo, destino final dos residuos e
embalagens, o registro, a classificagdo, o controle, a
inspegdo ¢ a fiscalizagdo de defensivos fitossanitdrios e de

produtos de controle ambiental. O projeto também
institui, na estrutura do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, a Comissdo Técnica Nacional
de Fitossanitdrios - CTNFito,

Na justificativa, Covatti Filho afirma que ndo se pode
negar o aumento de debates na midia sobre a questio ¢
que o tema ganha relevancia, na medida em que varios
sctores da sociedade questionam sobre diferentes
aspectos relativos aos agroquimicos. Por isso a necessi-
dade de atualizar a reg,ulacﬁo do setor. Covatti Filho
acrescenta que o assunto ¢ estratégico para a competiti-
vidade agricola de uma éarea responsavel por saldos posi-
tivos da balanga comercial brasileira nos ultimos anos.

Deputado Covatti Filho (PP-RS)

Nosso Alho | 09



Agricultor que renegociar divida
podera ter crédito facilitado

FPA com Agéncia Senado

O agricultor que renegociar divida de crédito rural podera
obter novo financiamento sem precisar amortizar as pres-
tacdes do contrato anterior. O Projeto de Lei da Camara
(PLC) 87/2015, que facilita o crédito para os produtores
rurais, foi aprovado pelo Plenario nesta quarta-feira (27) e
segue para sancio da presidente da Republica.

O texto, do deputado Carlos Bezerra (PMDB-MT),
elimina a restricio a tomada de novos empréstimos
mesmo que o mutuario ndo tenha feito o pagamento das
parcelas previstas no contrato de renegociacdo. O relator

na CRA, senador José Medeiros (PSD-MT), apresentou |
voto favoravel e disse que @ myganca nao resulta em’

“implicacdo fiscal direta, uma vez que n@o ocorreria
aumento da despesa publica, sendo avaliada caso a caso a
situacdo do tomador do crédito”.

Para o senador Blairo Maggi (PR-MT), relator ad hoc do
projeto de Agricultura e Reforma Agraria (CRA), a
matéria abre uma oportunidade de novo crédito para o
produtor. A senadora Lucia Vénia (PSB-GO) elogiou a
proposta, que pode estimular o agronegocio.

Segundo o senaclior José Pimentel (PT-CE), a matéria € de
“suma importamcia” ¢ beneficia em especial os produtores
das regides Norte, Nordeste e Centro-Oeste. Ele ressaltou
que a MP 707/2015 também beneficia os agricultores
endividados.

O senador Telmario Mota (PDT-RR) registrou que, mesmo
diante da tramitagdo do processo de impeachment, o
Senado ndo deixa de trabalhar. J4 a senadora Simone Tebet
(PMDB-MS) destacou que o agronegocio € o que ainda
salva a economia do pais. Para ela, o projeto vem em “boa
hora”.

— Mesmo com a crise, 0 Senado tem condi¢des de dar
boas respostas para a populagdo — declarou, lembrando
que 80% das propriedades rurais sdo de pequenos agricul-
tores.

O PLC 87/2015 modifica a Lei 11.775/2008, que institui
medidas de estimulo a regularizagdo de dividas de crédito
rural e crédito fundiario. Conforme a lei, o agricultor que
renegociar sua divida ndo podera contratar novo financia-
mento até que pague as prestacdes previstas para o ano
seguinte ao da renegociacdo. A restri¢do vale para crédito
do Programa de Fortalecimento da

Agricultura Familiar (Pronaf) e para financiamentos com
recursos dos Fundos Constitucionais do Norte (FNO), do
Nordeste (FNE) e do Centro-Oeste (FCO).

Nosso Alho | 10



Curtas do Congresso
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FPA

Deputados da Frente Parlamentar da Agropecuaria (FPA)
comemoraram mais uma vitoria para o setor produtivo
rural. Depois de muito trabalho de articulagdo dos deputa-
dos da FPA, foi aprovado no plenario da Camara dos
Deputados o Projeto de Lei 6459/2013, que trata das
relacdes contratuais entre produtores integrados e integra-
dores. A matéria, de autoria da senadora Ana Amélia
(PP-RS), foi relatada pelo deputado Valdir Colatto
(PMDB-SC), ambos integrantes da FPA.

O projeto estabelece condigdes, obrigagdes e responsabili-
dades nas relagdes contratuais entre produtores integra-
dos, principalmente suinos e aves, e integradores, que sdo
as agroindustrias. As relagdes entre agroindustrias integra-
doras e produtores integrados ja responde por cerca de
50% da produgdo de suinos e mais de 90% da produgéo de
aves no Brasil, além de envolver outras cadeias produti-
vas importantes como a do fumo e a da laranja.

Os produtores entram basicamente com a for¢a de
trabalho'e a estrutura fisica para a producéo, enquanto as
agroindustrias fornecem as matrizes e reprodutores, a
ragdo, os medicamentos e fixam os patamares de produti-
vidade e remuneracio. Conforme Colatto, “diante desta
relagdotdo complexa, se tornou necessario um mecanismo
juridico de prote¢do das partes para amparar ¢ direcionar
estas relacdes”.

O deputado Covatti Filho (PP-RS), também integrante da
FPA e presidente da Frente Parlamentar da Suinocultura,
lembra que até hoje ndo havia regulamento ou legislagdo
que orientasse esta modalidade de contrato, trazendo
inseguranca juridica nas relagdes de integragdo que ndo
sdo consideradas relagdes de trahalhe g tampouco terceri-
zacdo. Conforme Covatti, a matéria ‘trard uma série de
beneficios diretos ao setor agropecuario, principalmente
aos setores que utilizam essas formas de produgdo,
principalmente suinos e aves, como obrigagdes € direitos
para ambas as partes.

A matéria volta agora para o Senado para apreciagio das
modificacdes feitas na Camara.

FPA tem atuacao decisiva

“  naaprovacao de PL de integrados e integradores

Deputado Valdir Colatto (PMDB-S8C)




Clovis A. Volpe Filho
Advogado da ANAPA

O setor alheiro, desde a década de 90,
vem tentando sobreviver no mercado
a um custo muito alto e danoso.
Batalhas e mais batalhas a Associagédo
Nacional do Produtores de Alho
(ANAPA) travou e continua a travar
com os importadores de alho, princi-
palmente os importadores de alho
chinés, para que seja possivel a manu-
tengdo condigna do setor. Atualmente,
a batalha enfrentada pela ANAPA diz
respeito ao procedimento de Avalia-
¢do de Escopo deflagrado pela impor-
tadora Island Internacional Trade
Ltda, a qual requereu a exclusdo da
incidéncia do Direito Antidumping
todo alho de classe 3 (alho com
didmetro de mais de 32 até 37 mm) ¢ 4
(alho com didmetro de mais de 37 até
42 mm). O que isto significa? A
importadora almeja que a CAMEX
(Cédmara- de Comércio Exterior)
exclua da incidéncia do Direito Anti-
dumping, fixado pela Res. 80/2013
pela propria CAMEX, todo alho
chinés de didmetro igual ou menor 42

como uma interpretacao equivocada
node por fim a cultura de alho brasileiro

mm (ou 4,2 cm). Por qual razdo? Pelo
fato do Anexo da referida Resolugdo,
que contém as justificativas da prorro-
gacdo do Direito Antidumping,
informar que o alho importado da
China é de classes 5 (alho com
didmetro de mais 42 até 47 mm), 6
(alho com didmetro de mais de 47 até
56 mm) e 7 (alho com didmetro de
mais de 56mm). Ocorre que, historica-
mente, o DECOM que elabora o
Anexo sempre mencionou que o alho
importado da china, em regra, inde-
pendente de sua coloragéo, ¢ nobre,
das classes 5, 6 ¢ 7 e do tipo extra, ¢
que o alho produzido pela industria
doméstica, independentemente da sua
coloragéo, também ¢ nobre, ¢ em regra
das classes 5, 6 ¢ 7 ¢ do tipo extra.
Para ser mais exato, esta informagéo
foi fixada no Anexo da primeira reno-
vagdo do Direito Antidumping
ocorrida em 2001, pela Res. 41 da
CAMEX. O que a importadora tenta
convencer é que esta informagéo, que
foi repetida no Anexo da Res.
80/2013, implica, obrigatoriamente,
na exclusdo dos alhos de classe 3 ¢ 4.
Para a importadora, os alhos com
didmetro maior que 42 mm ¢ que séo

objetos do Direito Antidumping, os
alhos menores ndo. Porém, olvida-se a
importadora que o procedimento
apenas mencionou uma questdo mer-
cadologica, sendo certo que toda a
investigagdo, todos os dados, absolu-
tamente tudo, teve por base o alho
género, independente da classificagdo
dada. E dizer: ainda que haja mengéo
as classes, o objeto da investigagdo
para prorrogag¢do do Direito Antidum-
ping foi o alho em sua totalidade; ndo
se investigou as classes 5, 6 ¢ 7, mas
todo o alho; estamos a confirmar, caso
seja aceito o pedido da importadora,
um absurdo, pois o Brasil reconhecera
que no alho com didmetro de 4,3 ¢cm
ha dumping, e no alho de 4,2 cm néo
ha. A prépria Res. 80/2013, em seu art.
1°, ndo faz qualquer distingdo do
objeto do direito antidumping. Eis a
redagdo da norma: Art. 1° Prorrogar a
aplicagdo de direito antidumping defi-
nitivo, por um prazo de até 5 (cinco)
anos, as importagdes brasileiras de
alhos frescos ou refrigerados, comu-
mente  classificadas nos  itens
0703.20.10 ¢ 0703.20.90 da Nomen-
clatura Comum do MERCOSUL -
NCM,

Nosso Alho | 12



originarias da Republica Popular da
China, a ser recolhido sob a forma de
aliquota especifica fixada em ddlares
estadunidenses por quilograma, no
montante abaixo especificado: US$
0,78 (setenta e oito centavos de
délares estadunidenses). Percebe-se,
claramente, que ao descrever o
produto que sofrera a incidéncia do
Direito Antidumping, a norma o faz
por género (alho comum, fresco ou
refrigerado) e ndo por classes.
Ademais, ao.apontar as NCMs deixa
expresso que a Unica forma de classifi-
cacio € pelas normas tarifarias, ou
seja, sendo classificado por qualquer
das NCMs citadas sofrera a incidéncia
do Direito Antidumping, sendo certo
que ndo existe NCM por classe, haja
vista que, independente do tamanho, o
alho comum sempre serd a mesma
NCM.

Se isto ndo bastasse, o proprio Anexo
da Res. 80/2013, citado pela importa-
dora, ao indicar a continuagfio d&
pratica de dumping, assim relata: A
partir das informag¢des apresentadas,
ficou evidenciado ter havido a prética
de dumping nas exportagdes da China
para o Brasil de alhos frescos ou refri-
gerados, comumente classificadas nos
itens 0703.20.90 e 0703.20.10 da
Nomenclatura Comum do Mercosul -
NCM, realizadas no periodo de julho
de 2007 a junho de 2012. O que se
nota ¢ que todo,o procedimento se
pautou pelo alh® género, tentando a
importadora criar um pretexto, ao ler
um texto fora do contexto. As conse-
quéncias do acolhimento do pedido de
avaliacdo de escopo serdo desastrosas,

.>‘$-
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- \ .
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principalmente pelo fato de fomentar
a fraude. Para diferenciar a classe ¢
preciso uma precisdo cirrgica, haja
vista que o difere o alho 4 dos 5 sdo
apenas 0,01 cm (alho quatro até 4,20
c¢m e alho cinco inicia em 4,21 cm).
Veja a dificuldade de percepgdo visual
para classificar uma partida de alho, e
que, independente da lisura de nossos
agentes aduaneiros, estes ficaram
reféns da classificacdo dada nos docu-
mentos de importagdo. Néao serd
possivel auferir todo o lote importado,
para saber se realmente o alho tem
mais ou menos de 4,20 centimetros de
didmetro transversal.  Trata-se de
alho, do mesmo padréo estético, cor €
para a mesma finalidade. Diferente de
outro produto que tem algo agregado
por um processo de produgdo, como
uma caneta metalica ou de plastico. E
preciso entender que ndo se planta
alho 5, para colher alho 5. Se planta
alho, para colheita de vérios
tamanhos, pois fatores diversos, como
solo e clima, inﬂuénciaram na safra. E
impossivel diferenciar pelas classes
para efeito de Direito Antidumping, ja
que se ha dumping em uma classe, ha
em todas, conforme o proprio Anexo
da Res. 80/2013 comprovou. Além
disso, cumpre esclarecer que caso
ocorra a reduc¢éo do escopo, esta acar-
retard danos a toda classe produtora e
ao Governo Federal. Eis algumas con-
sequéncias: a) Aumento do volume
importado, que atualmente estd em 12
milhdes de caixa/10 kg por ano, pois
sem o direito antidumping a importa-
cdo sera economicamente mais
atraente, levando a produgéo

nacional a bancarrota; b) Redugdo da
drea plantada, com consequente
reducdo de emprego, ja que a cultura
do alho emprega diretamente 4 traba-
lhadores por hectare; c) A cultura do
alho auxilia, diretamente, mais de 4
mil familias da regido sul do pais, e
com a desregulagdio do mercado,
haveria sérios problemas de ordem
social aquela regido; d) Queda acen-
tuada na arrecadacdo de receita, pois
atualmente s3o arrecadados meio
bilhdo de reais a titulo de direito anti-
dumping e de imposto de importaggo,
com a exclusdo das classes 3 e 4, esta
receita deve cair pela metade; €) A
necessidade de se treinar, além de
aumentar o numero de fiscais aduanei-
ros, para que consigam diferenciar, em
cada partida de alho chinés as classes,
gerando mais custos ao Governo
Federal.

A ANAPA mais uma vez espera que o
Governo Federal seja responsavel e
ndo acolha o pedido da importadora,
pois do contrario, além de tornar
ineficaz o Direito Antidumping
aplicado sobre o alho chinés, extin-
guira a cultura do alho do solo brasi-
leiro.
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Rafael Jorge Corsino, Presidente
da ANAPA

Nos ultimos meses tem sido noticiado
que o alho sofreu forte elevagdo no
preco para o consumidor final, sendo
considerado um “produto de luxo”,
conforme matéria publicada pelo “O
Globo”, intitulada: Inflagdo do dia:
alho é um tempero que virou luxo.
Adotando esta matéria como referén-
cia para todas as outras, ¢ possivel
destacar dois-indicadores como causa
desta alta: o ddlar e as medidas prote-
tivas, a exemplo do direito antidum-

ping.

Ocorre que o principal fator para a
elevacdo do prego do alho estd longe
de ser o que o noticiario aponta. O
que, de fato, esta por de tras da alta do
preco do alho é justamente a lei da
oferta e da procura. Isto porque houve
quebra na produgdo dos principais
paises produtores como: Estados
Unidps, Espanha, México, Argentina,
além ¢ claro da China.

A China é o maior produtor e exporta-
dor de alho do mundo, e basicamente
define o preco de comercializagdo.

Hoje os estoques na China estdo
baixos, devido a problemas enfrenta-
dos nas ultimas safras. Assim, este
estoque reduzido implica em maior
procura, elevando o prego do alho.

Para melhor exemplificar: o prego do
alho comercializado internacional-
mente ¢ fixado em dolar, logo, pouco
importa a desvaloriza¢do ou valoriza-
¢do do real neste contexto. Entre
janeiro e margo de 2015 o preco
médio FOB do alho chinés declarado
para a internalizacdo no Brasil ficou
em US$ 10,95/caixa; no mesmo
periodo de 2016 o preco médio subiu
63%, chegando a US$ 17,32/caixa
(fonte aliceweb). Ou seja, indepen-
dente do cenario econémico brasileiro
houve alta do preco do alho chinés,
devido a sua queda de produgéo.
Obviamente que esta conjuntura,
somado a alta do délar, no ultimo ano,
acarreta uma elevagdo consideravel.
Porém, sem a alta do preco do alho no
mercado internacional, certamente
ndo teriamos este reflexo nas gondolas
do supermercado.

P i A i ¢ s

alta do preco do alho:

Para comprovar esta assertiva basta
comparar o preco do alho praticado no
atacado (fonte Ceagesp): no ano de
2015 a média da caixa de 10 kg ficou
em R$ 137,00, enquanto a média do
primeiro bimestre de 2016 esta em R$
205,00. Denota-se que houve um
aumento de aproximadamente 50%,
portanto, menor do que o aumento do
alho no mercado externo. Ja o prego
pago para o produtor rural de alho teve
um aumento de 35%, comparando o
ano de 2015 com o primeiro trimestre
deste ano. Verifica-se uma margem
bem menor de aumento para o
produtor rural, mesmo este tendo pro-
blemas na produg¢do (forte incidéncia
de chuvas) e um aumento no custo de
producdo de 20%. Em relagdo 2
medida de defesa comercial, esta, na
verdade, ndo pode ser considerada o
fator primordial do aumento, estando
muito longe disso. Atualmente incide
sobre o alho chinés o direito antidum-
ping de US$ 0,78/kg importado. Sem
este encargo de defesa comercial seria
impossivel competir com o alho
chinés, e uma simples conta comprova
esta assertiva: se levarmos em consi-
deracdo o preco médio da caixa de
alho importada da china neste ano
(US$ 17,32) o prego em reais ficaria
em torno de R$ 65,00, cotando o dolar
R$ 3,75. Neste valor o produtor rural
ndo consegue cobrir sequer seus
custos, pois o preco final da produgio
de cada caixa de alho fica em torno de
R$ 75,00/caixa. O direito antidumping
serve justamente para equilibrar esta
relagdo, impedindo uma competigdo
desleal, para que o produtor nacional
consiga produzir em solo brasileiro
um produto comprovadamente de
melhor qualidade, gerando empregos
e renda.
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Com estes argumentos fica facil entender que o prego do
alho, como todo produto, ¢ oscilante, portando, depende de
uma série de fatores que o elevam ou reduzem. A média do
preco na CEAGESP, c0n51derando de %Oll até os dias
atuais, é de R$ 18,00 /kg. Se compararmos esta média com
o preco de 2016 (R$ 20,50/kg) nota-se um aumento de
13%, demonstrando que é ilusorio falar em um aumento
brutal nos Gltimos meses, face a comprovada oscilacéo.

Finalmente, € preciso mencionar que o brasileiro consome
em média 1,5 Kg ao ano. Assim, mantendo-se o prego de
R$ 30,75/kg pago pelo consumidor final, o gasto anual com
o alho por habitante é de RS 46,12, e por més de RS 3,84.
Logo, em uma familia de 4 pessoas, o gasto mensal com o
alho é de aproximadamente R$ 15,00, o que comprova ndo
poder ser o alho o viJ#o da inflagdo. A natureza de condi-
mento o faz com que ndo seja impactante na renda mensal,
ficando com uma fatia insignificante da renda mensal
familiar.

Com essas consideracdes fica evidente a tentativa de
associar as medidas de protecdo do produtor nacional,
como causa da alta do prego do produto. O que ¢ inveri-
dico e ndo se sustenta, diante dos fatos. O consumidor tem
o direito de saber que a alta do alho néo se deve as medidas
de protegdo, como também tem o direito de saber que o
alho nacional é superior ao alho importado em todos os
quesitos. O alho roxo brasileiro ndo ¢ o vildo da inflagdo,
mas um aliado do Brasil e da saiide de nossos cidad@os.

Nosso Alho | 15
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Noticia

Taty Brisolla
- Redacdo da ANAPA

-Os meses de abril e maio marcam o
inicio da temporada de plantagdo
para os produtores de alho do Centro-
-Oeste e Minas Gerais. O alho € nor-
malmente semeado no outono € na

~ primavera, pois é necessario que haja
um periodo de frio no inicio ou na
metade de ciclo de cultivo. De acordo
com estudos da Empresa Brasileira
de ‘Pesquisa Agropecudria
(Embrapa), a faixa de temperatura
média mensal para o bom desenvol-
vimento das plantas varia ente 13°C €
24°C.

O ajuste dos termdmetros, adequagio
do solo e a selegdo de cada alho-se-
mente sdo o bé-a-ba do cultivo. Mas
_ produtores experientes mostram, #0
entanto, que s6 isso ndo basta.
Eduardo Sekita (Minas Gerais) e
Darci Martarello  (Centro-Oeste),
contam & Revista Nossa Alho que €
necessario mio de obra, trabalho e
esforgo para extrair do solo, o melhor
~ do alho roxo.

~

Eduardo Sekita
Cultivo que vem de familia

O alho escolheu Eduardo Sekita. Enge-
nheiro agronomo por formagdo, nos
planos do jovem Sekita estava trilhado
o sonho de uma carreira em grandes
multinacionais, distante do projeto
familiar. Mas, quis a vida, que o

- #aminho profissional fosse outro.

Eduardo vem de uma familia de agri-
cultores. Tudo comegou por seu avd, o
sr. Katsuji Sekita, que saiu do Japdo nos
anos 70 e veio para o Brasil trabalhar
com agricultura. A familia Sekita
fixou-se em Sdo Gotardo (MG) e logo
se destacou pelo plantio de mandioqui-
nha falsa, conhecida também como
cenorinha baroa. Os bons resultados,
com essa cultura, atrairam mais pessoas
da familia. Os Sekitas se tornaram
entdo “Sekita Agronegocios”. A trilha
profissional de Eduardo entrou na
histéria quando a empresa precisou de
um agronomo que cuidasse da parte

técnica do cultivo de alho. Ele, recém-
-formado, aceitou o  desafio.
“Queremos evoluir sempre, entregar
um produto final de qualidade”, revela
Eduardo que hoje esta no comando da
diretoria da empresa, junto com seu
primo, Fernando. O produtor lembra
que, além do alho e da cenoura, a
empresa  comercializa  beterraba,
milho, soja e trigo. O agrénomo se
mostra otimista com a safra deste ano.
Segundo ele, a China, a grande concor-
rente do produto nacional, enfrenta
problemas de produgéo e, no Brasil,
existe a expectativa do aumento de
area plantada. “A érea de cultivo deve
subir de 10% a 15%. Ainda ¢ um
aumento baixo para suprir as
demandas de alho no Brasil, mas ¢ um
avanco consideravel”, avalia. Longe
da empresa, Eduardo aproveita para
passar o tempo livre ao lado dos trés
filhos e sonha com uma produg¢éo bra-
sileira de alho 100% suficiente.
“Gostaria de ver o dia em que a
producéo nacional de alho fosse alta-
mente suficiente, com variedade de
produto e independéncia politica na
produgdo”, admite. Enquanto esse dia
ndo vem, Eduardo, que adora praticar
esportes, tenta unir o Util ao agradavel.
“Sou um cara muito familia, mas com
a rotina intensa de trabalho fica dificil
conciliar tudo, entdo o jeito é andar de
bicicleta, na companhia dos meus
filhos”, brinca.
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Darci Martarello

®

g,

Darci Martarello

Catarinense pioneiro do alho no
DF

Hé4 37 anos como produtor, Darci
José Martarello ¢é referéncia no
cultivo do alho roxo no Distrito
Federal, regido em que consolidou o
cultivo do produto nobre. Catari-
nense, o produtor rural apostou na
producdo de alho no DF e na
bagagem trouxe, além dos sonhos,
muitas sementes para abrir o cultivo.
“Vim para o DF em 1992, ja tinha
experiéncia com plantagdo de milho,
soja e arroz. Queria diversificar e
ampliar a produgdo. Como conhecia
diferente cultivares de alho, acreditei
que aqui daria um 6timo alho roxo”,
conta.

Seu Darci ndo so6 acreditou, como tra-
balhou muito para tornar viavel eco-
nomicamente o novo negbcio. O
comego foi dificil, pois no mesmo
ano em que ele iniciou o plantio, o
alho chinés entrou forte para o
mercado brasileiro. Com muito
esforgo e persisténcia, ele melhorou a
produg@o e ganhou for¢a competitiva
no comeércio. Descanso? Darci desco-
nhece. Engajado na producéo da fa-

zenda, que fica proxima a Brasilia, no
Ntcleo Rural Rio Preto, até os filhos —
Luciano e Luciane - ja estdo envolvidog
no negocio. “Me sinto muito realizado
com o que fago. A qualidade do nosso
alho ¢ um dos melhores do mundo”,
diz.

Mesmo satisfeito com o trabalho, Mar-
tarello avalia que os desafios para os
trabalhadores  rurais ndo  estio
vencidos. Segundo ele, apesar das
medidas protetivas conquistadas pelos
produtores de alho, a categoria ainda
terd de lutar muito contra as exporta-
¢oes do alho chinés, o contrabando de
mercadoria e a falta de incentivo do
governo. Para a safra de 2016, a expec-
tativa ¢ de resultados positivos.
“Estamos trabalhando com um prego
bom”, acrescenta, ao ponderar que
apesar da confianga na producio, o pais
vive um momento de crise politica.
Martarello lembra que o alho gera
emprego e renda para muitas familias,
Para ele, o governo deveria dar mais
apoio e estimulo aos produtores rurais.
“O alho, por exemplo, deveria ser
incluido na cesta béasica. E um dos
temperos mais benéficos que existe
para a saude”, defende.




SOFTWARE DE GESTAO PARA O AGRONEGOCIO

CONTROLE SUA PROPRIEDADE RURAL DE UMA FORMA SIMPLES E EFICAZ

07 - Custos Fixos Gerais 1%
02 - Pro-Labore 1%

08 - Adubacao via Folha 1%
04 - Controle de Plantas 1%
05 - Tratos Culturais 1%

06 - Comercializagao 2%

07 - Irrigagao 2%

08 - Despesas com Terra 3%
09 - Gestao Tecnica 3%

10 - Preparo de Solo 3%

11 - Adubacéo via Solo 3%
12 - Controle de Pragas e Doengas 6%
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13 - Administragao 8%
14 - Colheita 10%
15 - Pés-Colheita 17%

16 - Plantio 36% @
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COMPOSICAQ
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Da redagdo da Anapa com EFEAgro

A agéncia de noticias espanhola
EFEAgro publicou, recentemente,
matéria que conta a preocupag@o dos
produtores espanhdis e europeus com
a forte competi¢do do alho chinés no
mercado. A publicagéo intitulada “El
ajo espafiol: jEn peligro de extin-
cién” (O alho espanhol: em perigo de
extingdo?), levanta a questdo: corre
risco de sobrevivéncia este ingre-
diente emblematico da gastronomia e
"marca da Espanha"? (;Corre riesgo
de supervivencia este emblematico
ingrediente de la gastronomia y la
“Marca Espafia”?).

A matéria reforca a necessidade dos
controles na linha de fronteira para
garantir a comercializagdo do alho
europeu contras as importagdes de
alho provenientes de outros phises#
sobretudo os da China. A questéo foi
uma das principais demandas discuti-
das na reunido do Comité Frutas e
Hortalicas da Unido Européia, que
ocorreu em Toleto, na Espanha, em
janeiro deste ano. De acordo com a
reportagem, grande parte dos consu-
midores desconhece a diferenga do
alho local, pelo fabricado na China,
ou simplesmente optam pelo produto
que tem o prego Lpais barato.

e W Y

importacoes de alho chinés

CRECE EL TEMOR ANTE LAS
IMPORTACIONES CHINAS

El ajo espafiol: (En peligro de extin-
cion?

La competencia del ajo chino preocupa,
y mucho, a los productores espafioles y
europeos, que reclaman la preferencia
comunitaria. Buena parte de los consu-
midores no reconocen la diferencia o se
decantan por los mas baratos. ;Corre
riesgo de supervivencia este emblema-
tico ingrediente de la gastronomia y la
“Marca Espaiia”?

La necesidad de extremar los controles
en la linea de fronteras para garantizar
la comercializacion del ajo europeo
frente a las importaciones de ajos pro-
cedentes de otros paises, es una de las
principales demandas que se ponian
ayer de manifiesto durante la reunién
del Comité Mixto de Frutas y Hortali-
zas Europeo en Toledo.

A este encuentro, presidido por el con-
sejero de Agricultura, Medio Ambiente
y Desarrollo Rural de Castilla-La
Mancha, Francisco Martinez Arroyo,
asistieron productores de ajo de
Espatfia, Francia e Italia, encabezados
por los presidentes de sus respectivas
mesas nacionales del ajo.

Asi, el presidente de la Mesa Nacional
del Ajo, Julio Bacete, subray¢ la nece-
sidad de que se unifiquen criterios

a nivel comunitario para extremar los
controles en frontera y que se pueda
seguir manteniendo la licencia B para
la entrada de ajo de terceros paises
cuando se supera el cupo de importa-
cion que tiene Europa.

Bacete abogd por que se mantenga este
sistema, “en el que confiamos, frente a
otros que puedan entrafiar mas com-
plejidad”, segun dijo, y subray6 que
otro de los retos principales es lograr la
union del sector, “para que se conozca
nuestra produccién y sus principal
aval: la calidad y seguridad alimenta-

2

rna-.

En similares términos se pronunci6 la
presidenta de la Mesa del Ajo francés,
Christiane Pieters, quien subray6 que
“lo mas importante es hacer frente a
las importaciones de paises terceros”,
aunque hizo un balance positivo de la
anterior campafia, al igual que Bacete,
tanto en produccion como en precios.

Por su parte, Martinez Arroyo destacd
la voluntad del Gobierno de Castilla-
-La Mancha de seguir apoyando a este
sector frente a su “principal caballo de
batalla” que son las importaciones de
ajo chino. EFEAGRO

Si desea acceder al contenido completo de
esta y otras informaciones del sector
agroalimentario, puede abonarse a Efeagro
aqui.
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Anelisé Macedo
Embrapa Hortalicas

O manejo integrado de doengas ¢ a principal vertente do
projeto intitulado "Controle biolégico e manegjo integrado
de Sclerotium cepivorum em cebola e alho no Brasil: abor-
dagem baseada na caracterizagdo de populagdes do
patogeno e seus agentes de controle", desenvolvido pelo
pesquisador da Embrapa Hortaligas (Brasilia, DF) Valdir
Lourenco Junior. O fungo Sclerotium cepivorum ¢ o
agente causador da doenga conhecida como podriddo
branca, cuja ocorréncia nas culturas de alho e cebola pode
causar perdas totais da produco.

A inexisténcia de métodos efetivos para neutralizar e/ou
minimizar a agdo do patégeno levou a pesquisa a debrugar-
-se sobre a alternativa do uso de agentes de controle biol4-
gico integrada com outras medidas de manejo. Uma dessas
medidas diz respeito, de acordo com o pesquisador, a utili-
zacdo de sementes de cebola sadias ou bulbilhos e
sementes de alho sadio. "Procuramos evitar a entrada do
fungo na 4rea, porque uma vez instalado é impossivel a sua
erradicagfio"”, anota Valdir, que aponta também como alter-
nativa evitar o plantio em areas ja contaminadas.
‘ a
Em execucéo, o projeto tem como principais linhas de agio
identificar e selecionar métodos de controle bioldgico do
fungo, integrando com outras medidas de manejo da
doenga. "Vamos procurar identificar, por exemplo, genoti-
pos de alho e cebola com resisténcia parcial a doenga, em
um trabalho conduzido em condig¢des de campo na Estagéo
“Experimental da Coopadap — Cooperativa Agropecuéria do
Alto Paranaiba, no municipio mineiro de Sdo Gotardo, que
possui uma area naturalmente infestada, o que ndo ocorre
em Goias e na regidio do Distrito Federal ", explica Valdir.
Segundo ele, as agdes incluem a avaliagdo da eficacia de
indutores de gep{ninag;ﬁo das estruturas resistentes ao
fungo na auséncia de plantas hospedeiras, a biofumigagéo,
a solarizag@o do solo e o uso de fungicidas e outros com-
postos biologicos, "integrando essas medidas de manejo da
doenca". ¥

Com relagdo a primeira medida, Valdir explica que em
alguns paises, como aAustralia, esse manejo é uma pratica
comumente utilizada: como ocorre a germinagio dessas
estruturas na auséncia de alho e cebola, o fungo morre e,
consequentemente, reduz a sua populagdo na area. J4 a bio-
fumigac@o, outro método que pode ser utilizado no manejo
da podriddo branca, consiste na incorpora¢do de extratos de
plantas que produzem compostos prejudiciais ao desenvol-

‘vimento do fungo. "A ideia é tentar reduzir o in6culo do

fungo em 4areas infestadas, € em outras onde h4 ocorréncias
da doenga recomendar essas medidas de controle para
prevenir a entrada e o estabelecimento do patégeno".

TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA

O projeto conta com um piano de agfio voltado para a trans-
feréncia de tecnologia, que prevé a realizagdo de workshop
e palestras itinerantes nas principais regides produtoras de
alho e cebola no Brasil — o cultivo de alho é

bastante significativo em Santa Catarina, Rio Grande do
Sul e Minas Gerais; ja o da cebola ¢ destaque em S&o Paulo
¢ Minas Gerais.

A drea de TT ainda contempla um levantamento das perdas

provocadas pela podriddo branca que, segundo o pesquisa-
dor, permitira avaliar em quais areas a incidéncia da doenca
¢ maior, "o que permitird um direcionamento de esforgos
mais efetivos". ‘

FAPDF

Além do Sistema de Gestdo da Embrapa (SEG), o projeto
em questdo foi submetido e aprovado no Edital 03/2015 da
Fundagdo de Apoio a Pesquisa do Distrito Federal —
FAPDF.

Além de Valdir, foram também aprovados pela Fundacio os
projetos dos pesquisadores Ailton Reis, Nubia Correia,
Warley Nascimento, Alexandre Morais, Alexandre Mello,
Erich Nakasu, Ricardo Pereira e Rita Luengo.
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Anelise Macedo
Embrapa Hortalicas

“¢"cultivo envolve grandes e pequenos produtores € o cres-
cente aumento da area plantada reflete a sua importéﬁcia
na cadeia produtiva de hortalicas. Mas trata-se de um
cenario relativamente recente: até a metade da década de
50, o cultivo de alho no Brasil era uma atividade "de fundo
de quintal”, e base de troca com outros produtos. Os
tempos mudaram e hoje, em algumas regides, o alho €
uma cultura extensiva, ombreando com soja e milho, por
exemplo, em areas de até 300 hectares.

O uso de novas tecnologias desenvolvidas para a hortaliga
¢ apontado como amola propulsora dessa inversdo. "Para
garantir o aumento da produtividade e da competitividade
do nosso alho, a introdugdo de tecnologias voltadas para a
cultura tem sido fundamental"; avalia o pesquisador Fran-
cisco Resende, que coordena o Programa de Melhora-
mento de Alho da Embrapa Hortalicas (Brasilia-DF).
Segundo ele, a tecnologia da vernalizagdo tornou possivel,
por exemplo, a adaptagio das cultivares desenvolvidas no
Sul do Brasil ao bioma Cerrado.

"Como a cultura € tipica de regides de clima temperado,
foi a partir da vernalizagdo que surgiram os grandes pro-
dutores da regido Centro-Oeste", assinala o pesquisador.
Ele explica que o processo implica na colocagdo do alho
em caniara fria, numa temperatura de 3 a 5 graus centigra-
dos num periodo de 50 a 60 dias antes do plantio. De
acordo com Resende, esse sistema reproduz as condi¢des
climaticas préprias do Rio Grande do Sul e Santa
Catarina, permitindo a produgdo do alho no Centro-Oeste,
mesrho que a regido ndo possua as mesmas condig¢oes de
clima.

A produtividade alcangada com o uso de tecnologias pode
ser exemplificada com salto verificado num periodo de 40
anos, conforme aponta o pesquisador: "Até o final da
década de 1970, a produgdo dificilmente passava trés
toneladas por hectare, ¢ hoje temos grandes produtores

ﬁ'
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Além do alho nobre, vindo dessas variedades que
precisam de vernalizacdo para ser plantadas na regido
central do Brasil, existem as cultivares do chamado alho
comum, cultivadas por pequenos produtores (cerca de
20%). Menos exigentes em temperatura, elas sdo adapta-
das ao Sudeste, Centro-Oeste e a algumas partes do
Nordeste.

ALHO LIVRE DE VIRUS

O alho-semente livre de virus foi desenvolvido pela
Embrapa Hortalicas, por meio de pesquisas iniciadas em
1992, e que buscavam solugdes para as doencas viréticas,
um dos maiores problemas fitossanitarios da cultura.

Por serem parasitas intracelulares, ndo ha controle com
produtos quimicos — a tnica forma de controlar as viroses
¢ através de tecnologia desenvolvida em laboratoério de
biologia celular. A cultivar de alho BRS Hozan, livre de
virus e que dispensa vernalizacdo, lancada em 2013, €
fruto desse trabalho. Resende destaca que, num primeiro
momento, foi expressivo o impacto da tecnologia para os
pequenos produtores. "Em 2012, quando iniciamos o
trabalho de validagdo nos municipios baianos de Cristopo-
lis e Cotegipe, a produtividade do alho ndo passava de
quatro toneladas por hectare; em 2013 alcangou cerca de
16 toneladas por hectare, numeros que refletiram no
aumento da renda dos produtores”, contabiliza.

O alho-semente BRS Hozan ¢ produzido e comercializado
pelas empresas licenciadas Eagle Flores, Frutas & Hortali-
¢as (Uberlandia-MG) e Fazenda Santa Catarina (Planalti-
na-DF), além do produtor Shiro Kondo (Guatapara-SP).
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Embrapa Hortalicas

A partir da demanda do setor organico por sementes de
hortaligas livres de produtos quimicos, pesquisadores da
Embrapa avaliaram tratamentos alternativos baseados na
aplicagdo de dleos essenciais de plantas aromaticas e des-
cobriram que o capim-liméo ¢ a espécie mais indicada para
desinfetar sementes de cebola contaminadas com uma
determinada espécie de fungo. O produto natural pode ser
alterativa a produtores orgénicos ou que tenham restri¢des
para usar fungicidas.

"Além de ndo comprometer o potencial germinativo da
semente de cebola, o 6leo de capim-limao inibiu em 100%
a germinag¢do 'dos esporos do fungo", quantifica a agroin-
dustrial Maria Isabel Lozada, estudante de mestrado da
Universidade de Brasilia (UnB) e bolsista da Embrapa
Hortalicas, para quem o dleo pode ser considerado uma
alternativa promissora para o controle desse microrga-
nismo nocivo a qualidade das sementes de cebola.

Trata-se do fungo Colletotrichum gloeosporioides f. sp.
cepae que, nas épocas quentes e chuvosas, causa uma
doenca b‘éstante destrutiva chamada de antracnose ou mal-
-de-sete-voltas: Além de ocasionar lesdes nas folhas da
cebola, essa doenca afeta os bulbos, que podem apresentar
ma-formac¢do e, nos casos mais extremos, podriddo.
Mesmo quando a planta resiste ao microrganismo, 0s
bulbos de cebola nio atingem o padrio comercial do
mercado. "Esse fungo pode deteriorar a semente no arma-
zenamento, inviabilizando sua germina¢do ou a emergén-
cia da planta que, caso se desenvolva, pode manifestar a
doenga e comprometer a produc@o”, explica o pesquisador
Warley Nascimento, da area de Tecnologia de Producéo de
Sementes, que lidera o projeto de pesquisa. !

¥ 7
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" de semente de cebola

Geralmente, para controlar esse microrganismo aplica-se

)

nas sementes de cebola, antes de efetuar a semeadura direta
no campo, um tratamento convencional a base de fungici-
das de amplo espectro de agdo. Contudo, na busca por
métodos alternativos para o sistema organico, foram
testados oleos essenciais de cinco espécies: manjericio,
salvia, tomilho, citronela e capim-limdo. "Os tratamentos
alternativos com os oleos essenciais dispensam a utilizacio
de fungicidas e propiciam melhor qualidade de vida para os
produtores rurais", pondera Nascimento ao informar que
esse método ¢ indicado para a agricultura familiar, mas
também pode ser utilizado no sistema convencional para
minimizar a dependéncia de insumos quimicos.

Foram analisadas diferentes concentracdes dos 6leos essen-
ciais diluidos em 4gua para identificar ndo somente o
melhor 6leo, mas a dose ideal para que o fungo seja elimi-
nado sem prejuizo da germinagio da semente de cebola.

As concentragGes mais altas, de quatro mil a oito mil partes
por milhdo (ppm), foram descartadas porque inviabilizaram
a perfeita germinacio das sementes de cebola. Logo, as
demais analises tiveram continuidade somente com as
diluigdes de mil e dois mil ppm. "Apds ajustar a dose,
também estudamos os efeitos dos oleos essenciais em
relagdo a vigor e resisténcia, além de outras caracteristicas

referentes a qualidade fisioldgica da semente”, comple-
menta.

Considerando que o padrio para a comercializagio de
sementes de cebola no Pais estabelece um percentual
minimo de 80% de germinac&o, todos os 6leos analisados
ficaram acima desse valor. A semente embebida em 6leo de
capim-limao foi a tinica que apresentou taxa de germinagéo
superior a obtida pela semente ndo tratada, alcancando 97%
de germinagio.
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RESUMO

O alho nehgro ¢ um tipo de alho carame-
lizado, de cor negra, origindrio de
paises asiaticos para uso culinario €
medicinal. E produzido por reagdes bio-
quimicas e quimicas que ocorrem no
alho durante o aquecimento durante
semanas, onde os substratos sdo trans-
formados em compostos escuros, com
propriedades bioativas.

O sabor final é doce, com notas de
vinagre balsamico, e sua textura
torna-se macia ¢ umida. Sua populari-
dade se espalhou no ocidente através d
gastronomia, onde se tornou umﬁngre—
diente “ex6tico” com caracteristicas
“Unicas”. Do mesmo modo, 0 seu uso
na medicina alternativa tem crescido
devido as suas propriedades fitotera-
péuticas, resultante da crescente cons-
cientizagdo da populagdo em busca de
uma vida mais saudavel por meio da
alimentacdo. Esta tendéncia também
contribuiu para que o alho fermentado
ganhasse destaque no mercado de ali-
mentos funcionais,No Brasil, os princi-
pais produtos processados a base de
alho encontrados nos pontos de vendas
sdo encontrados na forma de pastas,
desidratados, misturas de tem-
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peros ou minimamente descascados.
Portanto, o processamento de alho
negro seria uma alternativa para o0s
produtores de alho nacionais, princi-
palmente os de pequeno porte, a fim
de diversificarem a produgédo e agre-
garem valor ao mesmo. Diante do
exposto, o objetivo do trabalho foi
processar o alho negro, estudar as pro-
priedades fisicas, quimicas e avaliar o
seu efeito em animais.

INTRODUCAO

Alho (Allium sativum L.) é ampla-
mente utilizado na culinaria como
tempero. E bem ‘conhecido por ter
compostos com propriedades funcio-
nais e serem benéficos para a saude,
devido a sua agdo antimicrobiana,
anti-inflamatoria, anti-trombotico e
atividades anticancerigenas (CORZO-
-MARTINEZ et al., 2007). O poten-
cial antioxidante ¢ atribuido aos
compostos alilo (que contém atomo de
enxofre na molécula) e polifendlicos.
A alicina (dialil thiosulfinate) e S-alil-
cisteina  (SAC) s3o substincias
formadas pela a¢do da enzima alinase
quando entra em contato com o subs-
trato alina na presenga de agua (DRO-
BIOVA et al., 2009), originando
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o odor picante caracteristico.

No entanto, este composto (alicina) é
instavel sob alta temperatura e, nor-
malmente, ¢ perdido quando o alho ¢
cozido ou secado (PEDRAZA-CHA-
VERRI et al., 2006), promovendo a
redugdo da pungéncia e suavizando o
seu sabor.

O processo bioquimico de envelheci-
mento se deve as enzimas que estdo no
bulbilho, que sdo ativadas durante o
processamento. O aminoacido cisteina
e derivados sdo encontrados em con-
centragdes altas no alho negro e, a
estes compostos sdo atribuidos os

-efeitos de reducfo de colesterol e de

prevencdo de tumores cancerigenos
(IDE & LAU, 2001). Entretanto,
outras substincias podem estar envol-
vidas nestas reagGes. Apesar do alho
in natura ser rico em antioxidantes, o
alho negro é muito mais potente que o
alho convencional. Estes compostos
antioxidantes protegem as células de
doencas e retardam o envelhecimento
delas.

Estudos recentes sobre o consumo de
alho envelhecido preto por animais
(5% p/v) mostraram um aumento nos
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niveis de HDL-colesterol (colesterol
bom) em ratos, e uma melhoria da
resisténcia a insulina (SEO et al.,
2009). Pesquisadores (EIDI et al.,

2006; PARK et al., 2009), estudando o

efeito antioxidante do alho negro
envelhecido em modelo animal de
diabetes tipo 2, observaram que o alho
negro envelhecido teve um maior
efeito antioxidante, o que sugere que
seu consumo poderia ser util para
prevenir complicagdes resultantes da
diabetes. T

O alho negro tem sido usado por
centenas de anos pelos paises orien-
tais, especialmente na China e na
Coréia, devido as suas propriedades
medicinais. Recentemente, devido ao
seu sabor unico, o alho negro foi intro-
duzido no ocidente por grandes
“chefs” na alta gastronomia. O seu uso
na culindria é bem variado, podendo
ser utilizado nas preparagdes de purés,
molhos ou adicionados as massas,
arroz, pizzas, inteiros ou picados.
Pode ainda ser usado para aromatizar
vinagres e azeites para temperar
saladas.

Devido a esse recente sucesso na culi-
naria, a sua demanda tem aumentado
significativamente nos paises ociden-
tais. O mercado ¢ crescente e promis-
sor, cujo,  processamento ¢
relativamente simples e de baixo
custo, resultando num produto de alto
valor comercial e nutricional. Atual-
mente, a oferta deste produto € baixa,
0 que ocasiona em um produto com
alto valor unitario. Geralmente, ¢é
comercializado em embalagens plasti-
cas, na forma de bulbilhos descasca-
dos, ou vendidos na forma de bulbo
inteiro (com casca), cujo prego pode
atingir a cifra de R$ 100,00/Kg.
Diante desse cenario e da falta de
estudos cientificos sobre sua producio
e das suas propriedades nutricionais,
este trabalho teve como objetivo
produzir, determinar as propriedades
quimicas, fisicas de alho negro e
avaliar o efeito da sua ingestdo no
perfil das céluas sanguineas.

MATERIAIS E METODOS
Material vegetal

Os bulbos do alho foram cultivados no
campo experimental da Embrapa,

Brasilia-DF, Brasil. As amostras de
bulbos foram colhidas e imediata-
mente transferidas para o laboratério e
armazenadas numa camara frigorifica
(3 °C) com umidade controlada até
serem processadas. Os bulbos de alho
foram usados para o processamento
em estufa, segundo a metodologia de
Maldonade & Resende (2015). O alho
negro comercial foi comprado em
supermercado local.

Analises quimicas e fisicas

Os dentes de alho foram descascados e
usados para as analises quimicas e
fisicas. Os teores de sélidos solaveis
totais (SST) foram determinados a 25
°C com um refratometro (Atago Co.
Ltd., Téquio, Japao) e expressos em
°Brix. A acidez Titulavel (AT) foi
determinada na solucdo do suco
diluido por titulagéo para pH 8,2 utili-
zando NaOH O0,IN. A firmeza foi
medida por meio do texturdmetro,
modelo FT327 (Sammar), utilizando
didmetro de 5 mm, em triplicata. Os
resultados foram expressos em
Newtons (N). A cor de cada bulbo
amostrado foi determinada em trés
pontos diferentes em torno da regido
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equatorial de cada bulbilho, usando um colorimetro
(Minolta CR 200, Osaka, Japao), que forneceu CIE (L*, a*
e b¥). ‘

el

Determinacio do teor de fendlicos totais

Os compostos fenolicos totais foram determinados utili-
zando o reagente de Folin-Ciocalteu (RUMBAOA et al.,
2009). Amostras de 0,50 g de alho foram extraidas com 20
mL de metanol a 80%, e agitadas a 200 rpm durante 1 h a
temperatura ambiente. A mistura foi centrifugada a 10.000
x g durante 15 min e o sobrenadante foi recuperado em
frascos de 50 mL. O precipitado*foi idextraido em condi-
¢des idénticas. Os sobrenadantes foram combinados € o
volume ajustado para 50 mL, sendo que 200 ul deste
extrato foram misturados a 1,40 mL de agua e 100 mL de
reagente de Folin-Ciocalteu. Em seguida, 300 mL de
solucdo de Na2CO3 (20% p/v) foram adicionados a
mistura, que foi deixada em repouso na temperatura
ambiente durante 2 h. A leitura da absorbancia foi feita a
765 nm com UV-Vis (HP8453, Agilent Technologies,
EUA) e quantificado através de uma curva padrio de acido
galico (10-100 ppm). Os resultados foram expressos como
mg equivalentes dg 4cido gélico (GAE) por 100 g FW
(peso fresco). ” :

Ensaios biolégicos

Para verificar a ac¢do in vivo do extrato aquoso do alho
negro em animais, foram realizados ensaios onde os
camundongos foram infectados com o parasita S. venezue-
lensis. Foram usadas 100 larvas infectantes (L3) e 50
fémeas parasitas de S. venezuelensis, segundo metodologia
de Fernandes et al. (2015). Para a realizag@o dos tratamen-
tos biolégicos foram usados camundongos da linhagem
Swiss, machos, pesando de 18 a 25 g. Esses animais foram
subdivididos em subgrupos: G1: animais controles negati-

vos (saudaveis); G2: animais controles positivos, infecta-
/dos com S. venezuelensis (Sv); G3: animais infectados

com Sv e tratados com o ivermectina; G4: animais infecta-
dos com Sv e tratados com o alho negro. Todos os trata-
mentos foram administrados via oral diariamente. Apos 7°
dia ap6s infecgdo, os animais foram sacrificados e avalia-
dos quanto a presenga de vermes adultos nos intestinos €
analises citoldgicas e histologicas.

Analise estatistica

Os resultados foram avaliados estatisticamente por andlise
de variancia (ANOVA), no intervalo de confianga de 95%
(p<0,05 foram considerados significativos) e as médias
foram comparadas pelo teste de Tukey, utilizando o
programa Statistica 7,0.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

A Figura 1 mostra a imagem do negro envelhecido
produzido na Embrapa Hortaligas. A qualidade final
dos bulbos de alho negro depende das condigoes de

| processo, que inclui a concentragéio de aglcares, tem-
| peratura e umidade (LAGUNAS & CASTAIGNE,
| 2008).

Figura 1: Alho negro processado na Embrapa Hortaligas.

Tabela 01: Determinagdes de pH, AT (acidez titulavel), sélidos sollveis totais (SST,
°Brix) e compostos fendlicos totais determinados em bulbos de alho negro.

Ensaios ph SST (°Brix) AT (%) Fenolicos
totais .
3 (mg GAE/100
N S - 9)
Alho in natura 6,67 7,80 0,61 82,00
Alho negro comercial 4,70 22,90 1,50 377,00
Alho negro produzido 4,80 21,10 1,59 480,82

na Embrapa

A Tabela 1 apresenta os dados, dos resultados de
solidos soluveis, acidez titulavel, pH e compostos
fenélicos totais, determinados nas amostras de alhos.
Observa-se que, nas amostras dos bulbilhos dos
alhos envelhecidos, a acidez teve um aumento signi-
ficativo enquanto que os valores de pH foram dimi-
nuidos. Este fato indica que, durante o processo de
envelhecimento, alguns compostos quimicos
(4cidos) sdo produzidos através de reagdes bioqui-
micas, com consequente re"dlqﬁo dos valores de pH.
Estas substincias podem estar relacionadas com
sabor caracteristico e sabor desenvolvido em alho
negro. O processo de envelhecimento (LAGUNAS
& CASTAIGNE, 2008) promoveu aumento dos
teores de SST, tanto na amostra comercial quanto
nos bulbos processados na Embrapa Hortaligas. Este
resultado esta relacionado ao aumento dos agucares
redutores nas amostras processadas, responsavel
pelo sabor adocicado. A firmeza foi medida com
éxito apenas no inicio do processo, porque durante o
processamento as amostras desenvolveram uma
textura macia no alho processado, impedindo a sua
determinacio, de acordo com o equipamento dispo-
nivel.

Os valores determinados de compostos fendlicos
totais nos alhos processados foram 6 vezes maiores
do que aquele encontrado na amostra in natura.
Apesar desta metodologia (Folin) ndo ser especifica,
por sofrer interferéncia dos aguicares redutores, esses
resultados sdo promissores.

A formagdo da coloragdo escura se deve, provavel-
mente, aos compostos resultantes da reagdo de
Maillard, onde um aminoacido (cisteina, arginina)
reage com um acugar redutor (frutose ou glicose)
durante o aquecimento. Algumas destas substancias
formadas também sdo responsaveis pelo sabor
caracteristico.
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Na Tabela 2, os dados mostram os resultados dos pardmetros de cor, determinados no alho cru e nos alhos envelhecidos.
Nio foi observada diferenca significativa para os pardmetros a* avaliados nas amostras dos alhos negros. A colora¢do
de alho negro (Figura 1) pode ser representada pelos parametros finais determinados L* e b* cujos parametros apresen-
tasam uma redugdo estatisticamente significativa, onde os valores de L* diminuiram de 68,95 para 25,36, ¢ os valores
de b* reduziram de 24,03 para 14,98, respectivamente.®

Tabela 02: Parametros de cor (L*, a*, b*) determinados em bulbos de alho negro.

Ensaios . - a b
Alho in natura 68,95° 1,58° 24,03°
Alho negro comercial 22,32° 6,44° 14,40
Alho negro produzido na 25,36° 6,90° - - 14,98°
Embrapa

CONSIDERAC()ES FINAIS

O alho negro produzido na Embrapa apresentou caracteristicas e propriedades similares aquele adquirido em mercado
local. Os dados mostraram que o pH de alho negro (4,70) ¢ muito menor do que o alho in natura (6,67), confirmada
pelo aumento da acidez (AT) no alho negro, com aumento de 0,61 a 1,6%. Por outro lado, os teores de SST (22,90) no
alho preto foram maiores do que os determinados em amostras in natura (7,80). A média do teor de compostos fenélicos
totais nos bulbos preto comerciais foi de 377,00 mg GAE 100 g-1 enquanto os fendlicos totais nos bulbilhos in natura
foram de 82,00 mg GAE 100 g-1. Da mesma maneira, os compostos fenélicos totais determinados em amostras de alho
negro produzidas na Embrapa foram 480,82 mg GAE 100 g-1. Estes resultados indicam que o alho fermentado deve
ter propriedades antioxidantes (in vitro), cujo efeito foi potencializado (em relagéo ao alho in natura) em até 6,0 vezes
pelas reagdes quimicas e bioquimicas durante o processo de envelhecimento. Através das avaliagdes em ensaios in
vivo, usando os extratos de alho negro como fitoterapicos, observou-se que a ingestdo destes extratos aquosos
promoveu um aumento no sistema imunolégico dos camundongos analisados. Estes dados sdo preliminares, mas
indicam um efeito benéfico para a satide por meio da ingestdo de alho negro. Contudo, mais estudos e pesquisas rela-
cionadas as atividades antioxidantes (testes in vitro e in vivo) devem ser realizados para avaliagdes mais precisas destes
efeitos em animais.
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Alécio Morostica

Cada vez mais, irrigar para produzir alimentos vai ser
necessario. Enquanto a populagdo mundial estiver em tra-
jetéria de crescimento podendo chegar em 2050 a 9,3
bilhdes de pessoas e a China liberando mais um filho por
familia, aceitando até dois.

Temos que considerar uma outra estatistica que mostra 900
milhdes de pessoas na atualidade e 1.300 um bilhdo e tre-
zentos milhdes em 2050 passando fome, estes niumeros
aparecem constantemente nos noticiarios e passam desper-
cebidos ou fazem pouco sentido, por parecer de solugédo
simples, produzir alimentos para 900 milhdes de pessoas.

Quanto necessitamos produzir para suprir o défcit de ali-
mentos?

Vamos tentar mostrar em numeros o tamanho do
problema: considerando que 900 milhdes € 4,5 vezes a
populagde brasileira, estimo que a populagdo brasileira
precise produzir ao redor de 250 milhdes de toneladas de
alimentos para suprir a demanda da populagdo, teremos o
seguinte: 250 vezes 4,5 é 1.125 (um bilhdo cento e vinte e
cinco milhdes) de toneladas de alimentos para suprir a
demanda. Diante do exposto, podemos indagar: os que
passam fome no muno o fazem por que nio tem condi¢des
de adquirir alimentos? E se tivessem como pagar pelo
alimento, teriam no mercado para compra-lo?

A ONU Organizagdo das Nagdes Unidas, em 2012 relata
que até 2050 teremos que quase dobrar a produgio de ali-
mentos no mundo, e que 80% deste alimento vird de areas
irrigadas e que 40% virdo do Brasil.Essa empreitada ndo €
nada facil, seria necessario mais que dobrar a produgéo
atual, e mais que isso, seria importante nos trabalharmos
para termos safras mais seguras e previsiveis e com maior
produtividade. Isto so sera possivel com a utiliza¢do da irri-
gagao.

No Brasil a tecnologia da Irriga¢do ¢ tdo moderna quanto
nos outros paises, entretanto ¢ necessario trabalharmos a
gestdo, planejamento, organizagdo, democratiza¢do do uso
da agua e conhecimento, que tem que vir da pesquisa,
extensdo rural e das universidades. Assim poderemos usar’
o que temos de melhor, clima, d4gua e solo.
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“Producio e mercado mundial

A supremacia chinesa ¢ imensa na
producdo e no comércio internacional
de alho. Nos ultimos anos, de acordo
com a FAO (http://www.fao.org), a
China foi responséavel pela producéo
de 80% do alho colhido no mundo. A
area de cultivo mundial é de 143
milhé@o de hectares com uma produgéo
de 24,25 milhdes de toneladas, das
quais quase 20 milhdes de toneladas
sdo produzidas na China.

A produgdo brasileira “é apenas um
traco” no total mundial produzido,
com apenas'0,004%. A China domina
o mercado mundial, com exportagdes
anuais na casa de 180 milhdes de
caixas de 10 quilos, somente 9% da
sua produgdo. Do total exportado pela
China em 2015, o Brasil importou
9,67 milhdes de caixas. Isso representa
5,37% das exportagdes chinesas.

Com 4 diminuicdo da produgéo
mundial de alho, em especial a da
China, Espanha, Estados Unidos,

México e Argentina, a safra de
2015/16 estd sendo comercializada
com pregos bem acima da média. Com
a menor produgdo mundial a procura
pelo alho chinés aumentou e o prego
Fob/China dobrou! Os pregos pratica-
dos pela China em 2015 aumentaram
ao longo do ano de US$ 10,00 para
15,00/caixa de dez quilos/Fob.

O custo para internalizar o alho ao
importador brasileiro passou de R$
80,00 para R$ 130,00/caixa, depen-
dendo da classe importada, do prego
Fob e do fechamento do cambio. O
mercado do alho no mundo e no Brasil
operou em alta no segundo semestre
de 2015. Ele foi puxado pela alta do
Chinés e do délar e devera permanecer
“aquecido”, no minimo, até julho de
2016 quando entrardo alhos da nova
safra da China, da Espanha e do
Cerrado brasileiro.

O preco Fob/China da safra nova de
2015/16, que sera colhida em maio de
2016 e internalizada em agosto,
balizara o mercado mundial e brasi-
leiro de alho no segundo semestre de

2016. A expectativa é que os pregos
permanecam nos patamares atuais.

Produciio e mercado nacional

A producdo nacional do alho perdeu
espaco quando o alho chinés desem-
barcou no Brasil em 1993. Naquela
época plantavam-se 18 mil hectares,
com destaque para Santa Catarina,
que cultivava 4,4 mil hectares € era o
primeiro produtor nacional. Na safra
de 2015/16 os produtores catarinen-
ses plantaram 2,2 mil hectares. Se por
um lado houve diminui¢do nas areas
de cultivo devido a concorréncia com
o alho chinés por outro estimulou os
produtores brasileiros a duplicarem e
até triplicarem a produtividade.

No Brasil, ha duas regides produtoras

de alho nobre roxo bem distintas. No
sul do pais sdo plantados nos Campos
de Curitibanos (em Santa Catarina),
na Serra Gaticha e nas regides altas ¢
frias do Parana.
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A outra regido produtora é a do
“Cerrado” de Goias, Minas Gerais ¢

Q_“@ahia, com destaque para Cristalina
“(Goias), Alto Paranaiba e Sdo Gotardo
(Minas Gerais) e Chapada Diamantina
(Bahia), com altitudes superiores a
900 metros, produzem um alho nobre
roxo vernalizado de alta qualidade.
Para produzir esse alho é necessario o
“choque frio” em cémaras frigorificas
(vernalizacdo do alho semente) pre-
-plantio.

A area média cultivada no Brasil nos
ultimos anos foi de 10.500 hectares, de
acordo com o IBGE/LSPA
(http://www.ibge.gov.br/). O que
cresceu no periodo foram as produtivi-
dades médias, que passaram de 9,91
toneladas por hectare em 2010 para
11,13 toneladas por hectare em 2015.
Os estados de Goias e Minas Gerais

- conseguem produtividades médias
superiores a 14 toneladas por hectare.
A produgdo da safra de 2015 do Cen-
tro-Oeste e do Sudeste foi superior a
de 2014, devido ao clima favoravel
com noites frias. Além do maior prego
Fob do alho chinés, a partir de julho de
2015, a qualidade do alho do

Cerrado foi decisiva para que os
pregos aos produtores fossem maiores
que na safra anterior. O alho foi
comercializado no segundo semestre
de 2015 de R$ 3,00 até R$ 7,00 acima
do tamanho (da classe), dependendo
das malhas da classificagdo, embala-
gem, preparo do mesmo.

Na Regido Sul todo o alho foi plantado
nos meses de maio a julho de 2015 e as
lavouras foram colhidas em novembro
e dezembro. O inverno foi com pouco
frio e a primavera extremamente
chuvosa (fendmeno “El nifio” muito
forte). A produtividade e qualidade
colhida foram inferiores a safra
anterior, com muitos alhos “superbro-
tados”, ceboldes, miados, mal
formados, sem a tunica externa devido
a bacterioses, especialmente os alhos
precoces livres de virus. Os alhos
tardios sdo de qualidade um pouco
melhor, similar a safra de 2014.

Essa producéo sera comercializada no
periodo de janeiro a junho de 2016. A
menor produtividade e qualidade
média sera compensada com melhores
precos quando comparada com a safra

anterior. As maiores areas plantadas e
produgcdes no Brasil em 2015, de
acordo com o IBGE/LSPA de
setembro, sdo as dos estados de
Minas Gerais, Goias, Santa Catarina e
Rio Grande do Sul. Chama atencio as
altas produtividades médias dos
estados de Goias e Minas Gerais com
14,92 ton e 14,04 ton respectiva-
mente.

O plantio da safra de 2016 do

“Cerrado” comega no més de margo e

vai até meados de maio. A Anapa (As-
sociacdo Nacional dos Produtores de
Alho) prevé uma area um pouco
maior que a de 2015, que foi de 6.000
hectares de alho nobre roxo vernali-
zado. O motivo do incremento nas
areas-de cultivo em 2016 foi o bom
resultado econdmico da safra de
2015. Geralmente o produtor
aumenta ou diminui as areas de
cultivo levando em consideracdo o
resultado da safra anterior. A safra de
2015 foi positiva e por isso havera
incremento nas areas de cultivo no
Cerrado em 2016.

_Gréfico 1: Principais estados produtores de alho no Brasil - safra de 2015

I < —~ -
: Areae producdo de alho no Brasil
‘ Safra 2015/16
1 Fonte: IBGE/LSPA-s21/2015
A0 3.000
| 35.00N0
| 2.500
20,000 S e - ———
j —
1 "\ 2.060
| 25000
. iX
! E "
| -é 20,000 "\\ 1800 :.
i 2 \ £
i 15,600 \
15 \.\ 1.U00
16,600 e g -
w R s0n
3 [T T~
, ~————_
1 « e B e
|' [ L (15 o P | Lit L
[‘ mrocucdo ton 24282 2304 2164 15140 a.450 106 | 2 B0
— AV VA 2,485 2228 2221 2.108 135 a0 i 216 i

Fonte: IBGE/LBPA-set2015.

Nosso Alho



A producdo dessa regido comegara a
ser ofertada ao mercado partir de julho
.=de 2016. O preco devera ser superio a
‘safra de 2015 variando entre R$ 4,00
até R$ 10,00 acima da classe, ja que o
mercado internacional esta indicando
um maior preco Fob tanto na China
como na Argentina, além da alta dolar,
refletindo diretamente no mercado
nacional.

No sul o alho da safra de 2016 com
venda em 2017, sera plantada de maio
a julho. A tendéncia ¢ pela manutengéo
dos 3.600 hectares de alho nobre roxo,
de acordo com a Anapa e cooperativas
da regido.

Do consumo nacional
\

O consumo aparente de alho no Brasil
em 2015 foi de 287.134 toneladas,
sendo 2,41 milhdes de caixas de 10
quilos/més. Desse total 56% foram
com alho importado e 44% de
nacional. O consumo nacional acom-
panhou

nas ultimas décadas o crescimento econdémico do pais e ha dois anos esta
estavel na casa de 1,40 Kg/habitante/ano. Além do alho nacional, quem baliza
pre¢o no mercado € o importado, especialmente o chinés, que em 2015 foi res-
ponsavel por 34% do consumo brasileiro, seguido pela Argentina com 18%.
No ano de 2015 tivemos também a importagdo da Espanha com 1,28 milhdo de
caixas de 10 Kg e participa¢do de 4% no consumo brasileiro de alho.

Gréfico 2: Consumo aparente -oferta de alho no Brasil - 2015

Demaisd%

Fonte: Anapa, Mdic/Secex-Sistema Aliceweb, IBGE - LSPA/setembro 2015.

Ha oferta todos os meses de alho, quer importado quer nacional, como pode ser visto no grafico 3. A entressafra nacional
comega no més de maio e vai a meados de julho. j

Grifico 3: Oferta de alho no Brasil: nacional X importado
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Das Importacoes

A.producio nacional de alho € insufi-  Gréfico 4: Importagbes de alho no Brasil - 2002 a 2015
ciente para o abastecimento do » iieriacBetBiusieuas e Aiba - 2007 A 2015

Voiune em toACoNas ¢ Peeca FOb e USS/caixn oo 10 Kg

mercado. Faz-se necessaria a importa-
¢do dessa hortalica. O grafico 4 ao
lado mostra a evolucdo das importa-
¢coes de alho no Brasil desde 2002

quando foram importadas 79,33 mil [T e
toneladas. O volume foi aumentando " moonn

anualmente até 2013 quando atingiuo | e

méximo volume importado com 1 s

176,74 mil toneladas. Essa quantidade |
diminui nos dois anos seguintes e (-

1A O

chegou a 2015 com 161,76 mil tonela-  Fonte: Mdic/Secex-Sistema Aliceweb, IBGE — LSPAJset 2015,
das. Em dez anos dobrou o volume
médio importado.

Na safra de 2015 as importagdes mensais internalizadas, com volume e prego FOB podem ser vistas no gréfico 5 abaixo.
As 161.760 toneladas importadas equivalem a 1,34 milhdo de caixas de 10 quilos/més (linguagem usual no comércio), um
pouco menor que na safra de 2014 que foi de 1,39 milh&o de caixas por més. O custo Fob ao importador foi de mais de 176
milhdes de délares e o prego médio declarado de US$ 10,88/caixa.

Grafico 5: Importagoes mensais de alho no Brasil em 2015, volume em caixas de 10 Kg e US$ por caixa.
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Caixas de 10 Kg e preco Fob em USS/caixa

v

Caixas de 10 Kg B O R e L L Ly RETs USS/Caixa
2.000.000 : 18,00
1.800.000 16,00
.600.000
1.600.00! - 14,00
3
1.400.000
12,00
| 1.200.000 . 1
10,00
1.000.000 i
| 8,00
; ROM.ODH
‘ 5,00
600.000 —— B
| 400000 4,00
‘
| 200000 —— 2.00

i { ia o Nt abe i it AR Ay dar
|

1 ?onte: Mdic/Secex-Sistema Aliceweb

As importacdes mensais mostradas no grafico acima mostram uma retragio forte nas importagdes nos meses de setembro a

| novembro de 2015. A principal causa foi 0 aumento do pre¢o Fob/China e a alta do délar aqui no Brasil. Em dezembro a

\ quantidade importada voltou a crescer puxada pela entrada de alho novo argentino no mercado devendo permanecer nos

} patamares de 1,30 a 1,40 milhdo de caixas/més até maio de 2016. Desde 2005, a principal origem das importagdes brasilei-

} ras é a China. Em 2015 o pais asiatico respondeu por 59% das importa¢des brasileiras, volume 4% menor que em 2014. A
China perdeu em 2015 esses 4% das suas exportagdes de alho para o Brasil para Espanha.

| /




O crescimento das importagdes da China desde 2005 podem ser vistas no grafico 6 abaixo. As barreiras tarifarias, que
sem elas o setor ndo sobreviveria no Brasil, sobre o alho chinés s&o duas: taxa de anti-dumping e imposto de importagéo
..+ Letec. Todo alho chinés importado € taxado em US$ 7,80 por caixa de 10 quilos a titulo de imposto anti-dumping. O

bulbo chinés sofre também o imposto de importacdo; no caso a Letec de 35%, ja que o mesmo esté na lista de excegdo
do Mdic.

Com prego Fob/China acima de US$ 10,00/caixa, somente esses dois impostos mais o valor do frete e demais taxas,
comissdes, ICMS para internalizar, o alho da um custo para o importador acima de R$ 80,00 a caixa. O custo total
dependera do prego Fob/China por ocasido da liberagdo da importagéo, além da cotagéo do ddlar.

Grifico 6: Importacdes anuais de alho da China — 2005 a 2015
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Fonte: Mdic/Secex-Sistema Aliceweb
O segundo fornecedor ¢ a Argentina, que em 2015 respondeu por 31,63% do total de alho importado peloBrasil. A

oferta de alho argentino tem se mostrado estavel aqui no Brasil, apesar das diminui¢des nas areas de

cultivo. O Brasil é o principal comprador de alho do vizinho pais parceiro do Mercosul. Nos ultimos anos as areas de
cultivo na Argentina vém diminuindo. O cultivo de alho caiu de 14.050 hectares em 2010 para 8.370 hectares em 2015,
de acordo com o IDR — Fundacion Instituto de Desarrollo Rural, disponivel no site: (http://www.idr.org.ar). Somente
de 2014 para 2015 a diminui¢&o nas areas de cultivo na Argentina foi de 1.330 hectares. Além da diminuigéo nas areas
de cultivo na safra de 2015/ howte redugio de 20% na producdo e/ou qualidade causada pelo fenomeno “El nifio” e
suas chuvas, por ocasido da colheita.
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Grafico 7: Importagoes anuais de alho da Argentina — 2005 a 2015 em caixas de 10 Kg
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Fonte: Mdic/Secex-Sistema Aliceweb

Como a produgdo nacional ¢ insuficiente para o abastecimento, o Brasil necessita importar alho para suprir ademanda.
Basicamente sio alhos da China e Argentina como podemos ver no grafico 8. Nao ha barreiras tarifarias para o alho
argentino, uma vez que o vizinho pais faz parte do Mercosul.

O grafico 8 abaixo, mostra as médias mensais das importacdoes da China e Argentina no periodo de 2006 a 2015. A
supremacia Argentina é nos meses de dezembro, janeiro, fevereiro e marco. No més de abril as importagdes da Argen-
tina como da China sio similares. A China domina a oferta de alhos no Brasil de maio a novembro. A safra nova da
Argentina entra no Brasil a partir de novembro e a da China a partir de agosto de cada ano. Técnicas de frigoconserva-
céo e/ou produtos anti-brotantes possibilitam a esses paises exportarem alhos os dose meses do ano.

Grafico 8- Média das importagoes mensais de alho da China e Argentina em caixas de 10 Kg
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Do custo de producio e rentabilidade Tabela 1: Custo médio producio de alho nobre no sul

do Brasil, safra 2015/16

e —— PSS e —

o alho ¢ uma das culturas com o maior custo de producio,

|

lima vez que a sua multiplicacdo é vegetativa — através de Descm;ao Total = RS %/ custo

bulbilhos ou dentes e também por que a maioria das tarefas l | SEMENTE | 11.250,00 | i 18,58

ou operagdes sdo manuais. O custo médio de produgdo de | FERTILIZANTES | 6.200,00 10,23 |

alho nobre no sul do Brasil na safra de 2015/16 foi de R$ | DEFENSIVOS 1' 4.200,00 6,93
60.550,00 para uma produtividade estimada em 1.200 SERVICOS MECANICOS .11.500,00 19,00 |
caxias de' 101 tquxlos.dVarlas }at\/ourtas dO] Ceit;r::\;lic])i E:Cfsuem SERVICOS MANUAIS 15.600,00 25’77';

custo mais alto, tendo em vista a tecnolog a, em i
especial alho semente, além do custo da mio de obra, CAIXARIA#CUSTOS FIXOS 11'800’00, 19,49 |
arrendamento, irrigacdo. Para a safra de 2016 o custo dessa [TOTAL R$ l 60.550,00 } 100,00

regido estard perto dos cem mil reais por hectare parauma  Fonte: Epagri/Curitibanos, Acapa, Cooperalho, Anapa
produtividade de 1.500 caixas de 10 quilos. O detalha-

mento do custo médio do sul pode ser observado na tabela

e grafico ao lado.

Os maiores valores do custo sdo com servigos manuais e mecénicos, alho semente, fertilizantes/defensivos, irrigagéo,
além dos custos fixos. E claro que no sul, onde predomina a pequena propriedade, com uso de mio de obra familiar,
semente propria o desembolso ¢ menor, mas o custo de produgdo, do plantio até a emba]agem ndo fica por menos de R$
50,00 por caixa de 10 Kg.

Além do custo de produgio ha o custo do frete, seguros, impostos que beiram os R$ 10,00 por caixa e dessa forma o
alho chega ao mercado consumidor a R$ 60,00 por caixa de custo. O alho do “Cerrado” possui um custo de producio
maior, mas por outro lado a produtividade ¢ maior que a do sul, basicamente devido ao clima e a tecnologia utilizada.
Mas mesmo assim o custo da caixa de 10 Kg desse alho nobre “vernalizado” nfo sai por menos de R$ 70,00 a caixa de
10 quilos. O alho depois de embalado ¢ destinado aos varios mercados em todo o pais, onde se destaca Sdo Paulo como

o principal consumidor e distribuidor de alho no Brasil.




Dos pregos médios recebidos

.. Os pregos médios nominais recebidos em reais e ddlar, no periodo de janeiro de 2012 a dezembro de 2015, podem ser

" Vistos no grafico 9 abaixo. Devido a maior oferta no primeiro semestre de cada ano — alho nacional, argentino e chinés

— os pregos médios recebidos pelos produtores sio menores que no segundo semestre quando apenas o alho nacional e
chinés domina a oferta no Brasil. A média anual recebida pelos produtores nesses quatro anos é de R$ 6,20 ou US$ 2,52
por quilo vendido.

Grafico 9 - Pregos médios nominais recebidos pelos produtores brasileiros em reais e délar

Alho: pregos médios nominias recebido pelos produtores
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Tendo em vista a redugfio na produgio de alho da safra de 2015/16 em todo o mundo e dos nossos dois principais forne-
cedores — China e Argentina, aliado a alta do prego internacional e o dolar mais caro, prevemos para 0s produtores
nacionais um preco médio por caixa de 10 quilos entre R$ 80,00 e R$ 150,00 no ano 2016, dependendo ¢ claro do
romaneio total da lavoura, da época da comercializagdo, da qualidade do alho nobre roxo produzido, da classificac@o,
do preparo pois quanto maior o tamanho e qualidade do alho melhor serd o prego praticado.

Pensando apenas nas classes superiores (alhos 4, 5, 6 € 7) a expectativa € que os precos a serem praticados na safra de
2016 oscilem entre R$'4,00 até R$ 10,00 acima da classe, em média. Com menor oferta de alho, preco Fob e dolar alto,
ndo serd surpresa se o preco de venda chegar perto dos R$ 200,00 a caixa de 10 Kg, para as classes superiores (6, 7 €
8), no periodo da entressafra nacional que é de maio a julho.
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A preservacdo ambiental é vista de
modos distintos na sociedade brasileira.
Para a sociedade urbana, preservar o
in€io  ambiente resume-se a um
conjunto de boas praticas, destinadas a
reduzir a polui¢do. Para que o cidaddo
urbano se veja, e seja visto, como
ambientalmente correto, basta que dé a
destinagdo correta ao lixo que gera.

Mais complexo, e mais dificil, é enqua-
drar-se no conceito de ambientalmente
correto no meio rural. Ali a preservacéo
ambiental é uma obrigacdo legal. O
Brasil é o tnico pais onde o Estado
atribuiu a parcela rural de sua sociedade
a tarefa quase exclusiva de preservar o
meio ambiente. E o faz proibindo a
explorac@o econdmica de parte da pro-
priedade rﬁ\ra]. Trata-se da reserva
ambiental, que pode variar de 20 a 80 %
da propriedade, além da area de preser-
vagdo permanente, formada pelas
encostas, margens de rios, corregos,
nascentes e represas.

Sendo assim, parece razoavel concluir
que o agricultor brasileiro é ambienta-
lista antes de ser agricultor. E ambienta-
lista por obriga¢do legal, independente
de suas convicgdes.

Esta, porém, ndo parece ser a imagem
que a.sociedade tem dele. Pelo menos,
ndo parece ser a imagem que a
imprensa em geral projeta do agricultor
brasileiro.

Podemos nos questionar sobre as
causas dessa discrepancia. Para tanto, é
util considerar alguns fatos:

1) a agricultura brasileira cresce e
competitividade e tende a ocupar
espagos maiores no mercado mundial
de alimentos e fibras.

2) O aumento desse espaco tende a
implicar na redugfo de igual espago na
oferta de produtos agricolas por parte
de paises com agricultura menos efi-
ciente, principalmente da Europa e
América do Norte.

3) Esses paises co(ﬁpens‘am a baixa efi-
ciéncia de sua agricultura com elevados
subsidios & produg¢do local, mexendo,
dessa forma com o bolso de

todos os seus contribuintes.

4) Nesse cenario, ¢ comum buscar um
“culpado” externo para o infortunio de
custear subsidios. Torna-se mais facil
quando o “culpado” pode ainda receber
outros rotulos, como “destruidor da
floresta amazonica” ou “usudrio de
mao-de-obra escrava”. Vale qualquer
argumento para justificar a propria ine-
ficiéncia agricola e apagar da memoria
um historico de atrocidades ambientais
domésticas.

5) Para compensar a ineficiéncia
agricola, alguns paises tem mostrado
grande eficiéncia na defesa de seus inte-
resses. Um exemplo disso foi a criagdo
de entidades de defesa do meio
ambiente, que se tornaram multinacio-
nais, passaram a ter grande espaco na
midia e grande poder de influéncia
sobre a sociedade. Organizaram-se
paralelamente aos seus governos € se
multiplicaram mundo afora.

6) No Brasil, as entidades de defesa do
meio ambiente cresceram em niimero e
poder politico, na mesma medida em
que cresceu a agricultura brasileira. Em
alguns casos, sua participa¢do na vida
nacional seguiu uma légica de dificil
entendimento. Algumas dessas entida-
des, contrariando suas correspondentes
estrangeiras, defendem causas que ndo
contemplam a denuncia aos subsidios
pagos aos agricultores dos paises com-
petidores. Contrariando a logica, o pro-
posito, ‘aqui, tem sido opor-se aos
produtores compatriotas. As razdes sdo
diversas e um tanto confusas. Temas
como o latifindio, , a ma distribui¢do
fundiaria, a monocu'ltura, os transgéni-
cos, 0 agronegocio, a devastacdo da
Amazonia, o aquecimento global, sdo
rotulos relacionados & oligarquia
agraria, representada no Congresso
Nacional pela bancada ruralista. Para
livrar o Brasil desses males, 14 estfio os
defensores da reforma agraria, da agri-
cultura familiar, dos povos indigenas,
dos quilombolas, do meio ambiente, da
preservacdo dos biomas, enfim, de um
mundo melhor, representados no con-
gresso pela bancada ambientalista.

7) Esse € o cendrio no qual se discute,
atualmente, a vida rural brasileira, e on-

de o imbroéglio filosofico misturou
questdes fundiarias, politicas e ambien-
tais. O grande ausente dessas discus-
sOes € justamente o agricultor, aquele
que depende do resultado da produgio
para pagar suas contas € manter sua
propriedade, inclusive a parcela desti-
nada 4 reserva ambiental, da qual ele ¢,
por lei, fiel depositario.

8) Porém, talvez exista um fio de racio-
nalidade em meio & macaroca de inte-
resses que tomou conta do binémio
“agricultura e meio-ambiente” no
Brasil. Diversas entidades ambientalis-
tas que atuam no Pais sdo verdadeira-
mente comprometidas com a defesa do
meio ambiente. Algumas tém em seus
quadros, pesquisadores competentes,
sérios, honestos, bem intencionados e
mais ou menos bem-sucedidos no
quesito “imparcialidade ideologica”
diante de suas conclusdes cientificas.
Essas entidades podem contribuir subs-
tancialmente para a conscientiza¢do da
sociedade com relagdo aos temas da
sustentabilidade ambiental da agricul-
tura brasileira.

9) Uma alianga entre os agricultores
sérios e os ambientalistas sérios poderia
resultar em notavel progresso para a
agricultura e o meio-ambiente do Pais.

10) O agricultor brasileiro ¢ obrigado,
por lei, a zelar, para a sociedade inteira,
pela preservacdo ambiental do Pais.
Portanto, antes de ser produtor, ele €,
por lei, um ambientalista. S6 nio é
reconhecido como tal, por ndo fazer
parte de ONG e por ndo receber da
midia a lembranca de sua contribuicio.

11) Logo, o que falta ao agricultor é
parecer ambientalista. Portanto,poderia
ser util ao agricultor brasileiro, aproxi-
mar-se das entidades ambientalistas
sérias. Basicamente, o agricultor
poderia buscar junto as entidades
ambientalistas o apoio técnico para
mitigar o impacto ambiental da
producéo agricola. Em troca, receberia
o atestado de que sua producdo €
ambientalmente correta. A entidade
ambientalista ficaria




com o mérito do sucesso da produgdo sustentavel (afinal,
ela vive de méritos). O agricultor ficaria com a chance de
vender melhor os seus produtos (afinal, ele vive de resulta-
U0s). Essa seria a primeira etapa do longo caminho para
conquistar mercados.

12) A segunda etapa desse longo caminho ¢ a pura e
simples propaganda.

De pouco adianta aumentar a produg¢@o, preservar o meio
ambiente, impressionar as entidades ambientalistas etc, se
o produtor brasileiro ndo convencer o consumidor de que
seus produtos sdo ambientalmente mais corretos do que os
de seu competidor estrangeiro. E esse serd um fator cada
vez mais importante na conquista de mercados agricolas
no futuro.

13) Propaganda custa dinheiro. Portanto, a questdo se
resume a encontrar maneiras de financiar, de forma
continua, campanhas de promogéo da agricultura, do agri-
cultor e dos produtos agricolas do Brasil junto ao publico
consumidor do Pais e do exterior. A titulo de sugestdo, uma
maneira poderia ser atrelar a parcela destinada a Confede-
racdo Nacional da Agricultura (CNA) no recolhimento do
Imposto Territorial Rural (ITR) uma fragdo destinada a
financiar a promogdo da agricultura brasileira. A propria

CNA poderia ser o orgdo a arrecadar e administrar tal
recurso.

14) O objetivo tltimo de tal campanha seria convencer o
consumidor de que uma tonelada de alimento produzida no
Brasil causa um impacto ambiental menor do que o causado
pela produgdo dessa mesma tonelada em qualquer outro
lugar do mundo. Para alcangar tal objetivo, ¢ preciso,
primeiro, que o agricultor brasileiro seja, de fato, o ambien-
talista que a lei The manda ser. Segundo, poderia trazer bons
resultados aproximar-se das entidades ambientalistas,
buscar seu apoio ¢ dividir com elas o mérito das conquistas.
Terceiro, é fundamental encontrar formas de financiamento
continuo da promogdo das conquistas ambientais da agri-
cultura brasileira.

O pais busca consolidar-se como poténcia agricola
mundial. E pouco provavel que consiga sem se tornar,
também, uma poténcia ambiental. Para tanto, a aproxima-
¢do entre as correntes ambientalista e do agronegocio tem
importancia estratégica. Ela requer o prévio reconheci-
mento mutuo da importancia de ambas. O grande desafio ¢
convencerem-se e convencerem a sociedade de que é
possivel conciliar o crescimento da agricultura brasileira
com 0s avangos na preservagdo ambiental.
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- 0 preco em nao aderir

Nelson Ananias Filho, engenheiro agronomo, especialista em georre-
ferenciamento e coordenador de sustentabilidade da Confederagio da

O Cadastro Ambiental Rural (CAR), instrumento pelo qual
serdo quantificados os passivos ambientais referentes as
obrigagdes do novo Codigo Florestal Brasileiro, estd em
processo final de adesdo para aqueles proprietarios que
pretendem aderir ao Programa de Recuperagdo Ambiental
(PRA). A partir da 0 hora do dia 6 de maio de 2016, o
cadastro continuara recebendo novas adesdes, no entanto,
as regras que permitem a contipuidagle da ocupag@o em
areas de uso restrito e as facilidades em promover a recu-
peragdo do eventual passivo ndo serdo mais admitidas. A
ndo adesdo até o dia 5 de maio tem um preco e este artigo
busca clarear este efeito para que o produtor tome a
decisdo mais acertada para sua propriedade. O novo
Cddigo Florestal Brasileiro foi instituido pela Lei 12.651
de 25 de maio de 2012 e representou o conjunto de interes-
ses da sociedade brasileira. Debatido exaustivamente,
resultou num texto conservador ao manter as mesmas
métricas necessarias para manutencdo de vegetacdo em
areas protegidas, porém equiparando a preservagdo
ambiental a necess(dade‘de producdo de alimentos. Em sua
evolucgio buscou fixar as atividades agropecuarias, mesmo
em areas protegidas, consolidando sua ocupagédo, condi-
cionando ao ndo desmatamento € ao uso racional do solo e
da agua de-

Agricultura e Pecuaria do Brasil (CNA).

vendo ser utilizadas boas praticas e a adogfo de técnicas de
conservagdo do solo e da 4gua, que visem a mitigacdo dos
eventuais impactos ao meio ambiente. Preservadas as
figuras das Areas de Preservacio Permanente (APP),
Reserva Legal (RL) e Area de Uso Restrito (AUR), foram
definidas as regras de sua quantificagio, de uso e por fim as
condicdes necessarias para a manutencdo das atividades

‘agrossilvopastoris que, desde que iniciadas antes de 22 de

julho de 2008, serdo mantidas ou entrardo em um processo
de gradual e factivel de recuperagdo. No caso das APPs,
foram mantidas as mesmas categorias e metragens das APPs
do Codigo Florestal anterior ou incorporada a definigdo
constante na resolucdo 303 do Conselho Nacional do Meio
Ambiente (CONAMA). Para quem aderir ao CAR até 5 de
maio de 2016, possuindo passivo ambiental, tera a garantia
da manutenc¢@o das residéncias e infraestruturanas beiras dos
cursos d’agua; garantia de manutencdo das atividades de
reflorestamento e demais culturas lenhosas, perenes ou de
ciclo longo nas inclinagdes acima de 45°, topos de morro,
bordas de tabuleiro e campos de altitude e garantia de manu-
tencdo de atividade de pecudria extensiva nas encostas supe-
riores a 45°, bordas de tabuleiros ou chapadas e topos de
morro, em areas campestres naturais ou ja convertidas.
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Tabela 1. Aplicagdo do Artigo 61-A da Lei 12.651/12, que define a area passivel de recuperacdo da APP. A aplicacédo
se da pelo simples cruzamento do tamanho da propriedade pela modalidade de APP.

As éreas de vegetacdo adjacente aos cursos d’agua aplica- ¢ a 4rea a ser computada esteja conservada ou em recupera-
-sca “1:_e_gr a da Escadinha”, pois sua consolida¢do obedece  ¢3o e o proprietario ou possuidor tenha requerido inclusdo
a um conjunto de normas, mas de maneira geral, o estabe- no CAR. Relembrando que todos estes avangos tém dois
lecimento de exigéncia minima de recomposi¢do de APP’s  condicionantes: que nio haja conversio de novas 4reas e que
riparias em metragem inferior as atualmente estabelecidas ¢ imével esteja inscrito no CAR. Sendo a adesio ao CAR
segue o definido, conforme tabela a cima. condi¢io basica, porque o prazo de 5 de maio? Este prazo-
‘ também esta no texto, no entanto, de for- forma interpreta-

Para RLs, o texto desobriga pequenos iméveis (at€¢ 4 tiva. A Lei diz que a inscrigiio do imével no CAR ¢ condigio
moédulos fiscais) da necessidade de recuperagdo de obrigatéria para adesio ao Programa de Recuperagio
Reserva Legal; dispensa da necessidade de averba¢do da  Ambiental (PRA), no qual estiio previstas as regras das con-
RL em cartério de registro de 1mo¥e|s e simplifica 0  solidagdes, recuperagdes e compensacdes, devendo ser
processo de identifica¢do e regisiro d# RL; facilita a regu- requerida pelo interessado no prazo de um ano a partir da
larizacdo da RL mediante compensacdo, at€¢ mesmo fora  spya implantagdo. A renovagio ocorreu em maio de 2015,
do estado, desde que no mesmo bioma; possibilita a fechando a janela de acesso em 5 de maio de 2016. Vale
recomposi¢do com até 50% de espécies exoticas aumen-  lembrar que o texto veta, ainda, a concessdo de crédito
tando a possibilidade de renda na RL; exige, paraimoéveis  agricola, por parte das instituicdes financeiras, a que ndo
rurais até 4 médulos fiscais, somente as areas remanescen-  aderir ao CAR a partir de 28 de maio de 2017. Prazo
tes de vegetacdo nativa existentes em 22 de julho de 2008;  escasso, estados sem seus PRAs implantados, restricio ao
além de resgatar o direito adquirido para estabelecimento  crédito e possibilidade de perda de direitos adquiridos.
| de percentual de Reserva Legal conforme a lei no tempo.  Neste cenario, a necessidade de inscrigio no CAR torna-se
urgente e a probabilidade de acfo legislativa tornando-se

Nas AURs foi garantida a manutencio de todas as ativida-  cada vez menos manobravel, cria um ambiente muito reco-
des agrossilvipastgris e a manuten¢do da infraestrutura  mendével 4 imediata inscrigdo. Como pontuado, o prego de
associada a atividade em inclina(;()es entre 25 e 45°.0Outro nao poder contar com os beneficios de regu]arizagﬁo’ previs-
i grande avanco foi o computo (contagem) das APPs no per-  tos no novo Cédigo Florestal, pode custar muito caro a quem

| centual exigido no percentual de reserva legal, desde que:  possui pendéncias a regularizar. Vale a pena tentar?
ndo implique a conversdo de novas areas para o uso do solo
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Leguminosas e inverno:




Warley Marcos Nascimento
Embrapa Hortaicas

Devido a grande importancia das legu-
minosas para a alimentagdo humana, o
ano de 2016 foi declarado, pela ONU,
através da Organizagdo das Nagdes
Unidas para a Alimentagéo e Agricul-
tura (FAO), como o Ano Internacional
das Leguminosas (em inglés, “Interna-
tional Year of Pulses”). “Pulses”, na
verdade é um subgrupo da familia
Fabaceae ou Leguminosae (depen-
dendo do sistema de classificagéo uti-
lizado), e compreende aquelas
espécies onde os grios secos sdo
colhidos para consumo. Assim, feijéo
(Phaseolus vulgaris), fava (Vicia
faba), lentilha (Lens culinaris), gréo-
-de-bico (Cicer arietinum), ervilha
seca (Pisum sativum) e Vigni (Vigna
sp.) sdo considerados “pulses”. Feijao-
-vagem e ervilha-verde (considerados
hortaligas), soja e amendoim (utiliza-
dos para extracio de 6leos), alfafa e
trevo (utilizados para adubagéo verde
ou outros usos), ndo sdo considerados
“pulses”. O cultivo e consumo dessas
espécies, assim, como esta data come-
morativa tem elevada importancia,
ndo s6 pelo valor alimenticio que elas
possuem mas pela contribuicdo dos
seus cultivos/ nos sistemas de
producéo. Devido ao alto teor de pro-
teinas e minerais contidos nos graos
destas leguminosas, estas espécies
apresentam alto*valor nutricional.

Ademais, a utilizagdo destas espécies
em rota¢do de culturas ou o cultivo das
mesmas em consorcio pode proporcio-
nar uma melhoria consideravel na fer-
tilidade dos nossos solos; sabe-se que
por meio da fixagdo bioldgica do
nitrogénio, estas espécies propiciam
um menor uso de adubos quimicos,
contribuindo assim para um sistema
mais sustentavel de producao.

Neste artigo, serdo abordadas apenas
trés (ervilha, lentilha e gréo-de-bico)
destas espécies, as quais tem sido con-
sideradas, em nosso pais, como horta-
licas leguminosas. Elas geralmente
séo pfoduzidas no periodo de inverno,
sob irrigagdo; neste sentido, estas
espécies entrariam como alternativas
no periodo de temperaturas mais
amenas do ano., Sdo culturas total-
mente mecanizadas, relativamente de
facil manejo e que permite ganhos
maiores, uma vez que os produtos
colhidos alcangam melhores precos na
comercializagdo. As leguminosas nor-
malmente sdo cultivadas em regides
temperadas e, em paises tropicais, elas
sdo geralmente cultivadas em locais de
maiores altitudes, necessitando de
temperaturas amenas durante o ciclo
para seu bom desenvolvimento. Na
regido dos cerrados, notadamente no
Planalto Central, em areas com altitu-
des acima de 800 m, e em plantios rea-
lizados no periodo de abril a maio, o

cultivo dessas espécies tém apresen-
tado excelentes resultados. Nesta
regido, o clima tem sido bastante
favoravel ao cultivo destas espécies
leguminosas; no periodo de inverno,
o cultivo coincide com o periodo de
baixa umidade relativa do ar e, conse-
quentemente, a incidéncia de doengas
¢ bastante reduzida. Soma-se ainda
que a colheita dos grdos e sementes
no periodo seco (auséncia de chuvas)
permite, respectivamente, a obtengéo
de produtos de elevada qualidade
para comercializagdo in natura ou
para a industria, bem como sementes
de alta qualidade fisiologica e sanita-
ria. Na década de 1980, a regifo de
DF e entorno chegou a produzir
milhares de hectares com a cultura da

eervilha; atualmente, pouco se produz

nesta regido. A produgdo de legumi-
nosas nesta regifo tende a expandir
nos proéximos anos, pois a agricultura
desta regido ¢é considerada uma das
mais tecnificadas do pais, com
registro de altos indices de produtivi-
dade devido ao alto padrio tecnold-
gico utilizado pelos produtores locais.
O sistema de irrigagio por pivd
central instalado na regido e a topo-
grafia plana que permite a total meca-
nizagio das culturas também
contribuem para a grande potenciali-
dade da regido.
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Estas trés leguminosas sdo muito apre-
ciadas no Brasil e sdo consumidas in
natura ou na forma de produtos pro-
ci¢§‘§ados. O consumo em nosso pais
tem demandado frequentes importa-
¢oes destas leguminosas, € o mercado
interno tende a se expandir devido a
constante associacdo destes legumes
com uma série de atributos de elevada
qualidade alimentar, que incluem a
presenga balanceada de proteinas,
fibras, vitaminas e elementos nutra-
céuticos (especialmente flavonoides,
fitoestrogénio e acidos oléico e lino-
1éico).

Ervilha

Acredita-se que seja originaria do
Oriente Médio, do nordeste da India
até o Afeganistdo; a Etiopia é tida
também como o segundo centro de
origem. A cultura é bem significativa
para a historia, pois existem relatos de
ervilha na Biblia, além de ter sido de
grande importancia para pesquisas de
Gregor Johann Mendel, o criador da
genética moderna. Hoje as ervilhas
continuam tendo sua importincia,
principalfnente na  alimentacdo
humana, por ser um excelente
alimento, pois destacam em sua com-
posi¢éo, elevados teores de proteinas,
vitaminas do complexo B, como,
tiamina, riboflavina e niacina,
minerais, como o ferro, calcio,
potéassio e fosforo, além dos carotenoi

des luteina, B-caroteno e violaxantina.
O teor do aminoacido lisina faz com
que seja um

bom complemento dos cereais, em
termos nutricionais.

E utilizada na forma de grdos, verdes
ou secos, sendo que o0s grios secos
devem ser reidratados e enlatados; ja
as cultivares de ervilha-verde sdo
préprias para a colheita de graos ainda
verdes, imaturos, visando assim o
imediato congelamento e/ou enlata-
mento. Nestes dois segmentos, a
produgdo deve ser previamente
acordada com a agroindustria visando
a garantia na comercializacdo. A
ervilha também pode ser encontrada
na forma de vagens comestiveis com
sementes em desenvolvimento, deno-
minadas de “ervilha torta”. Na alimen-
tacdo animal, pode ser utilizada em
concentrados para aquicultura, suino-
cultura e avicultura. E como é uma efi-
ciente fixadora de nitrogénio, pode
ainda ser utilizada como cobertura do
solo.

At€ os anos oitenta, a ervilha era quase
que totalmente importada acarretando
uma evaséo anual de divisas na ordem
de sete milhdes de ddlares. Atual-
mente, toda a demanda pode ser
atendida pela produgdo nacional,
gragas as pesquisas realizadas pela
Embrapa Hortalicas, juntamente com
as empresas de pesquisa ¢ extensio

rural dos Estados de Minas Gerais e
Mato Grosso do Sul e as industrias de
processamento, através do desenvol-
vimento de cultivares e técnicas de
cultivo.

Lentilha

A lentilha é outra leguminosa de alto
valor alimenticio, sendo de mais facil
cocgdo e de maior digestibilidade que
o feijdo. A nivel de consumidor, a
lentilha vem sendo comercializada
enfre’'R$ 10,00 a-15,00/kg (mercado
de Brasilia). E uma opgéo a agricul-
tura irrigada de inverno, principal-
mente na regido dos cerrados, onde
esta cultura alcangou produtividades
variando de 1.200 a 1.500 kg/ha. O
Brasil tem importado quase a totali-
dade da lentilha destinada ao
consumo, principalmente do Canada,
Argentina e Estados Unidos, atin- -
gindo o valor médio de US$ 440,00
(FOB) por tonelada. Em 2014, foram
gastos com a importacdo um valor de
9 milhodes de ddlares. Esta importagio
ocorre devido, principalmente, a falta
de interesse dos grandes importado-
res/empacotadores em estimular a
produ¢do nacional, bem como a ine-
xisténcia de tradicdo de cultivo por
parte de nossos agricultores. Aliado a
estes fatores, ndo se dispunha de tec-
nologia adequada para a produg¢do,
bem como decultivares adaptadas as
nossas condi¢des edafo-climaticas.
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Hoje, gracas aos trabalhos de pesquisa
realizados por diferentes instituigdes,
esta tecnologia esta disponivel assim
como ja existem cultivares promisso-
res para algumas regides. Com base na
adaptacdo as nossas condigoes, ciclo
mais curto e com caracteristicas de
grdos do tipo macrosperma (sementes
grandes e com cotilédones creme-
-amarelados), duas cultivares foram
selecionadas pela Embrapa Hortalicas,
'Precoz’ e 'Silvina'. A cultivar Precoz,
de origem argentina, ¢ bastante produ-
tiva; contudo, ela apresenta graos
menores que o exigido pelo mercado,
inviabilizando em parte sua comercia-
lizagdo em mercados mais exigentes.
No Brasil, o tipo macrosperma, com
grios maiores ¢ o preferido. Entre-
tanto, esta cultivar podera ser utilizada
como matéria prima de produtos fari-
naceos € de sopas instantineas. A
cultivar Silvina, também de origem
argentina, apresenta uma f;rodupﬁo
bastante satisfatoria, além de possuir
Otimas caracteristicas de grdos, como
tamanho e coloragdo. Esta cultivar
apresenta um ciclo de 120 dias. Assim
como ervilha, a lentilha pode ser total-
mente mecanizada, desde a semeadura
até a colheita.

Grao-de-bico

Dentre as legyfinosas cultivadas, o
grio-de-bico ¢ a segunda mais consu-
mida no mundo, atras somente da soja,

com estimativa de 20 milhdes de tone-
ladas por ano. Pode ser cultivada sob
grande variedade de climas. O Brasil
tem importado praticamente a totali-
dade de grao-de-bico (principalmente
na forma de grios secos) destinado ao
consumo, principalmente do México e
Argentina. A maior parte da producdo
mundial é feita com as cultivares do
grupo “desi” (sementes menores, de
diferentes coloragdes). Entretanto, em
nosso pais, a preferéncia € para o grao-
-de-bico tipo ‘“kabuli” (sementes
maiores, de coloragdo creme ou bege).
O consumo in natura ou na forma pro-
cessada tem aumentado no Brasil nos
ultimos anos. Segundo relatério do
SECEX/DECEX  (Secretaria  de
Comercio Exterior/Departamento de
Operagées de Comercio Exterior) no
ano de 2013 o Brasil importou 7.571
toneladas de grao de bico a um custo
FOB de US$ 8.970.965. Assim, como
a lentilha, este produto alcanga, a nivel
de consumidor, de altos pregos.

A producdo nacional é quase nula.
Como no caso da lentilha, isto ocorre
devido a falta de tradi¢do de cultivo
dos produtores brasileiros ¢ ao desin-
teresse dos grandes importadores em
estimular a produgdo interna. Aliado a
estes fatores, também n@o se dispunha,
no passado, de tecnologia adequada
para a producio e nem cultivares adap-
tadas as diversas condigdes

edafo-climaticas brasileiras. Atual-
mente, gragas aos trabalhos de
pesquisa realizados por diferentes
institui¢des, existem tecnologias dis-
poniveis e informacdes técnicas para
o manejo dessa cultura no Brasil.
Com relagdo as cultivares, apenas trés
estdo registradas no  Registro
Nacional de Cultivares — RNC/Mapa,
a ‘IAC Marrocos’, do Instituto Agro-
némico de Campinas —IAC e as culti-
vares ‘Cicero’ e ‘BRS Aleppo’, da
Embrapa Hortalicas, esta tltima
desenvolvida  recentemente  em
parceria com a Universidade de
Brasilia (UnB). Outra cultivar deno-
minada Leopoldina, foi desenvolvida
na década de 90, pela Epamig; ndo ha
entretanto, sementes disponiveis no
mercado destas duas cultivares,
‘Marrocos’ e ‘Leopoldina’.
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Sauae

Substincias presentes em frutas e legumes comuns protegem o corpo contra a doenga

Revista Superinteressante

A importancia dos habitos alimentares em
doengas como o céncer tem ficado cada vez
mais evidente em pesquisas recentes.
Dentre os fatores que podemos controlar, a
nutricdo adequada ¢ uma das principais
formas com que se pode reduzir o risco de
determinados tipo de cancer.

Existem alimentos especificos que possuem
' nutrientes diretamente associados nédo so a
prevencdo do céancer, mas ao combate da
doenga mesmo depois do diagnostico.
Conhega quais sdo e escolha quais incluir
na dieta com mais frequéncia.

Alho

O alho possui propriedades que ajudam o
corpo a combater diversos tipos de doengas,
com efeitos antibacterianos, antifingicos e
antiinflamatérios. Além de vitamina C e
selénio, o alho possui manganés e vitamina
B6, que tém efeito antioxidante. O relatorio
de satde feminina do estado de Towa, nos
relacionou o consumo frequente de alho a
um risco 50% menor de cancer de colon.
Outro estudo, na China, mostrou que o
consumo de alho ¢ alimentos da mesma
familia reduziu os riscos de cancer de
esofago e estomago.

Castanha do Para

A castanha-do-para ¢ uma das maiores
fontes conhecidas de selénio. Este mineral ¢
necessario para manter a fungéo da tiroide e
das enzimas do figado, além de combater
radicais livres que podem causar o can-
cer.Uma pesquisa feita na Nova Zelandia
mostrou que apenas uma castanha-do-para
por dia ja ¢é suficiente para manter o nivel
recomendado de selénio, que ndo ¢ comu-
mente encontrado nos alimentos, ¢ que a
castanha é mais eficiente nesta reposi¢do do
que o proprio suplemento isolado. O equili-
brio, como na maioria dos alimentos desta
lista, ¢ essencial: a mesma pesquisa indica
que ndo se deve ingerir mais do que uma ou
duas castanhas-do-para por dia para evitar o
acumulo excessivo do mineral nos tecidos
do corpo.

Goiaba

A goiaba vermelha ¢ rica em substincias
que tém se mostrado benéficas contra o
cancer, os carotenoides. Presentes em quase
todos os legumes ¢ frutas amarelos, laranjas
e vermelhos, pesquisas mostram que esses
nutrientes ajudam na prevencdo do céncer
de pele, mama ¢ de prostata. A concentra-
¢do de um nutriente deste grupo, o
licopeno, € especialmente alta em goiabas.

Os cientistas acreditam, porém, que nao
sdo os carotenoides isolados que protegem
“contra o cancer, e sim uma sinergia dessas
substancias com os demais nutrientes pre-
sentes nos legumes. Incluir por¢des desse
tipo de alimento, portanto, ¢ mais eficiente
do que utilizar suplementos. A vitamina C
também ¢é geralmente associada ao fortale-
cimento imunoldgico ¢ estudos mostram
que a substéncia ¢ capaz de combater ati-
vamente o cancer. Essa substancia ¢
muitas vezes associada diretamente a
laranja. Mas, enquanto 100 gramas de
laranja tem em média 60 mg de vitamina
C, a mesma quantidade de goiaba pode
chegar a 330 mg. A recomendacio neste
caso, porém, ¢ contraria a dos carotenoi-
des: ainda que a ingestao de vitamina C em
frutas ¢ legumes, como a goiaba, seja
benéfica para a prevengdo de doengas, o
impacto nas células cancerosas foi maior
utilizando a suplementagdo intravenosa do
nutriente. Segundo o Instituto Nacional de
Céncer dos Estados Unidos, altas doses de
vitamina C ajudaram a reduzir o cresci-
mento do cancer de prdstata, pancreas ¢
figado. Também ha indicios ‘de que
associar a vitamina C a quimioterapia
torna o tratamento mais efetivo. Existem,
porém, exce¢des: um tipo particular de
vitamina C, o 4cido dehidroascorbico,
diminuiu a efetividade da quimioterapia.
Testes com ratos com
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linfoma e mieloma multiplo também mos-
traram desempenho pior no tratamento com
a combinagdo de vitamina C ¢ a droga

Espinafre

O espinafre ¢ rico em diversas substincias
associadas ao combate e prevengdo do
cancer, como os carotenoides, o é4cido
folico e a vitamina E. O acido folico ¢
importante para a reproducdo das hemécias,
as células vermelhas do sangue, além de

- ajudar na manutengdo de células novas ¢
prevenir alteragdes no DNA, que podem
levar ao céncer. A vitamina E também &
associada com a diminui¢do do ritmo de
crescimento de tumores, além de fortalecer
o sistema imunoldgico. Além do céncer, a
substancia ¢ utilizada de forma comple-
mentar a tratamentos de doencas cardiacas,
hipertensio, tlceras ¢ alergias. No entanto,
testes utilizando vitamina e selénio mostra-
ram aumento de 17% do risco de cancer de
prostata, ao contrario de outros experimen-
tos, que mostravam seus efeitos positivos
na preven¢do da doenca. Os cientistas
sugerem que o segredo pode estar na quan-
tidade. Eles falam de uma ?curva de
resposta? em U: niveis muito altos ou muito
baixos da substéncia podem ser nocivos,
enquanto  quantidades moderadas  se
mostram beneficiais.

Uva

A casca da uva, assim como de outras frutas
na cor roxo e verielho-escuro, é rica em
resveratrol, substancia que € capaz de inibir
a formacio de tumores no figado,
estdmago, mamas ¢ no sistema linfatico.
Em casos de cancer, o resveratrol diminui o
crescimento do tumor e ¢ até capaz de matar
células cancerosas por si so. Cientistas bra-
sileiros demonstraram que a associacio
entre resveratrol e quimioterapia potenciali-
zam o tratamento e ele ¢ estudado como
possivel alternativa para tratamento de
tumores que ndo respondem as terapias
convencionais.

Salmio

O salméo ¢ outros peixes oleosos de aguas
profundas sdo boas fontes de Omega-3,
acido graxo poliinsaturado que ficou
conhecido como uma forma de gordura
boa, que reduz o risco de ataque cardiaco e
¢ rico em antioxidantes. Os antioxidantes
combatem o envelhecimento precoce das
células, o que auxilia a reproducdo celular
saudavel e evita o cancer. Além disso, o
Omega-3 fortalece os telomeros das fitas de
DNA, que éervempara selar e proteger 0 0
codigo genético de danos causados por cé-
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lulas cancerosas. Em um estudo publicado
no periddico Cancer Prevention Research,
altas doses de Omega-3 ajudaram a reduzir
a densidade mamografica em mulheres
acima do peso. A alta densidade do tecido
dos seios ¢ um fator de risco para o cancer
de mama. E preciso destacar, porém, que
pesquisas recentes sugerem cautela na
ingestdo de suplementos de 6leos de peixe

e outras fontes de Omega-3. Publicado no,

Journal of the National Cancer Institute,
um experimento mostrou a relacdo entre
altas doses de Omega-3 ¢ o surgimento ¢
agravamento do céncer de prostata. De
acordo com os pesquisadores, homens que
utilizavam uma dose de suplementacao de
Omega-3 (equivalente a trés ou quatro
refeicdes de salmdo por semana) tinham
71% mais chance de desenvolver o tipo
mais grave de cancer de prostata do que
pessoas que ndo usam o suplemento.

'I/ Vo

O RESULTADO DESSA QUALIDADE
APARECE NA SUA PRODUTIVIDADE.

ario Itaw. Mais fino, mais puro,
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