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0 APOIO IDEAL PARA AS MELHORES SOLUCOES

A ANAPA (Associacdo Nacional dos Produtores de Alho) conta com o
apoio da Orsa Celulose, Papel e Embalagens, o maior produtor de
embalagens para alho do Brasil, participante ativa do “Projeto Parceria
Anapa-Empresas privadas”.

Uma iniciativa para o fortalecimento do mercado brasileiro na busca
pelo crescimento responsavel através de solu¢des sustentaveis.

www.orsaembalagens.com.br ORSA

(64) 3611-1200 — Rio Verde — GO Celulose, Papel e Embalagens S.A.




PARA 0 MELHOR ENRAIZAMENTO.
Melhora a absorcao e a producao.

?Compnsigéo garantida (%) ;
'Matéria organicatotal 30 p/p- (345,09/¢) |
| Carbono organico total 17 p/p - (195,5g9/¢)

| Nitrogénio (soluvel em dgua)

11p/p- (126,59/()

Contém 2,6% de agente quelante lignosulfonato.

'Contém as substancias quelantes:

| Aminoacidos, Extratos de Algas e Substancias Humicas.

| Condutividade Elétrica (mS/cm): 75,3 e indice Salino: 753,0%

Densidade: 1.1500/t.
| Natureza fisica: fluido (suspensao heterogénea).

* Melhora o desenvolvimento do sistema radicular.
« Eumafonte completa e equilibrada de nutrientes para a planta.
» Favorece todas as fases de desenvolvimento.

* Melhora a estrutura do solo, a flora microbiana e age na liberalizagao de nutrientes

bloqueados no solo.

Para obter mais informagoes sobre 0 Aminoagro Raiz e mais de 50 outros produtos que se
tornaram sindnimo de qualidade no campo, entre em contato com o técnico.

SAA/NORTE » Quadra 1 =« N°® 760 « CEP 70632-100 » Brasilia-DF « www.aminoagro.agr.br
PABX: (61) 3361 0311 = SAC: 0800 601 1001
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O autor da matéria de capa ¢ Marco Antonio Lucini.
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Pagina 12 - Formagio de Danielle C. Scotton, autora do artigo Propagaco in vitro de variedades brasileiras de
alho: um desafio promissor: Biologa, formada em 2003 pela UNIMEP (Universidade Metodista de Piracicaba),
defendeu seu mestrado em setembro de 2007 pelo CENA/USP e iniciou seu doutoramento em julho de 2008.
Pagina 29 — O nome correto do autor do artigo &€ Marcos Freitas e nao Marcio Freitas como divulgado.
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Editorial

. J

Caros leitores,

O consumidor ndo ¢ apenas o destinata-
rio final do produto. Na verdade, ¢ a razao de
ser do produto. No caso do alho, ndo ¢ dife-
rente: toda cadeia prc(risa focar nos interesses
do consumidor, pois s6 assim conseguiremos
agregar valores para continuar aumentando a
qualidade e a produtividade. Para uma atuagao
profissional, mercadologica e globalizada, im-
poe-se um olhar para aléem da tr amportadora

dos produtos. E preciso visualizar as expecta-

tivas e anseios do consumidor, que a cada dia

deixa de olhar somente para gondola do super-
mercado, passando a se preocupar com a forma
como aquele produto chegou ate ali. Na verdade, o consumidor estd preo-
cupado com a origem do produto, ou seja, se o produtor respeita questoes
ambientais e se ha comprometimento com a nio exploragao da mao de obra.
Além do mais, preocupa-se com sua saude, verificando a utilizagao de agro-
toxicos, ou mesmo, procurando informagao sobre a qualidade e os aspectos
nutricionais do alimento a ser consumido.

A atual diretoria da ANAPA vem trabalhando constantemente no sen-
tido de aproximar o produtor do consumidor, utilizando-se do caminho mais
seguro, qual seja, o proprio produto. Isto porque, a ANAPA confia na quali-
dade alho nacional, a qual ja foi inclusive confirmada por pesquisas cientificas.
Assim, como ja produzimos com qualidade, ¢ preciso dialogar de forma mais
proxima com o consumidor, levando as informacGes necessarias para que
escolha o produto brasileiro, de maior qualidade e que respeita questdes am-
bientais. Estamos, com isso, rompendo a barreira que isola os produtores do
mercado consumidor, para realizar uma aproximacio sadia e honesta. Com
isso, todos sairao ganhando: o produtor e o consumidor brasileiro. O primei-
ro por gerar mais empregos e rendas; o segundo por consumir um produto
nacional de alta qualidade.

Com base nessas premissas, esta edicao compilou um material valioso,
que mostra algumas propriedades do nosso produto e como ele pode ser be-
néfico para a saude das pessoas. Portanto, ainda que a jornada nio se esgote
nas informagdes contidas nessa edigdo, seguramente demos o necessario pri-
meiro passo.

Rafael Jorge Corsino
Presidente da ANAPA
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NOSSO ALHO

globalizagdo, a rapida troca de informagdes

tecnologicas e de mercado, a necessidade de

alimentos para uma populagio mundial cada
vez maior e a real necessidade de agdes relacionadas a
prote¢do do meio ambiente, impulsionam um sistema
agricola mais eficiente, mais agil, mais competitivo e,
portanto, muito mais exigente.

Para acompanhar esta revolugao (Revolugao Agri-
cola), agricultores dispdem de modernos insumos e
recursos tecnologicos, com vistas a alcangar produtivi-
dade compativel com a necessidade e padres de qua-
lidade cada vez mais elevados. Para que este processo
de produgio seja eficaz e sustentavel, faz-se necessario
0 uso de insumos mais naturais, que nao agridam o ho-
mem nem o meio ambiente.

Quando falamos em nao agressio ao homem, nos
referimos principalmente ao consumo de alimentos
sem residuos quimicos, mais saudaveis; falamos da res-
ponsabilidade que devemos ter com a vida do ser hu-
mano, tanto daqueles que consomem, quanto daqueles
que trabalham no sistema produtivo. Quando falamos
em preservar o meio ambiente, estamos falando da ma-
nutencdo do equilibrio entre bases fundamentais para a
vida: agua, terra e ar.

Portanto, agricultores modernos, bem informados,
com visio empresarial e que respeitam o meio ambien-
te, vislumbram atingir beneficios com a agricultura de
uma forma racional e econdmica. Eles estao atentos ao
uso de insumos igualmente modernos, naturais, capa-
zes de auxiliar nos processos metabolicos, proporcionar

equilibrio nutricional e induzir a acao dos mecanismos

de defesa das plantas contra pragas e doengas, resultan-
do em plantas sadias, bem produtivas, com reduzido

f - - 4 -
@y ntimero de aplicagoes de agrotoxicos.
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Aminodcidos na agricultura

Devido ao continuo avango do conhecimento sobre
os processos biologicos das plantas, tem-se conseguido
obter ampla visdo das fun¢des dos aminoacidos, desde
o ponto de vista morfol6gico ou estrutural, como mo-
leculas basicas das proteinas, até suas importantes fun-
¢des bioquimicas e fisiologicas. As plantas sintetizam
seus proprios aminoacidos a partir do nitrogéenio inor-
ganico que absorvem da solugdo do solo, e de acidos
orgénicos, produto da fotossintese, utilizando comple-
xas reagoes enzimaticas que requerem um notavel con-
sumo de energia por parte da planta.

Absorcao e utilizagéo dos
aminodcidos pelas plantas

Fornecendo-se uma solugdo com alto teor de ami-
noécidos livres a uma planta, observa-se que ela os ab-
sorve diretamente para que possa fazer uso imediato
dos mesmos, incorporando-os ao seu metabolismo,
com uma incontestavel economia de energia. Além dis-
50, caso esse aporte seja feito nas fases criticas do ciclo
produtivo da cultura (floragdo, frutificagao, maturacao)
e nos processos de superagio de estados de estresse
(hidrico, térmico, salino, transplante, etc.) livramos a
planta do trabalho de sintetizar os aminoacidos, com
uma consequente ajuda energetica.

Pode-se afirmar que os aminoacidos livres e pepti-
dicos de baixo peso molecular siosubstancias nutritivas
de facil absorcio e assimilagao (Schobert et al. 1988),
tanto por via foliar como radicular, transportando-se
aos Orgdos da planta nos quais existe uma maior de-
manda devido a sua atividade, como € o caso das brota-
coes, flores e frutos.(Kato et al., 1985).



O uso de aminoacidos potencializa os mecanismos
naturais que a planta possui para enfrentar qualquer si-
tuagao adversa, além de incrementar sua velocidade de
resposta frente a essas condigdes, ja que ndo tem que
investir energia para sintetizar aminoacidos Imprescin-
diveis nessas circunstancias.

Os aminoacidos desempenham um papel impor-
tante no aumento da resisténcia das culturas ao estresse
hidrico e salino, devido ao seu actimulo no citoplas-
ma, compensando a pressao osmotica exterior (Buhl &
Stewart, 1983). O mesmo mecanismo ¢ eficaz para a
prevencdo nas geadas, alem de possibilitar a planta se-
guir sintetizando proteinas quando a atividade fotossin-
tetica fica diminuida pelas baixas temperaturas. Além
disso, estao associadas aos aminoacidos as propriedades
estabilizadoras do metabolismo , ja que permitem a tra-
dugdo do m-RNA, atuando como protetores da sintese
protéica (Aspinall, 1986).

Tem-se demonstrado em vérios experimentos o
efeito que os aminoacidos desempenham no controle
estomatico das plantas cultivadas em situacoes de es-
tresse (Pin6l & Escaich, 1995). Essas moléculas favo-
recem a abertura estomatica, permitindo maior inter-
cambio de gases e ativando a sintese de clorofilas ¢ a
atividade da enzima responsavel pela fixacio de CO?2
(Rubisco). Tudo isso favorece o processo da fotossin-
tese, provocando maior produgio e melhor resisténcia
aos estresses, alem de maior aproveitamento dos pro-
dutos fitossanitarios.

O aporte de aminoacidos com elementos minerais,
formam quelatos que translocam pelo sistema vascu-
lar (Mullins et al., 1986), a0 mesmo tempo em que os
aminoacidos favorecem a permeabilidade da membrana
celular, obtendo-se uma maior eficacia na adubacio.

As exigeéncias de aminoacidos por parte das plantas
estendem-se durante todo seu ciclo. Essas moléculas
desempenham importante fungao nutritiva desde an-
tes da germinagao, ja que representam para o embrido
da semente, a principal fonte de nitrogénio organico.
Uma vez iniciada a etapa da germinagio, contribuem
para formagao das enzimas catabolicas (proteases, ami-
lases, lipases, etc.) encarregadas de realizar a hidrolise
especifica das substancias de reserva armazenadas no
endosperma (Escaich et al., 1991 B). Posteriormente,
participam de diferentes processos tais como: a sintese
de proteinas; a formagao de fito-horménios como algu-
mas auxinas, etileno, poliaminas, porfirinas, etc.; a re-
gulagdo do balango hidrico nas plantas como moléculas
quelantes de fons necessarios para o desenvolvimento
da planta, entre outras funcoes.

Alguns beneficios da utilizacdo de aminodcidos:

- Melhor desenvolvimento do sistema radicular.
- Melhor absor¢ao de égua e nutrien-
tes, ao haver maior desenvolvimen-
to da zona absorvente da raiz.
- Desbloqueio de nutrientes devido ao po-
der quelante dos aminoacidos.
- Melhor e mais rapida recuperagao
da cultura frente a situacoes de estres-
se (hidrico, térmico, fitotoxidades,
etel):
- Melhora a germinagao das sementes.
- Melhora a sintese de clorofila. Obser-
vando-se as folhas mais verdes e favore-
0 o processo da h)i ossintese,
- Provoca at

p]'UdUZ uim Pl

o da senes ia, pelo qual se
ngamento do (.[du produtivo.

Ihas pelas flores, pelo que se fav
uma maior poliniza¢ado das mes
lhora a taxa de germinagdo do grio de polen
'ra o crescimento do tubo puhmu; o que
cia um nimero maior de flores fecundadas.
- Melhora a intensidade de flo-
rescimento e frutificacao.
- Melhora a re frutos.
eidade de estande,

-ncao de flores e
- Melhora a homog
de tamanho de frutos e de maturagio.
- Favorece a precocidade da colheita ao estimular
o processo natural do metabolismo da planta.
- Maximiza o acimulo de substancias de

ulos, folhas, fruto
- Melhor peso e tamanho dos
- Aumenta o teor de sélidos sc
5, tubérculos,
mais sahormm,

., tornando-os, portan
com maior teor de vitaminas e mir

- Melhora o equilibrio nutricional das plantas.

- Favorece maior resisténcia pos-colheita.
- Com um metabolismo mais equilibrado, estin
la-se a pre

ssintese, aumentando a res .
natural das plantas, reduzindo a incidéncia de pra-
gas e doengas (te
- Néo ¢ toxico, portanto ndo causa dano as
plantas, a0 homem e ao meio ambiente.
- Melhor qualidade e produtividade.

ria da Trofobiose-Chaboussou).
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FUNGOSXNEMAT()IDES

( : om a finalidade de diminuir as perdas causadas pe-
los nematoides (que chegam a 12 % em media), o
controle biologico se destaca como uma alternati-

va bastante vidvel. Mais de 200 diferentes organismos sdo
considerados inimigos naturais de fitonematoides, dentre
os quais s3o encontrados fungos, bactérias, nematoides pre-
dadores, acaros, entre outros. Desses, cerca de 75 % sao
fungos nematofagos encontrados naturalmente no solo; sdo
inofensivos as culturas e ao homem e parasitam ovos ou cis-
tos, predam juvenis e adultos ou, ainda, produzem substan-
cias toxicas aos nematoides.

Os géneros que apresentam maior potencial como agen-
te de controle biologico possuem desenvolvimento mice-
lial intenso e produzem, ao longo das hifas, estruturas es-
pecializadas, denominadas armadilhas, com a finalidade de
capturar os nematoides. Sao conhecidos seis (6) tipos de
armadilhas: hifas adesivas nio modificadas, redes adesivas
tridimensionais, redes adesivas bidimensionais, nodulos
adesivos, ramificacGes adesivas, anéis constritores e aneis
nao constritores.

A eficiéncia destes de fungos depende da populagdo apli-
cada dos mesmos de acordo com a populagio inicial dos
vérios géneros de nematoides detectados na area a ser plan-
tada.

7,

i

O trabalho que a equipe da Horizonte Agricola desen-
volve, consiste na analise inicial da populagdo de fitone-
matbides e seus respectivos géneros. A partir destes dados
consegue-se ter uma base, sobre qual a populagdo do fungo
nematofago que deve ser aplicada. Atualmente estamos tra-
balhando com o fungo Paecilomyces lilacinus, cuja concentra-
¢do apresenta 1 trilhdo de unidades formadoras de colénia
por grama de produto.

Dependendo da cultura e populagio inicial dos nematoi-
des os melhores resultados foram obtidos quando aplicamos
doses entre 20 a 60 trilhdes de unidades formadoras de co-
16nias do fungo/ha. Em nlmeros, estes resultados variaram
de 65,8% a 92,7% de controle e foram feitos nas culturas
de feijio/milho/ cenoura. O total das areas aplicadas com o
produto foi de 171,5 ha. Foi observado que alguns géneros
sao mais dificeis de serem controlados, mas todos os re-
sultados obtidos nestas areas foram bastante significativos,
quando comparados com os danos causados na area ndo
aplicada.

Concluimos com este trabalho que na nossa regido de
atuacdo (entorno de Brasilia — DF), temos mais uma ferra-
menta bastante eficiente que pode ser adotada no manejo de
combate aos nematoides.

Eng. Agr. Aedyl Lauar

Jorge Tagliari: “ Na safra de 2008, apesar de todas as adversidades,
| “tive um ganho de 12% aonde utilizei o RIBUMIN T5. Vejo que isso s6
foi possivel porque o produto melhorou a classificagdo do meu alho.

Eu recomendo!”

A esquerda produtor JORGE TAGLIARI de Curitibanos -
SC, adireita Engenheiro Agrénomo Ben-Hur C. Caldas. J

RIBUMIN T5

Pronto para o uso;

Melhora a estrutura FiSICA do seu solo;

Aumenta a CTC do solo;

Ajuda a liberar o fésforo retido no solo para as raizes.
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PRAGAS QUARENTENARIAS PARA A
CULTURA DO ALHO NO BRASIL

alho (Allium sativum L.) é uma espécie monoco-

tiledonea de clima temperado cultivada em todo

o mundo. O alho cultivado no Brasil possui ori-
gem provavel no Mexico, Egito e alguns paises da America
do Sul (Menezes Sobrinho, 1978), sendo a quarta hortalica
em importincia econoémica. Dentro da familia Alliaceae,
as espécies cultivadas mais importantes destacam-se o alho
(Allium sativum), a cebola (4. cepa), cebolinha verde (4. fistu-
losum), cebolinha francesa (4. schoenoprasum) e alho porro (4.
ampeloprasum) (FAO 2005). Em 2005 a produgio mundial
de alho foi de 14,7 milhdes de toneladas, sendo a China o
maior produtor mundial (11 milhdes de toneladas), seguida
pela fndia (646 mil toneladas). E a Argentina foi o maior
produtor da América do Sul em 2005, com uma producao
de 116 mil toneladas (FAO 2007). No Brasil, a produgio
de alho em 2007 foi de aproximadamente 99 mil tonela-
das, tendo com principal polo produtor a regiao Sul, figura
1 (IBGE, 2009). Essa quantidade coloca o pais como um
grande produtor mundial de alho, sendo essa produgao in-
suficiente para abastecer o consumo interno.

O Brasil ¢ um dos paises que mais consome alho no
mundo, sendo que a maior parte ¢ comercializada na forma
in natura, ainda que o consumo de pastas e outros produ-
tos processados de alho venham crescendo gradativamente
(Oliveira et al., 2003; Oliveira et al., 2004). O pais conti-
nua dependente de elevadas aquisi¢des externas de alho, a
fim de manter a oferta do produto e garantir o equilibrio
do mercado, Do alho consumido no pais, em 2007, 32,3 %
foi importado da Argentina e 25 % da China. Nos meses de
outubro a dezembro concentra-se 75 % da produgao bra-
sileira. E entre abril e julho € o perfodo de maior escassez
(Trani et al., 1997).

A cultura do alho apresenta elevada importancia por
ser um produto condimentar de larga utilizagdo popular e
também pelos supostos efeitos terapeuticos e medicinais.
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Dr. Marcos Augusto de Freitas
Dra. Valéria de Oliveira Faleiro

E, sobretudo econdmica e social por ser cultivada, predo-
minantemente, por pequenos produtores (Marouelli et al.,
2002).

A produtividade media nacional em 2007 foi de 8,8 t
ha-1. Enquanto que os maiores rendimentos sao obtidos
pelo Egito (22,2 tha-1), Estados Unidos (18,6 t ha-1), vale
destacar que a China, o maior produtor mundial com uma
4rea cultivada em torno de 489.200 ha, apresenta produ-
tividade de 13,5 t ha-1 (Carvalho & Cruz, 2002). Isso de-
monstra que o potencial produtivo do alho no Brasil e pou-
co explorado e que hd grande possibilidade de se investir
em tecnologia da produgido dessa cultura e assim atingir a
auto-suficiéncia.

A propagagio do alho ocorre exclusivamente por estru-
turas vegetativas denominadas bulbilhos (“dentes”), isto ¢,
plantios sucessivos de bulbilhos ao longo dos ciclos, A au-
séncia de 6rgios reprodutivos viaveis ndo permite a produ-
cdo de sementes boténicas verdadeiras e nem a utilizagao de
métodos convencionais de melhoramento genético. A mul-
tiplicagdo assexuada € um dos grandes obstaculos da cultura,
pois possibilita que patogenos e pragas se disseminem com
facilidade através das geragdes, causando a degenerescéncia
generalizada dos clones comerciais (Resende et at., 2000)
ou que estas sejam transportadas e introduzidas em regioes
onde nao existam.

Na Instrugio Normativa N° 52, de 20 de novembro de
2007 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimen-
to - MAPA, sdo listadas as pragas qaretenarias ausentes (A1)
passiveis de serem transportadas, introduzidas e dissemina-
das em regides indenes do Brasil, por bulbos e bulbilhos uti-
lizados para propagagao que, além de causar prejuizo para
cultura do alho, podem também causar prejuizos em outras
culturas de grande importancia economica para o Brasil,
por exemplo, a cebola, a soja, milho, o feijao e o algodao,
dentre outras.
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Figura 1 — (A) Produgio de alho em toneladas e (B) drea cultivada em hectares nas regides do Brasil (fonte: IBGE, 2009).



jfcerus sp.. .(.l'"':)t_o: Bartiolini)

Figura 2: Adulto de Bract

Figura 3: Sintoma do ataque de D. anti-
qua em plantas de cebola e mosca adulta
efetuando postura (foto: Straub & Eckenrode, 2000)
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Figura 4: Adulto (mariposa), lagarta
e distribuicio mundial, em preto, de

Dyspessa ulula (Fotos: Hlasek, Tineke

Aarts).

As especies de Pythium spp., pertencem ao reino Chro-
mista, Phylum Oomycota, Classe dos Oomycetes, podem
causar morte de plantulas, podridio de raizes em um gran-
de niimero de culturas, incluindo soja e milho. Quatro espé-
cies de Pythium sao identificadas como causadoras da morte
de plantulas (Deep & Lipps (1963). Além disso, entre os
isolados, existe a variagao de agressividade dos isolados em
relagio a podridio em raizes de milho, alguns sio muito
agressivos a cultura.

Algumas das espécies, tais como, Pythium aphanidermatum
(Edson) Fitzp., P. irregulare Buisman, P. myriotylum Drechs., P
paroecandrum Drechs., P. spinosum Sawada, P. sylvaticum W. A.
Campbell & J. W. Hendrix, P. torulosum, e P. ultimum foram
isolados do grio de soja doente (15,19). Alguns isolados de
P. paroecandrum Drechs., podem infectar trigo (Abdelghhani,
Bala & Paul, 2004), causam damping-off em espinafre, pepi-
no, melancia, abobora, soja e feijoeiro (Takashi et al., 2008),
sendo estas culturas de grande importincia no Brasil.

< € NOsso ALHO

Identidade

O nematoide da podridao da batata Ditylenchus destructor
Thorne, pertencente ao Filo Nematoda, a Classe Secernen-
tea, a Ordem Tylenchida e a Familia Anguinidae. Nomes co-
muns: (a) Potato tuber nematode, potato rot nematode (Inglés);
(b) Maladie vermiculaire de la pomme de terre (Francés); (c)
Kartoffelkritzedlchen (Alemao); e (d) Anguilulosis de la patata
(Espanhol).

Hospedeiras

O nematoide D. destructor tem a batata (Solanum tu-
berosum) como a principal. Mas pode ser encontrado em
bulbos de alho (Allium sativum), bulbos de lirios (Iris spp.),
em cenoura (Daucus carota), Trjﬁ)fium spp-, noses, infestando
raizes de Mentha arvensis L., bulbos de cebola (Allium cepa
L.), Trifolium pratense L., Solidago graminifolia (L.) Salisb. e
Sonchus arvensis L. (CABI & EPPO, 2008; Henderson, 1951;
GOODEY, 1952)

Distribuigido geografica

European and Mediterranean Pl?.nt Protection Organi-
zation (Regido EPPO): Albania, Austria, Belarus, Belgi-
ca, Bulgaria, Republica Tcheca, Esténia, Finlindia, Franca,
Alemanha, Grecia, Hungria, Irlanda, Latvia, Lituinia, Lu-
xemburgo, Holanda, Noruega, Polénia, Roménia, Russia
(Europeéia), Eslovaquia, Espanha, Suécia, Suica, Turquia,
Inglaterra,

Asia: Azerbaijao, Bangladesh, China (Hainan, Hebei,
Jiangsu, Liaoning, Shandong), [ndia, Ira, Japao, Casaquistao,
Malasia, Arabia Saudita, Tajiquistao, Turquia, Uzbequistao.

Africa: Africa do Sul.

América do Norte: Canada, México, USA (Arkansas,
California, Hawaii, Idaho, Indiana, New Jersey, North Ca-
rolina, Oregon, South Carolina, Virginia, Washington, West
Virginia, Wisconsin).

América do Sul: Equador.

Oceania: Australia (New South Wales, Victoria, South
Australia, Western Australia, distribuicdo restrita na Tasma-
nia), Nova Zelandia (Foot & Wood, 1982).

Biologia

O nematoide D. destructor & incapaz de resistir a excessiva
dessecagao. Sobrevive usualmente em solo frio e timido. Por
n3o possuir uma forma de resisténcia, a espécie sobrevive
no solo como adultos ou larvas, se alimentando em hos-
pedeiros alternativos (Mentha arvensis, Sonchus arvensis) ou
em micelio de fungos. Tambem pode sobreviver ao inverno
como ovos, que na primavera eclodem larvas e imediata-
mente parasitam as hospedeiras. Na Africa do Sul, De Waele
& Wilken (1990), verificaram que a temperatura 6tima para
eclosao dos ovos foi em torno de 28°C. Mas essa situacio
foi considerada ser uma adaptagdo da espécie a diferentes
condigdes de clima. Presume-se que na Europa para eclosio
dos ovos seja inferior. Apos a postura, a 28°C, em média,
ocorre a eclosao de 4,4 dias. O desenvolvimento de ovo a
adulto a essa temperatura é de 6 a 7 dias.

Pratylenchus scribneri

O nematoide, endoparasita migrador, Pratylenchus scrib-
neri, ¢ economicamente importante nos EUA. Infecta soja
(Acosta & Maleck, 1981), amarilis (Christie & Birchfield,
1958), milho (Smolik, 1978; Waudo & Norton, 1986), al-
godao e batata (Cobb, 1917), feijoeiro (Rich et al., 1977).



Meloidogyne chitwoodi Golden et al.

Identidade

O nematoide causador da podridao de
batatas (Solanum tuberosum L.) Meloidogyne
chitwoodi Golden et al., pertence ao Phylum
Nematoda, Classe Secernentea, Ordem
Tylenchida e Familia Heteroderidae. Esta
entre os mais destrutivos nematoides pa-
rasitas de plantas. Apos o registro de sua
ocorréncia nos EUA em 1980 (Santo et al,
1980), e seu estabelecimento se tornou um
dos principais problemas fitossanitarios em
tubérculo de batatas, Também se tornou
problema no México, Argentina e na Africa
do Sul (Golden etal., 1980; Nyczepir et al.,
1982; Esbenshade & Triantaphyllou, 1985;
Fourie et al. 2001)

Hospedeiras

O nematoide M. chitwoodi Golden et al. &
um fitoparasita polifago, parasita tanto mo-
nocolitedéneas quanto dicotileddnias (San-
to et al., 1980; O’Bannon et al. 1982). E
uma das principais pragas da batata (solanun tuberosum) ¢ do
trigo, nas principais regites produtoras nos EUA. E capaz de
infectar alfafa, trigo, milho, beterraba, cenoura (O’Bannon
et al., 1982; Mojtahedi et al., 1988) Alem de ser pragas do
alho e da cebola (Mohan & Schwartz, 2008).

Sintomas

Os danos causados por esse nematoide na batata ¢ a in-
dugdo de manchas nos tubérculos, os quais tem seu valor
comercial reduzido (Ferris etal, 1993, Inserra et al., 1985),
além de provocar galhas e deformagGes nas raizes de cenou-
ras, figura 5. Aléem da redugio na produgao devido ao seu
efeito direto (Griffin 1985; Pinkerton & Santo, 1986). Os
juvenis de segundo estadio (]2) induzem cavidades ¢ hiper-
plasia no cortex e no meristema apical das pontas das raizes,
provocando hipertrofia do meristema cortical e apical das
celulas do nticleo de 2 a 5 dias apos a infecgao (Inserra et.
al., 1985).

Biologia

Estudos mostram que o periodo de desenvolvimento
do nematoide M. chitwoodi ¢ influenciado diretamente pela
temperatura. Segundo Inserra et al. (1983), ao estudar o
efeito da temperatura no desenvolvimento de A. chitwoodi
observaram que esse verme apresenta um ciclo de 20 a 21
dias, a temperatura de 20°C e 82 a 84 dias a 10°C, de ovo a
juvenil de segundo estadio (J2). Em trigo de verao cultivar
Nugaines, Inserra et. al. (1985), observaram que apos a in-
feccdo, do estadio J2 a fémeas maduras, requer 105, 51, 36
e 21 diasa 10, 15, 20 e 25°C, respectivamente.

Figura: Danos causados por M. chitwoodi em
ba%ata (Solanum americanum) cenoura (Daucus
carotae) ¢ “Black salsify” (Scorzonera hispanica)
(foto: ilvo.vlaanderen’be).

Belonolaimus longicaldatus Rau

Idenditade

O nematoide Belonolaimus longicaldatus Rau, conhecido
como nematoide do ferrao, pertence ao Phylum Nematoda,
Classe Secernentea, Ordem Tylenchida e Familia Belonolai-
midae. Esta entre os mais destrutivos nematoides parasitas
de plantas.

Hospedeiras

B. longicaldatus pode causar perdas na produgao em varias
culturas, aléem de provocar a destruigao completas das plan-
tas em infestagbes severas, apresenta uma grande quantida-
de de hospedeiras, desde grios, frutas, olericolas, plantas
ornamentais, esséncias florestais e gramas (Bekal & Becker,
2000; Robbins & Barker, 1973). Dentre as principais espé-
cies hospedeiras destacam-se: melancia (Citrullus lunatus),
aspargo (Asparagus officinalis), quiabo (Abelmoschus esculentus),
algodao herbaceo (Gossypium hirsutum), amendoim (Arachis
hipogea), sorgo (Sorghum bicolor), soja (Glycine max), grama
bermuda (Cynodon dactylon), grama esmeralda (Zoysia japoni-
ca), grama santo agostinho (Stenotaphum secundatum), Pinnus
sp., cebola (Allium cepa) e Alho (A. sativum) (Bekal & Becker,
2000; Robbins & Barker, 1973; Mohan & Schwartz, 2005).
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Sintomas

Plantas infectadas com B. longicaldatus frequentemente
murcham, apresentam nanismo e com sintomas de defi-
ciéncia nutricional. As plantulas emergidas paralisam o
desenvolvimento. Em altas populagtes as plantas podem
morrer.

Biologia

Os adultos de B. longicaldatus atingem acima de 3 mm,
requer solos com 80% de areia para sobreviveram. Sao ec-
toparasita migradores de raizes de plantas. Permanecem no
solo e se alimentam com o longo estilete ao introduzi-lo Hiur T Efeibond Ralopihuturns longloaudatas B
nas pontas das raizes das plantas, Esses nematoides causam em tubérculos de batatas (Crow & Brammer, 2008).
podridao no sistema radicular em plantulas.

Reproduzem sexualmente, machos e fémeas sio comu-
mente encontrados no solo. Apos a copula, as fémeas fazem
a postura no solo, os ovos eclodem em torno de 5 dias,
os jovens nematoides se posicionam proximo das raizes e
iniciam a se alimentar.
O ciclo de vida de ovo
a adulto dura de 18 a 24
dias (Crow & Brammer,

i :
Figura 8: Efeito de Belonolaimus longicaudatus Rau
em raizes de grama (Crow & Brammer, 2008).

; Figura 6: Befonofain;;;f JngicaudawsRau .
na cultura da soja (Crow & Brammer, 2008).

Figura 11: Prejuizos em cebola causados por
Be%no}'aimus longicaudatus (Noling, 2008).

L]
£ |

T
Figura 9: Prejuizos de Belonolaimus longicauda- b
tus em cenoura (Crow & Brammer, 2008). _;'i___ a

ramado causado

Figura 10: Prejuizos em§ ol 2
atus (Kenelly,

Belonolaimus lon gicau

Paratrichodorus allius (Jensen) Siddiqi
*Nao esta na lista de pragas quarentendria — Mas ¢ impor-

63).

g tante por ser vetor de virus
! = Hospedeiras
Q Idenditade Dentre as principais especies hospedeiras de P. allius des-
3 O nematoide Paratrichodorus allius, pertence ao Phylum  tacam-se: alfafa (Medicaco sativa), trigo (Triticum sp.), milho
\ Z Nematoda, Classe Enoplia, Ordem Triplonchida e Familia ~ (Zea mays), batata (Solanum tuberosum), cebola (Allium cepa) e
@ Trichodoridae. Alho (4. sativum) (Mojtahedi & Santo, 1999).
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Biologia

Os namatéides da familia Trichodoridae (Thorne, 1935)
Clark (1961) constituem um grupo que, embora nio seja
dos maiores entre os fitoparasitas, tem uma importancia
relevante. Os danos causados por agdo direta destes ne-
matoides, ao se alimentar, podem ser consideraveis, mas
a sua capacidade de atuagdo como vetores de virus faz au-
mentar a sua importancia e tem estimulado o interesse
pelo seu conhecimento (Ploeg & Decraemer, 1997).
Dentre os virus, cujo vetor ¢ o nematéide P. allius,
que pode causar prejuizos severos para a agricultura
nacional, destaca-se: Tobacco Ratle Virus (TRV) (Mo-
jtahedi et al., 2001).

PLANTAS DANINHAS
Senecio vulgaris L.

Idenditade

Planta daninha nativa da Europa, atualmen-
te comum em regiées temperadas do mundo
(Aldrich-Markaham, 1994). Pertence ao reino
Plantae, Classe Magnoliopsida, Ordem Asterales, Familia
Asteraceae.

Importincia

A planta possui um alcaldide pyrrolizidinas, substin-
cia toxica, que produz necrose hepatica e produz danos
irreversiveis apos a exposigao cronica. E altamente téxica
para equinos e bovinos, estes animais podem morrer apos
a ingestao da parte aérea da planta (Fuller & McClintock,
1986).

Biologia

A planta ¢ anual de inverno, algumas vezes bianual, to-
davia as sementes podem germinar em todas as estagoes.
Essa planta daninha produz uma grande quantidade de
sementes, as quais sio disseminadas pelo vento, por pos-
suirem uma quantidade de plimulas em sua extremidade,
uma adaptagio para disseminagdo anemofila, figura 12. O
inicio do florescimento ocorre nos meses de marco e abril.
Existem biétipos resistentes a atrazina e a somazina.

Cuscuta spp. - Cuscuta australis, C. campestris, C. epi-
thymum, C. europaea e C. reflexa

Cuscuta (género: Cuscuta L.) s3o parasitas de plantas da
familia Convolvulaceae (Yuncker, 1932; Liao et al., 2000),
figura 13, mas sao classificadas como pertencentes a familia
Cuscutaceae. Estao globalmente distribuidas sendo a maio-
ria das espécies presentes em regioes tropicais e algumas
nas regioes temperadas (Beliz, 1986; Liao et al., 2005).
Liao et al. (2000) considera trés espécies e duas variedades
em Taiwan, Cuscuta australis, C. campestris, C. chinensis, C. japo-
nica var. formosana e C. japonica var. japénica.

A cuscuta nao possui clorofila, ndo produz seu proprio
alimento, portanto cresce sobre outras plantas, utilizando
seus nutrientes, E parasita tanto de plantas silvestres quanto

Figura 12: Plantula, planta adulta e inflorescén-
cia e distribuigdo de Senecio vulgaris no mundo
— em cinza: locais indenes (foto: Flogaus-faust,
Wikipedia, 2008).
plantas cultivadas, tais como alfafa (Medicaco sativa), feijio
(Phaseolus vulgaris) e batata (Solanun tuberosum). Também
pode crescer sobre plantas ornamentais como petnias,
dahlias e crisintemos (Czarnota, 2004). Além de ser con-
siderada parasitas de alho e cebola (Mohan & Schwartz,
2005), tambem parasita as espécies Brassica campestris L.,
Coccinia indica W & A. Datura innoxia Mill, girassol (Helian-
thus annuus L.), Holoptelea indica Planch, Lantana camara L.,
Manihot utilissima Pohl, Petunia hybrida X Hort exvilm, Pisum
sativum L. e Solanum nigrum (Nagar et al., 1984).

A

Figura 13: Espécies de cuscuta quarentendria para o
Brasil: (A) Cuscuta australis, (B) C. campestris,

(C) C. epithymum, e (D) C. europaca. ,
(weedmapper.org, 2008).
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o Brasil, a producao e comercializagio de semen-

tes e o tratamento de assuntos correlatos é regu-

lamentada pela Lei no 10.711, de 5 de agosto de
2003, que dispde sobre o Sistema Nacional de Sementes e
Mudas e da outras providéncias.

Em seu Art. 2°, algumas definigdes sio apresentadas. No
inciso XXXVIII, semente ¢ definida como material de re-
producio vegetal de qualquer género, espécie ou cultivar,
proveniente de reprodugio sexuada ou assexuada, que te-
nha finalidade especifica de semeadura.

A Lei de Semente cria o Sistema Nacional de Sementes e
Mudas, institui o Registro Nacional de Sementes e Mudas, o
Registro Nacional de Cultivares, as Comissdes de Sementes
e Mudas e o Sistema de Produgio e Certificacio. Também
regulamenta a analise, o comércio interno e externo de se-
mentes e 0 seu uso e o sistema de fiscalizacio.

Para casos especificos, a Lei de Semente p]:evé que nor-
mativas infralegais podem ser estabelecidas. E, por exem-
plo, o caso da batata, que dispdes de uma Instrugio Norma-
tiva que complementa a Lei de Sementes para a produgio e
certificacao de batata semente.

No caso do alho, dadas as peculiaridades da cultura, a
implementagio de um sistema formal de produgio de alho
semente certificado dependera da formulagio de um ins-
trumento legal especifico. Entretanto, a existéncia de uma
legislagdo regulamentando o setor, por si, ndo é e nem sera
a solugdo para o manejo adequado de uma lavoura, se nio
houver a participa¢ao ativa dos produtores de alho na im-
plementagio de medidas fitossanitarias adequadas no ma-
nejo de suas lavouras. A seguir, apresentaremos algumas
consideragoes para fundamentar esta afirmagio.

A condugao adequada de uma cultura se inicia com a
qualidade da semente. A qualidade do produto colhido ¢,
no maximo, igual a qualidade da semente utilizada. Como
o alho ¢ uma cultura de propagagio vegetativa, a atencio na
qualidade da semente se torna ainda mais relevante, uma

vez que essa semente vegetativa carrega consigo nao so a
qualidade genética da planta mde, mas também a sua quali-
dade sanitaria. Ou seja, se a lavoura que originou a semente
estiver infectada ou infestada com pragas sistémica ou que
se alojam nos bulbos, a semente carregara consigo toda essa

carga de pragas para a nova lavoura. Dessa forma, quanto
melhor a qualidade sanitiria do alho semente, melhor a
perspectiva de uma lavoura sadia.

Muitos produtores de alho, especialmente os de base
familiar pouco tecnificados, utilizam alho semente propria
ou de terceiros, sem nenhum controle de qualidade. Mui-
tos selecionam os bulbos imprestaveis para comercializacio
para formar a lavoura do ano seguinte, pela simples questao
de se auferir lucros imediatos com a venda dos bulbos de
melhor qualidade.

Essa selecdo negativa resulta em uma semente com alto
grau de degenerescéncia em funcao de deficiéncias nutri-
cionais, incidéncia de virus e outras pragas. A degeneres-
céncia ocorre em fungio da propagacao vegetativa do alho
e as viroses assumem um papel preponderante na reducio
da produgdo e qualidade dos bulbos colhidos. Este tipo de
propagacdo favorece a transmissio de pragas em plantios
sucessivos, acarretando uma perda gradual da capacidade
produtiva da planta e da capacidade de conservagio do alho
no armazenamento.

O alho e uma cultura que pode ser atacada por diver-
sas pragas. Entretanto, apenas algumas delas tem relevancia
quando se fala de semente, pois podem ficar alojadas nelas e
serem transmitidas para a lavoura no ano seguinte. A seguir,
sao listadas apenas as principais pragas do alho associadas a
sementes, com seu impacto e estratégia de controle reco-
mendada,

Fungos

Os fungos sao microrganismos, geralmente filamentosos,
que vivem decompondo matéria organica morta ou parasi-
tando animais e plantas. Aqueles que parasitam plantas sio
chamados de fungos fitopatogénicos. Existem vérios fungos
fitopatogénicos que atacam o alho. Alguns deles podem ser
veiculados e transmitidos pelos bulbilhos de alho utilizados
como semente, tais como Alternaria porri, Fusarium spp., Scle-
rotium cepi vorum e Penicillium spp-

A podridao branca, causada pelo fungo Sclerotium cepi-




vorum, € a mais importante doenga das partes subterrane-
as do alho e sua transmissio é estreitamente associada ao
alho semente. O patogeno causa principalmente podridao
das raizes e dos bulbos, com consequente morte da planta.
Dependendo do nivel de infestagdo do solo ou infeccio da
semente, pode causar perda total da lavoura. E de ocorrén-
cia comum nas regides subtropicais e tropicais de altitude
do Brasil. A doenga ¢ favorecida por temperaturas de solo
variando de 10 a 20°C. O patogeno ¢ disseminado a cur-
ta distancia, principalmente, pelos implementos agrlcolas

A longa distancia, a dissemina¢do se da, majoritariamente,
pelo alho semente, sendo este o responsavel pela introducio
do patogeno em areas novas. O fungo nao produz esporos,
mas produz uma estrutura de resisténcia chamada de escle-
rodio, capaz de sobreviver no solo por mais de uma década.
Uma vez introduzido, a area fica impropria para cultivo de
alho e de outras aliaceas por um longo periodo. O controle
¢ feito principalmente de forma preventiva, evitando o uso
de alho semente contaminado e tomando outros cuidados
para ndo introduzir o patogeno em areas livres. O controle
quimico ¢ pouco eficiente e muito dispendioso.

A mancha purpura, causada por Alternaria porri, &
importante doenga fungica de parte aérea do alho no Brasil,

> a mais

e tambem infecta a cebola. O patogeno causa queima de
folhas, diminuindo sua area fotossintética. As perdas cau-
sadas por esta doenca em alho sio muito varidveis e vio
depender principalmente das condi¢des ambientais e do
nivel de suscetibilidade da cultivar empregada. A doenga ¢
favorecida por climas imidos e quentes. O patogeno pode
ser disseminado pelo bulbilho semente, mas a importincia
epidemiologica disto ainda nao esta muito bem esclareci-
da. Provavelmente a maior importancia do bulbilho como
fonte de inoculo do patogeno esta na sua introdugio em
areas isoladas, onde a cultura esta sendo recém implantada.
O controle da doenga ¢ feito, principalmente, pelo uso de
fungicidas. Como medidas auxiliares recomendam-se a ro-
tagao de culturas e o tratamento do bulbilho semente com
fungicidas registrados para a cultura.

A podndao azul, causada por espécies do genero Peni-
cillium, é uma doenca 1mportante do alho em pos-colheita,
mas que pode causar prejuizos ainda no campo em pré-co-
Iheita, principalmente quando os bulbilhos semente estio
muito contaminados. Nessas condigées, os bulbilhos nio
brotam ou ha morte das plantas recém emergidas, havendo
uma redugao do niimero de plantas no campo, com conse-
quente diminui¢io do volume final de colheita. A tempera-
tura 6tima para o desenvolvimento da doenga esta em torno
dos 25°C. O patégeno sobrevive por muito pouco tempo
no solo, mas sobrevive em bulbos infectados. O controle
¢ feito de maneira preventiva, utilizando-se alho semente
livre do patogeno.

A podridido basal, causada por Fusarium oxysporum f. sp.
cepae, € uma importante doenca da cebola no Brasil, mas
de menor importancia na cultura do alho. A doenga pode
ser causada por outras espécies de Fusarium, como E culmo-
rum. Ocorre o apodrecimento do caule da planta (regido
entre o bulbo e a raiz) e morte da planta. Estes patogenos
também podem ser transmitidos pelo alho semente. Apesar

de pouco importante no alho, esta doenga pode causar pre-
juizos esporadicos e o alho pode multiplicar o in6culo do
patogeno no solo em regices onde o alho e outras aliaceas
sao cultivados.

Bactérias

Bactérias sao microrganismos unicelulares muito abun-
dantes na natureza. Embora muito relacionadas a doencas
de plantas e animais, a maioria das bacterias ¢ benefica, com
papel importante em sistemas de alto impacto na vida hu-
mana, tais como na decomposigao de materia orginica, na
produgdo de antibioticos e na absor¢do de nitrogénio do ar
por alguns grupos de plantas.

Dois tipos de bacterioses relatadas no Brasil afetam a
cultura do alho, ambas podendo estar associadas aos bulbos
e aos bulbilhos usados como sementes: a podriddo mole e a
queima bacteriana. A podridio mole ¢ causada por Pectobac-
terium carotovorum subsp. carotovorum, bactéria que afeta gran-
de nimero de espécies de plantas, em especial as olericolas.
Provoca apodrecimento dos bulbilhos principalmente em
condigio de temperatura alta e alta umidade do solo.

A queima bacteriana ¢ causada por Pseudomonas fluores-
cens. Provoca lesdes estriadas iniciando na base das folhas,
que evolui para necrose generalizada na parte aérea da plan-
ta. E responsavel por perdas significativas em cultivos sujei-
tos a chuvas constantes ou irrigagdo por aspersio realizada
com alta frequéncia.

E importante salientar que sintomas similares sdo atri-
buidos a espécies bacterianas distintas, como Pseudomonas
syringae pv. porri ¢ P. salomonii. Estas ainda nao foram ainda
relatadas no Brasil e merecem atencio das autoridades sani-
tarias responsaveis pela fiscalizagdo do material importado,
dada sua importancia quarentenaria.

Pelo fato de serem patogenos associados aos bulbilhos,
as medidas de controle, do ponto de vista da produgio de
sementes, devem ser preventivas. Utilizar apenas material
de origem idonea e nao utilizar como semente material
sabidamente infectado. A sobrevivéncia no solo ocorre em
restos de cultura. Dado o largo circulo de hospedeiras, es-
pecialmente de P. carotovorum subsp. carotovorum, recomenda-
se a rapida incorporagao dos restos culturais e a rotacio de
culturas com plantas nao hospedeiras, como gramineas.

Nematéides

Com relagao aos nematoides, a principal atencio deve
ser dada as infecgbes com o Ditylenchus dipsaci. Este nema-
toide infecta a planta causando danos nos bulbos, especifi-
camente danificando o caule da planta (regido entre o bulbo
e a raiz). Provoca sintomas de amarelecimento da planta e,
nos bulbos, uma coloragio esbranquicada e as raizes se des-
tacam com facilidade. Sua multiplicagao ¢ rapida, pois o ci-
clo reprodutivo varia de 9 a 23 dias no maximo, dependen-
do da temperatura. Esse nematbide tem uma caracteristica
especial que o torna um dos problemas fitossanitirios de
maior impacto na cultura do alho. Ele apresenta um meca-
nismo de sobrevivéncia denominado anidrobiose, capacida-
de de sobreviver na auséncia de 4gua no solo por mais de 20
anos. Alem disso, possui um amplo circulo de plantas hos-
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pedeiras. Portanto, uma vez que este nematdide ocorre em
uma érea, ela fica praticamente impropria para o cultivo do
alho em definitivo. Como medidas preventivas de controle,
recomendam-se a rotagio de culturas e, principalmente, o
uso de sementes sabidamente sadias e originarias de areas
onde o nematdide nio ocorra. Adicionalmente, pode-se tra-
tar as sementes com agua sanitaria comercial a 1% por 4h
(ap6s imersao prévia por 4 h em agua corrente) seguida de
um enxague por 15 min em agua corrente.

Virus

Os virus sdo agentes biologicos submicroscopicos que
infectam outros organismos. Algumas espécies sao especifi-
cas de plantas e, dentre elas, o alho. No Brasil ja foi relatada
a ocorréncia do Onion yellow dwarf virus (OYDV) e do Leck
yellow streek virus (LYSV), do género Potyvirus, 0 maior e mais
importante grupo de virus de plantas; do Garlic common la-
tent virus (GarCLV), do género Carlavirus; e do Garlic mite-
borne filamentous virus (GarMbFV), do Garlic virus C (GarVC)
e do Garlic virus D (GarVD), recentemente identificados
e caracterizados, do género Allexivirus. Esses virus causam
uma degeneragio da planta, causando amarelecimento, re-
dugio do crescimento e da produgdo. Os virus infectam a
planta toda, inclusive os bulbos. Assim, todo bulbo utiliza-
do como semente colhido de uma planta infectada resultara
em uma lavoura infectada. Nio existem medidas curativas
para doengas virais. Assim, apenas medidas preventivas po-
dem ser adotadas para reduzir o impacto das viroses, como
a selecao de sementes mais vigorosas pela classificagao de
bulbos e bulbilhos para plantio. A tecnologia de produgao
de alho semente livre de virus ainda ¢ incipiente e ndo esta
disponivel para uso comercial, E uma estratégia de controle
promissora para os proximos anos.

Artréopodos (Insetos e acaros)

As tragas (Cadra cautella, Ephestia elutella, Plodia interpunc-
tella), sao larvas de mariposas que ocorrem nos bulbos ar-
mazenados. Elas se alimentam dos bulbos, destruindo-os.
Além disso, promovem a abertura de ferimentos que po-
dem facilitar infeccdes secundarias com patogenos de solo,
por ocasidgo do plantio. Como medida de controle, reco-
menda-se o expurgo dos armazens com fosfina, logo que
o alho seja armazenado. Caso sejam observadas infestagdes
tardias, aplicar formulagdes apropriadas (Malathion), a cada
30 dias. Sementes com sintomas de infestacdo nao devem
ser utilizadas.

O principal acaro que infesta a cultura do alho € o Aceria
tulipae. Acaros sio pequenos aracnideos que causam defor-
macio nas dobras das folhas e, nos bulbos, chochamento
e secamento. Além dos danos diretos, os acaros também
atuam como vetores de virus do género Allexivirus. Como
controle, seguir a mesma recomendagio para o controle das
tragas, tanto no armazenamento como no plantio. No caso
de lavouras ja implementadas, o controle quimico deve ser
realizado conforme indicagdo técnica do agrénomo respon-
savel.

Plantas Daninhas

Com relagio a plantas daninhas, ndo ha nenhum des-
taque especifico no que se refere ao impacto em semen-
tes de alho. Fica apenas uma recomendagio geral de que
os bulbos nio devem conter residuos de solo que possam

conter sementes aderidas.

Algumas medidas gerais de controle podem
ser recomendadas, que trardo um impacto posi-
tivo no manejo de todas as pragas que infectam
ou infestam uma lavoura de alho:

« usar alho semente de origem idénea;

« fazer um preparo de solo adequado;

. utilizar o controle quimico apenas quando
indicado e com produtos registrados para a cul-
tura;

- manter um controle de irrigacdo, evitando o
encharcamento das dreas de cultivo;

« realizar a desinfestacdo de implementos
agricolas antes e apos o seu uso;

- por ocasido da colheita, eliminar adequa-
damente os restos culturais;

- realizar a rotacéao de culturas com espécies
incompativeis com os principais patégenos de
solo.

As pragas aqui descritas s@o as pragas de
maior relevéncia no sistema de produgéo brasi-
leiro. Algumas delas, como o S. cepivorum e o D.
dipsaci apresentam um alto potencial destruti-
vo, ndo pelos danos na lavoura em si, mas tam-
bém inviabilizando a drea para cultivos futuros
com alho e outras alidceas. As estruturas de re-
sisténcia desenvolvidas por esses patégenos so-
brevivem por mais de quatro ou cinco décadas
na auséncia da cultura ou de dgua.

O uso de material de propagagdo de fonte
ndo idénea ou desconhecida pode, portanto,
inviabilizar o uso da drea em médio prazo por
tempo indeterminado.




Frequentemente ha manifestagoes de produtores quanto
a importagdo de alho da China por um baixo preco. Nio
raro, produtores questionam se o baixo prego seria em fun-
¢ao da alta produtividade e da rusticidade das cultivares la
utilizadas. Pode surgir, entdo, a ideia de se plantar esses ma-
teriais importados no Brasil.

Nesse momento, cabem dois alertas importantes. O pri-
meiro deles ¢ que a produtividade de uma cultivar depende,
dentre outros fatores, de sua adaptabilidade as condigoes
ambientais de cultivo. As cultivares de alho sio bastante
sensiveis a condigGes ambientais. Algumas delas respondem
fortemente ao comprimento de dia e ndo podem ser culti-
vadas em algumas regiGes sem uma tecnologia apropriada,
como a vernalizagio. Portanto, nem sempre um material
que ¢ produtivo em uma determinada condigio o ¢ em ou-
tra. A adaptagio de novas cultivares as condigées de cultivo
brasileiras depende de pesquisa especifica para o sucesso da
introducio desses novos materiais.

O segundo ponto que merece atengio ¢ a legislagao
fitossanitaria brasileira, estabelecida para proteger o pro-
dutor brasileiro. O uso de material importado para con-
sumo como semente tras o risco de introducio de pragas
inexistentes no Brasil e para as quais ndo temos estratégias
de controle. Sao as chamadas pragas quarentenarias. Como
exemplo, temos o risco de intruducdo do Shallot latent virus
(SLV), da Pseudomonas syringae pv. porri e da P. salomonii, que
encontram no Brasil um enorme potencial de disseminacio
em larga escala.

Assim, o desvio de uso de material importado para con-
sumo como semente, mesmo que para teste de cultivares,
nao deve ocorrer, tanto pelo risco fitossanitario associado
como pela perspectiva de insucesso de cultivo face as neces-
sidades ambientais especificas de cada material.

Atualmente, uma das maiores preocupagées dos produ-
tores, com a implementagdo de uma legislagdo especifica
para alho semente, ¢ ter um instrumento adicional para evi-
tar a ocorrencia de problemas fitossanitarios considerados
graves para o setor nas areas de produgio, como a podridio
branca, causada pelo fungo Sclerotium cepivorum, e o nema-
toide Ditylenchus dipsaci. Essa preocupacio foi externada por
alguns produtores presente em uma reuniio na sede da Ana-
pa, em Brasilia, no dia 27 de maio de 2009,

Os pontos principais para compor o instrumento legal
para regulamentagao da produgao e comercializagio do alho
semente devem considerar a caracteristica de propagagao
vegetativa do alho e as peculiaridades do sistema reproduti-
vo da cultura, por bulbilhos:

1. Tolerdncia zero para a incidéncia de Sclerotium cepi-
vorum e de Ditylenchus dipsaci.

2. No momento nao deveria ser incluldos os niveis de

tolerancia para virus, face a indisponibilidade de material
originario de plantas livres de virus para atender o mer-
cado. Esses niveis de tolerdncia seriam introduzidos poste-
riormente, em uma reformulagao para atualizacio das nor-
mas, quando da disponibilidade de material livre de virus
em larga escala e o estabelecimento de um sistema viavel de
indexacao.

3. Deverdo ser estabelecidos niveis de tolerancia para
outras pragas de relevancia, mencionadas anteriormente.

4. Deverao ser estabelecidos os niveis de tolerancia
para danos mecanicos, mistura varietal, chochamento, pre-
senca de inertes, estrutura da capa, pseudoperfilhamento e
outros a serem identificados e definidos em momento espe-
cifico.

5. Deverdo ser definidos junto ao Ministério da Agri-
cultura, Pecuaria e Abastecimento os critérios, consideran-
do as caracteristicas especificas da cultura do alho, para o
enquadramento de material como semente genetica; deve-
rao ser formalizados os mantenedores das cultivares de alho
para fins de registro no Registro Nacional de Cultivares
(RNC).

6. Deverdo ser definidos os critérios para inspecoes
de campo, registro de campo, amostragem e outros topicos
correlatos.

Conforme dito na introdugio do tema, a regulamenta-
¢do do setor de sementes nio impedir4 a ocorréncia de pro-
blemas fitossanitarios em uma lavoura. E importante que
os produtores, independentemente de legislagio, adotem
agGes preventivas por iniciativa propria, como evitar a in-
troducdo de material de propagacao de origem desconheci-
da ouilegal, como o alho consumo importado desviado para
uso como semente.

As agbes preventivas e a regulamentacio sio comple-
mentares. A¢bes de capacitagio e de conscientizagio dos
produtores devem ser conduzidas em paralelo a elaboracio
de um marco legal do setor de sementes de alho. -

E importante que, caso seja estabelecida a regulamen-
tagdo da produgdo e comercializacio de alho semente, cla
seja respeitada, No passado, os estados de Santa Catarina e
Minas Gerais estabeleceram regulamentagio prépria para
a produgdo de alho semente certificado. Segundo relato de
produtores na reunido da Anapa anteriormente menciona-
da, as regulamentagdes estaduais nio foram efetivas, pois
aparentemente, os produtores nio confiavam no sistema
oficial de fiscalizagao e, consequentemente, preferiam ad-
quirir material de propaga¢io diretamente de produtores
nos quais havia confianga pessoal do que material certifica-
do oficial.

Portanto, a regulamentagio da produgao e da comercia-
lizagio de alho semente s6 sera vidvel se houver confianca,
por parte dos produtores, no sistema oficial de certificacio.
Caso contrario, sera uma legislacao inttil.
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OPINIAO

AGRICULTURA COMO FONTE DE
PRESERVACAO E DESENVOLVIMENTO

Rafael Jorge Corsino - Presidente da ANAPA

cixando de lado discursos extremista, tanto

do lado daqueles que defendem uma protecio

quase que sacra do meio ambiente, como do
lado daqueles que s6 vislumbram o capital, ¢ necessario
tracar algumas ponderagdes sobre a questao do meio
ambiente equilibrado e o desenvolvimento do agrone-
gocio.

Em primeiro lugar, devemos esclarecer que a utili-
zagdo da expressao “exploragio agricola”, ou “explora-
¢ao agraria”, esta totalmente distorcida, e se reveste,
em verdade, de uma falicia. Isto porque, a agricultura
nao explora, ela preserva; a agricultura ndo explora,
cla renova; a agricultura nao explora, ela protege e per-
petua.

Parafraseando Lewis Mumford, podemos dizer que
a agricultura devolve deliberadamente o que o homem
extrai da terra, reafirmando um processo de continua-
¢ao: uma semente ¢ substituida por outra semente; um
grao por outro grao. Nada se pcrcle no caminho, pois
ha sempre o inicio de um processo de recuperacio e
protegao.

Portanto, a agricultura na sua esséncia ¢ antagonica
com a exploragio. A exploragdo representa uma forma
destrutiva, uma forma de descontinuidade. Explora-se
para conseguir algo, mas esse algo s6 ¢ alcangado com a
destruigao, com a obrigatoria ruptura de um processo
continuo. Vé-se, pois, que todo processo agricola tem
em si a ideia de preservacio; ausente esse elemento,
pcrdc—sc a natureza da agl‘icultura.

Atualmente questiona-se se a agricultura nao seria a
grande vila do desmatamento, da poluigdo, da intoxica-
3o, etc. Porém, esquecem que por de tras da agricul-

tura hd homens, ¢ nem sempre agricultores, mas sim

investidores, ou exploradores.

O verdadeiro agricultor ndo explora, nao lesa aqui-
lo que lhe é mais caro, pelo contrario, So ¢ agricultor
aquele que protege, perpetua o ciclo da agricultura,
para poder, ano a ano, plantar, cultivar, colher e plan-
tar. O ciclo precisa ser repetido, do contrario, ndo é
agricultura.

Tais homens, que sao tudo menos agricultores, aca-
bam manchando a classe produtora agricola, que passa
a ser a vila da histéria, quando na verdade nao é. Enfim,
& necessario separar o verdadeiro agricultor do explo-
rador. Feita a separagdo, precisamos, entdo, ponderar
qual o limite da agricultura.

Nao tenho dtvidas que o limite da agricultura ¢ o
ponto de equilibrio do meio ambiente a ser trabalha-
do. Em outros termos, a produgio agricola nao pode
avangar quando comprometer o ambiente em que ira

se desenvolver, pois, do contrario, nao podera reiniciar
ciclos e mais ciclos, ja que depende do meio ambiente.

No entanto, tal limite nao ¢ o imaginado por alguns
ditos ambientalistas, mas sim estipulado entre uma con-
juncdo de fatores, entre eles, capacidade de desenvolvi-
mento e potencialidade de danos. Assim, ao passo que
nao se pode desmatar a esmo, nao se pode penalizar
todo e qualquer desmatamento, ja que a produgao agri-
cola, em si e por si s0, nao ¢ fator de dano ambiental.

Um pensamento contrario seria um retrocesso
historico, a ponto de pararmos e impedirmos investi-
mentos em um setor vital para economia, que gera em-
prego ¢ alimenta 0 mundo. Além do mais, estarfamos
condenando nossos antepassados por terem produzido
e levado desenvolvimento para o Centro-Oeste, Norte
e Nordeste brasileiro.

Ora, é de conhecimento notério que o Brasil tem
possibilidade de aumentar sua area plantada, sem que
isso afete o meio ambiente. Lembremos que o Ministro
da Agricultura Reinhold Stephanes advertiu que “se as
ireas prioritarias a conservagao da biodiversidade fos-
sem implementadas hoje, ndo existiriam hectares dis-
poniveis para (novas) atividades agricolas, tampouco
para o desenvolvimento urbano e economico. Faltaria
area para o plantio de alimentos e para o crescimento
da populagio”. Segundo o documento elaborado pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento o
pais conta hoje com 282 milhoes de hectares (33% do
pais) disponiveis para a atividade agropecuaria, sendo
que 273 milhdes ja estio ocupados. Esse volume uti-
lizavel esta em sua maioria no bioma Cerrado (41%),
seguido de Mata Atlintica (24%), Caatinga (19,9%),
Amazonia (10%) ¢ Pampa (4%).

Portanto, a questao que se coloca ¢ a seguinte: e
preciso e necessario impedir o desenvolvimento agri-
cola em nome da preservagao do meio ambiente? Acre-
ditamos que nao. Ha possibilidade de desenvolvimento,
mas para tanto é necessario uma legislagao equilibrada,
que pondere os dois lados, e saiba dar a devida aten-
¢ao a agricultura. Ressaltando que o Projeto do Codigo
Ambiental, de relatoria do Dep. Vadir Colartto, nao ¢
miope nesse ponto; alias, consegue fazer com que seja
rcspeitado nosso meio aml)icntc, sem que para tanto a
agricultura fique de maos atadas.

Devemos ter em mente que o bioma comparta a
agricultura, desde que nao seja esta desvirtuada para
exploragio. Com isso, acreditamos que a agricultura
nao ¢ inimiga do meio ambiente, e nem pode ser trata-
da como tal. O produtor, realmente agricultor, planta
protegendo e protege plantando.




ONG'’s

suspeitas de boicotar

produgao agricola

o ano passado, o Ministério-da Justica

baixou uma portaria-em que obrigava

entidades estrangeiras, sem fins lucra-
tivos, que tenham escritérios. e funciondrios
no Brasil a declarar seus objetivos, planos de
trabalho e descrever como atuam no Brasil. O
objetivo da medida era saber quem financia es-
sas ONGs, que teriam também que identificar
todos os seus diretores e funciondrios.

Uma forga-tarefa integrada pela Secretaria
Nacional de Justica, Policia Federal, Fundagédo
Nacional do Indio (Funai) e pelo Ministério da
Defesa concluiu que nédo havia controle ade-
quado sobre essas organizacdes.

Essa desconfianca tam-
bém parte do deputado
federal Ronaldo Caiado,
DEM/GO, de que entidades
e organizagdes ndo gover-

I o sdo divulgdos
os objetivos das

o deputado Ronaldo Caiado,
DEM/GO, desconfia de entidades
e organiza¢oes ndo governamentais

ténio Moroni, que néo responderia nossas per-
guntas por “acreditar que elas partem de pre-
missas/preconceitos que a ABONG néo quer
reforcar, e por ndo aceitar a premissa de que
as ONGs séo contra a produgéo agricola na-
cional, ou que recebem recursos externos para
contrariar interesses na-
cionais”.

A Policia Federal abriu
inquérito para investigar
a atuacdo de diversas

namentais, fiqanciada_s por Organizagéeg ONGs, apontadas no re-
organismos internacionais I t" latério da Secretaria Na-
de paises que, por néo con- S€ elds €51do cional de Justica, suspei-
segpir?m cog‘\peflir. com a atuando realmente tas de atividades ilicitas.
agricultura brasileira por As entidades que serdo
baixa qualidade e quanti- para defender umd investigadas pgk, PF, se-

dade de producgao, estariom
boicotando a producéo e
exportacdo agricola nacio-

A entéao falta de fiscaliza-
¢do, por parte do governo, é
o que geraria a falta de con-
trole, segundo o deputado
Caiado, pois “néo séo di-
vulgados os objetivos das organizagées, se elas
estdo atuando realmente para defender uma
regiGo ou para defender interesses de organis-
mos internacionais”, ressaltou o deputado.

A revista da ANAPA entrou em contato com
a Associag@o Brasileira de Organizacées Néo
Governamentais, ABONG, e pediu o posicio-
namento de um de seus representantes sobre
o assunto. Recebeu como resposta, de um dos
membros de sua diretoria executiva, José An-

regido ou para
defender interesses
nal. de organismos
internacionais
Dep. Ronaldo Caiado

gundo reportagem publi-

sGo: Amazon Conser-
vation (ACT), Comissdo
Pré-Yanomami  (CCPY),
Conselho Indigena do
Vale do Javari (Civaja),
Coordenacdo da Unido
dos Povos Indigenas de Rondénia, Noroeste do
Mato Grosso e Sul do Amazonas (Cunpir), Mo-
vimento Novas Tribos do Brasil (MNTB) e a Cool
Earth, ONG de origem inglesa.

Essas ONGs serd@o investigas por compra ile-
gal de terras, espionagem, contrabando, apro-
priacdo de saberes indigenas, prospeccdo de
riquezas minerais e vegetais a servico de em-
presas estrangeiras.

Mariane Oliveira

cada no Jornal do Brasil, |
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NOSSO ALHO

O QUE DEVEN

S SAE

COMPRAR E USAR BEM

alho, presente na cozinha e na satide de mui-
tos povos do mundo ha mais de 5.000 anos,
segue dando o que falar.

Nos argentinos, que devemos sentir orgulho de vi-
ver no segundo pais exportador mundial de alho, deve-
mos incrementar nossa “cultura alheira”, como fazemos
com a “cultura vitivinicola” (ou a “cultura oleicola”, do
azeite de oliva). Todas integram uma grande familia da
dieta mediterranea.

Muitas de nossas amas de casa e varios de nossos
cozinheiros especialistas ainda tem ma{ntérias pendentes
no conhecimento deste condimento. E facil ver na lista
de ingredientes de uma receita “2 dentes de alho”. Sem
duvida, nada diz de que variedade, de que tamanho, de
que idade e muito menos em que época. Tambem ¢é co-
mum que nas gondolas ou nas quitandas somente ofe-
recam “alho”, sem nenhum outro tipo de informagdo
ou detalhe.

O alho se oferece em diversas variedades, com di-
ferente vida 1til, distintos niveis de pungéncia (ou “pi-
cante”), diversas aptidoes para o uso gastronomico e
terapéutico.

A Argentina, como poucos paises, oferece ao mer-
cado diferentes tipos comerciais de alhos: “rosados”
(conhecidos como paraguaios), “violetas” (conhecidos
como franceses), “morados” (conhecidos como chine-
ses), brancos (conhecidos como americanos ou fran-
ceses), “vermelhos” (conhecidos como valencianos ou
espanhois) e “castanhos” (conhecidos como russos).

Cada um destes tipos tem uma série de variedades
que os representam, as quais manifestam fortes diferen-
¢as entre si (na conservagao, na composigao quimica,
nas propriedades nutracéuticas). Estas Gltimas ganham
cada vez mais importancia, ja que ndo somente nutrem
como tambeém previne infecgoes.

Suaves e picantes
Ha variedades de muita baixa pungéncia (suaves),

somente recomendadas para quem gosta dessa inten-
sidade ou para decorar saladas. Por outro lado, ha va-

riedades muito picantes (recomendadas para temperar

carnes vermelhas ou macarrdo), que podem ou nao
deixar um forte ressaibo logo depois de ingeridos. As
de pungencias intermediarias sdo altamente recomen-
daveis para serem utilizadas na preparagao de cremes

@ ou acompanhar peixes e mariscos.
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O picante na boca deve ser interpretado tendo em
vista trés aspectos: precocidade na detecgio (se perce-
bem rapidamente ou mais tarde), intensidade propria-
mente dita (suaves ou picantes) e permanéncia (deixam
ressaibo por mais ou menos tempo). Assim, temos va-




riedades que ao prové-las nos parecem suaves porque
se detectam tarde, mas permanecem durante muito
tempo e pode—se interpretar que € muito picante.

Se tiver cheiro forte, é picante?

O picante nem sempre esta associado ao odor. Exis-
tem variedades de odores suaves, forte intensidade de
pungéncia e muito escasso ressaibo logo depois do con-
sumo.

Comuns e Nobres

No jargdo comercial ha grupos que siao chamados
alhos “comuns”, pois geralmente sio muito prematu-
ros, tem pouca conservagao, sao suaves e tem muitos
dentes (mais de 20), sendo estes grandes e finos.

Por outro lado, os alhos “nobres” sao de colheita tar-
dia (se “sazonam” muito tempo debaixo da terra), tem
boa conservagao (sao chamados “anjos da guarda”), sao
medianamente a muito picantes e tem poucos dentes
(10 ou 12), sendo estes curtos e grossos.

Velhos e novos

O alho vai modificando suas propriedades na me-
dida em que se envelhece. Pode-se dizer que com o
passar do tempo desde sua colheita, se as condigoes de
conservagao nao sio as ideais, a qualidade se modifica.
A mesma variedade consumida em janeiro nao tem o
mesmo gosto em julho ou agosto.

Na Argentina, a maioria das variedades mais prema-
turas no mercado comega a ser colhida em agosto nas
provincias do centro e norte do pais e termina ao fim
de dezembro, nas provincias de Cuyo e Sul (ha situa-
¢oes extremas de colheitas extra prematuras em julho
ou extra tardia de fevereiro).

Assim como um leite ou logurte tem data de ven-
cimento, também tem o bulbo de alho. O conceito de
“vida 1til” deste condimento esta dado pelo tamanho
do broto no interior do dente. Se o broto ocupa as %
partes da longitude do dente quando o corta ao longo,
esse alho esta quase no limite de sua vida til. Isso por-
que ele se prepara para brotar e formar uma nova plan-
ta, cedeu muito de sua composicio desde a polpa ate o
broto, e portanto mudou de gosto. A polpa dos alhos
velhos (com brotamento muito grande) quase nao tem
gosto de nada.

E necessdrio retirar o brotamento?

Muito se tem falado sobre as vantagens de retirar o
brotamento antes de picar o dente, contudo esta afir-

magao ¢ ao menos temeraria. Dizem que se retirarmos
o brotamento “o alho ndo se repete”, ou “se tira o sabor
amargo”, mas brotamento de qual tamanho?

Se o brotamento apenas ocupa as ¥ partes de sua
longitude e ainda ¢ de cor clara, o brotamento nao deve
ser retirado, e se o brotamento ocupa todo o dente e
iniciou o esverdeado, ¢ que sua vida Gtil como condi-
mento terminou. Portanto, esse dente nao deve ser uti-
lizado nem com brotamento, nem sem brotamento.

Dentes grandes e dentes pequenos

Independentemente do seu tamanho, os dentes de
uma mesma variedade na mesma ¢poca e na mesma
cabeca tem o mesmo gosto. Um dente pequeno pesa
aproximadamente 2 gramas, um dente meédio 5 gramas
e um dente muito grande até 10 gramas, portanto isso
de “use 2 dentes” para tal comida, sem mencionar seu
tamanho €, a0 menos, uma receita confusa.

Alho a gosto

Um conhecido chef comentou que cozinhar ¢ uma
arte e nao uma ciéncia exata. Por essa razao provava
sua comida e agregava tanto alho como se fizesse falta e
nao se guiava nem pela variedade, a época ou tamanho
do dente. Se isto & assim, € preferivel que a receita diga
“ » [13 » o~

alho a gosto” (0 mesmo que “sal a gosto”), e ndo men-
cionar se trata de 1 ou 2 dentes.

Alho na geladeira?

A melhor forma de conservar os alhos € a 0°C e 70%
de umidade relativa, colocando-os quando sio “alhos
novos” (antes de fevereiro). Desta forma, ¢ possivel re-
tirar os dentes a medida que se necessita e guardar o
resto em perfeito estado e em plena vida util. Pode-se
argumentar que na geladeira ele deixara cheiro nos ou-
tros alimentos, contudo deve-se levar em conta que um
alho sadio (ndo lesionado, nem machucado) nao tem
cheiro!

Quanto e o qué consumimos

Quando se trata deste condimento, devem-se usar
dois conceitos de consumo: o consumo anual per ca-
pita (que divide o consumo total anual pela quantidade
de habitantes), e o consumo “por comensal/ano” (que
divide o consumo total anual pelo nimero de consumi-
dores, eliminando os menores de 15 anos e os maiores
de 65 anos)

O consumo per capita na Argentina de alho em bul-
bos (secos ou semi secos), € na ordem dos 700 gramas/
habitantes/ano (uns 15 a 16 bulbos), contudo, quando
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se trata dos verdadeiros consumidores o valor aumenta
a mais de 1 quilograma/consumidor/ano (uns 25 bul-
bos).

Revisando o consumo em outras partes do mundo,
podem-se encontrar paises asiaticos cujo consumo ¢
proximo dos 10 quilos, contudo boa parte destes sao
alhos verdes (imaturo) ou parte da haste floral (chama-
do “pito”, canudo, chifle, virote ou gaita).

Crencas populares urbanas

*O nlimero de bulbos de uma réstia sempre deve ser
impar e tem tanto ou mais efeito benefico quanto mais
“cabecas” contenham (a partir de 11).

*O “poder” desaparece quando-o alho brota ou os
bulbos se tornam vao.

*A colocac¢ao de uma cinta vermelha nas réstias com-
plementa o efeito contra o maligno e esta associado ao
planeta Marte, com quem se identifica a esta espécie.

*Os alhos “machos”, ou “alhas” (bulbos de um s6
dente), utilizam-se em forma de colar, em nimero im-
par, na crenga que previnem as doengas das criancas.

*Estes alhos “machos”, entregues na forma de pre-
sente a uma dama lhe garante boa fortuna, sempre que
esta 0 mantenha em seu porta-moeda e que o bulbo
nio brote.

*O conjuro mais difundido para prevenir o “mal
olhado” consiste em dispersar “dentes” de alho sobre
um prato cheio de arroz e polvilha-lo com sal.

*Sua fama reconhecida contra os vampiros implica
obrigatoriamente esfregar uma cruz com alhos ou ou-
tros elementos.

*Assando alhos colhidos em noites de pleniltnio, na

VenL

fogueira na Noite de Sao Jodo e consumindo-os estando
descalco e vestido de branco, libera-se os feiticos de
bruxas e as mas influéncias.

*Os soldados preguicosos utilizavam os “dentes” pe-
lados como supositérios, o que provoca febre muito
alta. Dessa maneira o enfermo evitava ir a frente de

batalha.
Crencas populares campesinas

*Quando se planta o alho com a lua no quarto cres-
cente, o dente “salta” do solo aflorando na superficie.
Recomenda planta-lo no quarto minguante ou somen-
te no dia de sexta-feira para evitar o mesmo efeito.

*A colheita também deve se realizar no quarto min-
guante, pois em caso contrario, os dentes brotam antes
do tempo.

*Se o alho ¢ plantado proximo de rosas, eles se man-
terdo sadios e livres de parasitas.

A Argentina ¢ um dos poucos paises no mundo que
tem registrado mais de doze variedades “puras” com
caracteristicas muitos distantes entre si, tao suaves
em cheiro como o alho castanho ou tao fortes como
o Fogo; tao grandes como o Prata ou Unido ou de tao
bom aspecto como o Rubi; de alta concentragao de ali-
cina como o Sulista; de alta concentragao de insulina
como o Gostoso, tao brancas como o Perla, ou tao pig-
mentados como o Morado.

Existe alho argentino para todos os gostos. Uma va-
riedade para cada necessidade.

José Burba
Tradugao: Tatiana Monteiro Reis

Produtos Agropecuarios Ltda.

Fertilizantes especiais

- Defensivos agricolas

Sementes de Milho, Sorgo e Hortaligas - Linha completa para
horticultura com assisténcia técnica personalizada.

| CEASA - DF |

| FONE: (61) 3234-8485 |
Site: www.vegetalweb.com.br




amaranto granifero, esta planta lindissima, foi domesti-
O cada na América ha 6000 anos e se dispersou pelo mun-

do (SAUER, 1993). Na América do Sul foi cultivado pelos
Incas na Bolivia, Peru e Equador, sendo por isso chamado feijdo
dos Andes.

Sua cultura hoje sai das montanhas geladas para ser planta-
da no Centro-Oeste brasileiro pelo esfor¢o de inimeros anos de
pesquisa do Dr. Carlos Spehar, inicialmente na EMBRAPA Cerra-
dos e hoje professor na UnB (Universidade de Brasilia).

Aumentar a diversidade na rotacdo, sucessdo e cultivos as-
sociados foi inicialmente a idéia do pesquisador. Porém esse
pseudo cereal exotico, como chama o Dr. Carlos, abre novas
fontes para atividade econdémica.

O amaranto, por ser um grdo muito rico em proteinas e
ter grande quantidade de célcio, ferro, zinco, fibras, vitaminas
e aminodcidos essenciais, € 6timo para alimentacio humana.
Pelas pesquisas realizadas pele nutricionista DANIELLE MOHAL-
LEMO do Centro Universitdrio de Vila Velha (ES), o amaranto
ao ser consumido por humanos com colesterol alto, podem ter
suas taxas reduzidas em até 16% em apenas duas semanas.

CHATUVERDI e AL. em 1993 comprovaram também que pa-
cientes do INCOR, em S3o Paulo, reduziram o colesterol com
dietas a base de grdos de amaranto.

Aliada a essas qualidades nutritivas e
farmacéuticas do amaranto, podemos acres-
centar a auséncia do glUten, para pessoas
que ndao podem consumir farinhas que o
possuem, por serem altamente nocivas para
pessoas alérgicas ao mesmo.

Uso do amaranto:
* A planta pode ser utilizada em todo o seu
desenvolvimento. As folhas podem ser con-
sumidas como hortalicas e preparada da
mesma forma como suflé.
* A farinha origindria do grdo do amaranto
pode ser empregada no feitio de mingaus,
pudins, pdo enriquecido, panquecas, biscoi-
to e bebidas (quentes e frias).
* Na inddstria se utiliza o amaranto como
corante dele derivado. Pesquisas est3o sen-
do conduzidas para observar o uso do 6leo
depois de triturado.
* Pesquisas no campo de cosméticos ja es-
tdo sendo feitas para utiliz-lo.

UMA RECEITA DE AMARANTO COM ALHO )
SALADA
Ingredientes:

» Duas xicaras de amaranto em gr3os.

¢ Duas xicaras de agua.

* Um a dois dentes de alho (médios).

e Meia cebola média.

* Meia xicara de cebolinha picada

* Meia xicara de salsa ou coentro picado.
* Meia xicara de tomate picado.

* Meia xicara de pepino picado.

* Uma colher de sopa de suco de liméao.
¢ Trés colheres de sopa de azeite oliva.

VIdYNITND

Modo de preparo:

Lave os graos, adicione dgua e colo-

que para cozinhar por cerca de oito minutos.
Oito minutos apds o inicio da fervura, desli-
gue e espere esfriar. Adicione os temperos,
o suco de limao e azeite. Adicione sal a gos-
to e misture bem. Estd pronta para servir

Esta receita foi retirada do livro: Amaranto-Opc¢éo
para diversificar a agricultura e os alimentos.
EMBRAPA Cerrados.

Planaltina DF.

2007.

Sebastido Conrado de Andrade

Engenheiro Agronomo

Cristalina GO

Email: sebastaoconradodeandrade@gmail.com
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cultivo do alho na Regiao Sul, embo-
ra atualmente nao seja tao expressivo
quanto na Regido do Centro-Oeste
brasileiro, ¢ praticado em muitos municipios.
A produgio é realizada em grandes areas com
objetivo comercial, e também em pequenos
estabelecimentos rurais de base familiar para
consumo na propriedade e para abastecimen-
to de pequenos mercados locais. Nas pequenas
propriedades agricolas, as variedades “crioulas” de alho
(também denominadas de variedades locais) apresen-
tam grande importancia, sendo cultivadas ha decadas
pelos agricultores ano apos ano na mesma propriedade.
As variedades crioulas apresentam consideravel varia-
bilidade genética e ¢ importante que seu germoplasma
seja caracterizado e conservado.

O melhoramento genético do alho, atraves de cru-
zamentos para obter novas variedades, tem sido im-
possivel, devido a natureza reprodutiva dessa especie.
Assim, as possibilidades se reduzem na aplicagio de
selecdo sobre os materiais ja existentes e, portanto, o
éxito dependera mais do que nunca da variabilidade ge-
nética existente em bancos de germoplasma.

No Sul do Brasil, a comprovacio da superioridade
em qualidade, produtividade e existéncia de variabili-
dade entre variedades de alho, tem sido obtido através
de selegao de genotipos de diferentes procedéncias e
também de coletas locais realizadas por universidades e
institui¢oes de pesquisa. Estas coletas, por outro lado,
revelam a existéncia de plantas com caracteristicas
muito semelhantes e, com denominagoes diferentes,
variando com a localidade.

A Estacao Experimental de Cagador - Epagri, SC,
possui um Banco Ativo de Germoplasma (BAG), cujo
acervo atual conta com cerca de 120 variedades de alho,
sendo que 20 delas sdo variedades “nobres” de proce-
déncia de varias regives do mundo e 100 sdo variedades
crioulas coletadas nos trés estados do Sul do Brasil.

A coleta das variedades crioulas foram iniciadas pela
Epagri em 1999, em estabelecimentos agricolas de
base familiar, nas seguintes regides do Estado de Santa
Catarina: Norte, Sul, Alto Vale do Itajai, Planalto Ser-
rano, Oeste e Meio Oeste, e em municipios da Regiao
Norte do Estado de Rio Grande do Sul e municipios da
Regiao Sul do Estado do Parana. Cada nova variedade
que ¢ incorporado ao BAG de alho da Epagri recebe

oyt

um codigo de identificacao e seus dados de passaporte
sio documentados. O novo acesso entao ¢ registrado
com o nome popular, nome cientifico, caracteristicas
da variedade local, usos, doador, local e data da coleta.

No ano de 2004 a Epagri realizou um trabalho de
caracterizagdo genética em sua colecio de variedades
crioulas de alho, utilizando técnicas de analise direta
do DNA da planta. O estudo incluiu, alem das varieda-
des crioulas, a cultivar ‘Gigante de Curitibanos’, sendo
esta uma variedade ja selecionada e recomendada para
cultivo em varias regioes do pais. Das 100 variedades
crioulas analisadas, apenas 24 apresentaram diferencas
genéticas. A precocidade e a coloragao roxo-clara dos
bulbilhos sao as principais caracteristicas que essas 24
variedades crioulas apresentam em comum. Tais carac-
teristicas fazem com que essas variedades sejam per-
tencentes ao grupo “comum” de cultivares, sendo de
grande importancia para as regioes de baixa altitude do
Brasil, por nao apresentarem exigéncia de baixas tem-
peraturas para o seu cultivo.

Cabe lembrar que estas variedades sio cultiva-
das com pouca aplicagio de tecnologia e, portanto, a
produtividade média das lavouras nao alcanga mais do
que cinco toneladas por hectare. Os outros 76 aces-
sos apresentaram 100% de similaridade genética entre
eles, reforcando a premissa inicial sobre a existéncia de
variedades duplicadas, com denominagdes diferentes
em diferentes localidades nas lavouras de alho do Sul
do Brasil. Considerando-se que o alho ¢ uma especie
de propagagao praticamente assexuada, os resultados
encontrados nesta analise, comprovam que existe uma
quantidade razoavel de diversidade genetica entre as
variedades locais de alho cultivadas em propriedades
rurais da Regiao Sul do Brasil.

A cultivar ‘Gigante de Curitibanos’, ¢, entre outras,
uma cultivar selecionada a partir de variedades “criou-
las” coletadas e mantidas em Bancos de Germoplasma.
As variagdes morfologicas observadas entre essa cul-




tivar e as variedades crioulas dizem respeito,
basicamente, ao aspecto foliar e ao formato
do bulbo.

As descricoes de cultivares de alho, a nivel
nacional, geralmente sdo incompletas e reali-
zadas com distintos critérios, criando situ:
confusas quando se pretende realizar analise
comparativa. O nivel de especificidade de um
genotipo, no manejo ao qual se submete, torna
muito dificil fazer inferéncias de resultados, que
podem ser equivocadas e de utilidade duvidosa para outros
locais. Mesmo assim, considerando que até 0 momento ne-
nhum estudo de caracterizagdao genética foi realizado com
as variedades crioulas de alho existentes na regiao Sul do
Brasil, esta pode ser considerada a primeira contribui¢io no
sentido de caracterizar e estimar a diversidade genética existente
entre este grupo de plantas.
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CHRYZ MELINSKI SERCILOTO

Dr. em Fisiologia e Bioquimica de Plantas

e Especialista de Desenvolvimento de Produ-
tos e Mercado da Arysta L_ifescience - Brasil

E A QUALIDADE DO ALHO

alho é sem dtvida uma das culturas mais exi-

gentes em conhecimentos técnicos adequados

para sua produgao. Alem disso, ¢ tambem uma
cultura de elevado custo de producdo, onde os erros
sao muito pouco tolerados para atingirmos produtivi-
dades com adequado retorno financeiro.

O alho, originalmente, ¢ uma cultura exigente em
fotoperiodos longos e temperaturas amenas para bulbi-
ficar, o que seria praticamente impossivel o seu plantio
na regiao central caso técnicas adequadas nao fossem
desenvolvidas como ¢é o caso da vernalizacao. A ver-
nalizagao ¢ um processo onde se armazenam os bul-
bos 4 baixas temperaturas em camaras frias por 40 a 50
dias aproximadamente. Deve-se também tomar muito
cuidado com excesso de nitrogenio e de agua no peri-
odo de inducao e no inicio da bulbificagdao para evitar
problemas com a anomalia fisiologica conhecida como
pseudoperﬁlhamento ou superbrotamento.

Estes processos estdo ligados ao ba-

carbono da atmosfera e fotossintetizar por um maior
periodo de tempo, ja que a sua senescéncia é reduzida.
Consequentemente, a produtividade e o tamanho dos
bulbos sao beneficiados nestas condigoes.

No entanto, condi¢oes climaticas, o cultivar e ou-
tros fatores externos interferem na produgao de tais
substincias que em grande ntmero de cultivos tem
seus niveis reduzidos, impedindo com que a cultura
possa atingir seu maximo potencial genético.

Em trabalhos realizados com o cultivar Cagador na
cidade de Sio Gotardo, a aplicacao de Biozyme TF na
dose 500 ml/ha apos o inicio da diferenciagio e 15 dias
depois incrementou a produtividade e a classificagao do
alho (figura 1). Na area tratada com Biozyme TF hou-
ve um incremento de 490kg hd na produtividade e de
1000 kg na quantidade de alho do tipo 7, sendo a quan-
tidade de tipos 3, 4 e 5 foram diminuidas.

lango hormonal no bulbilho e, poste-
riormente, na planta, sendo que as bai-

7.000 '|
xas temperaturas estao relacionadas ao

desencadeamento de reagoes que esti- 6.000 -
mulam a produgdo de substancias hor-
monais, principalmente citocininas. 5.000 ~
Além das citocininas, outros hormo-

4.000 -

nios promotores estdo presentes como
as auxinas e giberelinas, alem do acido
abscisico e o etileno que possuem efei-
tos mais relacionados a senescéncia e
maturagao.

As citocininas sao hormonios pre-
sentes nas plantas podendo ter seus
niveis elevados ou nao, dependendo -
de varios fatores climaticos e da gene-
tica do material produzido. Este grupo
hormonal possui efeito evidente sobre

kgha

3.000 -

2.000 -

1 .000 q

@ Biozyme '
Diestemunha

3ed

5 6

classificagio (tipo)

a divisdo celular que deve ser muito in-

tensa na fase inicial da bulbificagdo. Além disso, estes
hormonios possuem efeitos antagonistas ao etileno e
incrementam a sintese de clorofila e a taxa de fotossin-
tese, sendo que plantas com niveis mais elevados destes
compostos podem assimilar uma maior quantidade de

Figura 1: Efeito de Biozyme sobre a produu\fidade e
classificacio do alho, cv Cagador, S3o Gotardo-MG
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omeg¢o meu raciocinio aproveitando a recente

e timida importancia dada ao agricultor brasi-

leiro. No dia 28 de julho deveria ser comemo-
rado o Dia do Agricultor, pessoa qual, responsavel por
disponibilizar aos cidadaos a diversificagao dos produ-
tos agropecuérios, permitindo e garantindo seu direito
de escolha, disponibilizando a composicao nutricional
de acordo com as necessidades individuais.

O cenario atual evidencia classificagdes ao agrope-
cuarista brasileiro, denominados Agropecuaria Empre-
sarial de Grande e Médio Porte, Agropecuaria Familiar
e Agropecuaria de subsisténcia, onde cada uma dessas
classificacbes tem sua importancia e representagio em
relagdo ao tripé social contemporaneo, analisando sua
condicao econdmica, social e ambiental. Tenho em
mente toda poténcia, representada, pela agropecu;iria
de grande e médio porte em relagio ao mercado exte-
rior e nossas condi¢bes economicas internas. A gera-
cao do superavit na balanca comercial tem esmagadora
maioria dos resultados das exportagdes de produtos
como os graos e carnes, em hipotese nenhuma devo
deixar a impressao de ser desfavoravel a este segmento,
muito pelo contrario. As exportagdes agropecuarias,
sao a base solida da economia nacional, mesmo durante
crises mundiais este setor vem sustentando o equilibrio
econdmico nacional, com estas caracteristicas o apoio
governamental ao segmento ¢ imprescindivel.

A agricultura familiar tem uma representagdo nacio-
nal de suma relevancia, a geragao de emprego e renda
ao homem do campo, fixando-o e mantendo-o no cam-
po, através de incentivos e programas, que possibilitam
a visualizacdo por parte do agropecuarista, da oportu-
nidade de melhoria na qualidade de vida de sua familia
e colaboradores. Segmento muito respeitado por mim,
sao os que assumem os riscos do agronegocio, geral-
mente com capacidade de investimento restrita e mui-
tas vezes com pouca informagdo sobre as interferéncias
que suas atividades sofrem, advindas de varias esferas,
como por exemplo interferéncias ambientais, sociais e
legais.

A agropecuaria de subsisténcia apresenta-se de
forma mais discreta, mas nao menos importante, por
permitir ao agricultor sua sobrevivéncia mesmo com

pequenos

MAS NAO INVISIVEIS

A REALIDADE DA AGROPECUARIA

DE MICRO E PEQUENO PORTE

sua baixissima capacidade de investimento, sendo fun-
damental o incentivo governamenta] para manter estas
familias no campo. Uma caracteristica peculiar da sub-
sisténcia ¢ o amor incondicional a atividade, que soma-
da a baixa capacitagao profissional, praticamente obriga
sua permanéncia no segmento.

Falamos até agora sobre segmentos do agronegocio
que representam o maior volume da atividade em nos-
so pais, mas fica uma pergunta em minha cabega: qual e
o segmento de enquadramento dos agropecuaristas da
AGRICULTURA EMPRESARIAL DE MICRO E PE-
QUENO PORTE, onde encontramos um nimero mui-
to pequeno de representantes quando os comparamos
com os segmentos anteriormente mencionados? Este
segmento tem a competéncia de ser responsavel em
abastecer o mercado interno com produtos de consu-
mo diario da populagio. A soma do montante referente
ao abastecimento total do mercado de hortifrutigran-
jeiro ¢ dada entre os segmentos familiar, empresarial de
micro, pequeno e medio porte, portanto sao responsa-
veis em colocar todos os dias a disposi¢do dos consumi-
dores, produtos agropecuarios em volume, qualidade e
diversidade suficientes a suprir essas necessidades.

Posso afirmar que este segmento tem uma impor—
tancia que ultrapassa o interesse comercial e social,
sua importancia atinge o interesse publico, pois esta-
mos falando de pessoas interessadas, que muitas vezes
sacrificam totalmente seu tempo visando a realizagao
de sua atividade profissionalmente, € uma atividade de
rotina diaria, sem feriados, férias ou mesmo finais de
semana. Nao quero dizer com isso que este produtor
rural € um “coitadinho sofredor”, mas que sua atuagao
passa por uma questdo de prazer no que esta fazendo,
nao pensando somente na questao financeira, princi-
palmente por que muitos produtores sabem, que caso
investissem o capital aplicado na atividade, em fundos
de investimento, correriam menos risco com o mesmo
rendimento ou maior. O que mais me impressiona é
a capacidade do produtor rural brasileiro em desen-
volver uma atividade de altissimo risco, muitas vezes
sem apoio nenhum, pior com grande carga de pressao
e atribicoes.

A agricu]tura empresarial de micro e pequeno porte,



vem a muitos anos trabalhando com toda modernizacao
e evolugdo dos sistemas produtivos e mercadologicos.
O aprimoramento do consumidor em busca de pro-
dutos saudaveis e palataveis, aumenta substancialmente
a responsabilidade dos produtores rurais. Atualmente
este ndo pode mais simplesmente produzir. O pro-
dutor tem mais atribuicdes, responsabilidades, como
a implantacio de sistemas de gestdo administrativos,
ambientais e mercadologicos. A partir da decada de
1990, os produtores rurais passaram a ter a obrigacao
de absorver agoes administrativas e passaram a ser co-
nhecidos como empresarios rurais. Esta nova demomi-
nagao fez com que o produtor rural ficasse ainda mais
em evidéncia, gerando um aspecto mais profissional ao
homem do campo. Sabemos que toda moeda tem dois
lados, nesse caso também: o lado positivo fica a cargo
da profissionalizagdo do segmento e o negativo vem em
um pacote recheado de adequagdes mercadologicas,
administrativas e legais. Este pacote de adequagdes que
0 empresario rural passa assumir, mais uma vez como
sendo sua plena responsabilidade, traz uma carga mui-
to grande para o produtor rural carregar sozinho, mas
reclamar para quem todos acham que produtores ru-
rais sio vildes ambientais, sio tratados a margem da
sociedade ndo permitindo nem sua total adequacio as
normas atuais.

Venho ja ha alguns anos atuando na representagao
de cadeias produtivas como a horticultura, fungicul-
tura e fruticultura e cada colegiado que entramos en-
contramos situacoes que restringem de alguma forma
a atuagdo deste segmento agropecuario. Cada pequena
restricio encontrada é somada e de efeito acumulativo,
gerando um montante inalcangavel pelo produtor, que
atualmente ndo consegue se organizar para identificar
o comego de sua adequagao. Deixando o segmento a
deriva legal, causando uma desorganizagao social pelo
simples fato de ser ameagador sua exteriorizagao, mais
ou menos assim, “se eu aparecer fico sujeito a desapare-
cer”, pois nao posso me organizar e trabalhar o desen-
volvimento de minha cadeia, caso o faca fico exposto a
situagGes desagradaveis nas diversas esferas de atuagao
do agronegocio. Finalizando as dificuldades, € muito
dificil de entender pelo homem do campo, que a muito

nao ¢ caracterizado pelo pé descalco e o “paieiro” no
canto da boca, sio profissionais com formagao acadé-
mica, qual o motivo de toda responsabilidade da pre-
servacao e conservagao ambiental ser dele, “vamos pre-
servar o meio ambiente, pagando por isso e beneficiar
toda sociedade, se ¢ isso, entdo esta responsabilidade &
da coletividade, poder publico e sociedade em geral”.

O potencial produtivo desse segmento é represen-
tativo, gosto de lembrar que a cadeia do agronegocio é
um elo da cadeia de alimentos e seus orbitais, porem
o setor produtivo ¢ fragil, esta espremido entre mul-
tinacionais e grandes mercadistas, os segmentos cita-
dos sao fundamentais para o desenvolvimento do setor,
sao fornecedores e compradores, mas nao € necessario
represar o produtor rural em sua terra simplesmente
pela acelerada perecividade de seu produto, nao dando
condicoes destes trabalharem o mercado de oferta e
demanda, muito pelo contrario é pressionado por isso.
Durante pelo menos vinte anos os custos de produgdo
sao crescentes e os precos de venda sao estaveis, em
média anual, esse cenario faz com que os produtores
apresentem a menor rentabilidade de toda cadeia, en-
tao assume os riscos, fica marginalizado e ainda paga
por isso.

Todos nos somos consumidores deste segmento,
ndo os enxergamos, pois estdo pulverizados, viabilizan-
do uma distribuigio homogénea de seus produtos, es-
tio em menor numero e com dificuldades de fluxo de
informagdes, toda esta inseguranga e descapitalizagao
ocasiona um investimento timido na atividade. A socie-
dade pode sim ser cada vez mais exigente no que tange
a qualidade do produto de consumo, mas podem tam-
bém olhar de maneira mais profissional para o produtor
rural e apoia-lo no seu desenvolvimento, ndo podemos
deixar esse apoio de lado e simplesmente criticar os
precos dos produtos e jogar esta responsabilidade para
o produtor, como disse anteriormente, somos parte de
uma cadeia maior, a cadeia de alimentos que impercep-
tivelmente € parte de nossa rotina diaria.

Engenheiro Agronémo
Renato Augusto Abdo.
Consultor em Agronegdcios.
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Os lendarios beneficios
do alho cada vez mais
comprovados pela ciéncia




tudos recentes
comprovam que o
consumo de suco de
alho com leite diminui
sensivelmente a
mortalidade nos
pacientes com
cardiopatias de
diferentes graus.




ao ¢ de hoje que a humanidade rela-

ciona o uso do alho com o combate ¢

a prevengao de doengas. Nosso Alho
preparou este material para enriquecer ainda
mais o conhecimento do leitor a respeito desse
fato, que ainda hoje, com a ciéncia tao avangada,
¢ cada vez mais comprovado. Reunimos a opi-
niao de alguns especialistas no conhecimento de
alho e de satilde humana: José Burba, Dr. Marcio
Bontempo e do Instituto do Céncer dos Estados
Unidos, além de material de pesquisas em todo
mundo.

José Burba, pesquisador do Instituto Nacio-
nal de Tecnologia Agropecuaria — INTA, orgao
do Governo Federal da Argentina, relata que no
pais, mais precisamente na cidade de Mendoza,
encontra-se as antipodas da zona de origem do
alho (o antigo Turcomenistdo) e esta € uma das
explicagoes de porque “o alho encontrou sua
casa nesta regiao”, e desenvolve todo seu poten-
cial condimentario e nutracéutico. Vejamos, se-
gundo levantamento de Burba, algumas referén-
cias relativamente recentes, ja que as primeiras
citagoes tem mais de 4.000 anos:

= No século XVI, o herbolario holandés Rembert Dodoens es-
creveu no seu livro de medicina Krydeboeck que o alho podia ser
utilizado contra todos os venenos, curar a tosse, a dor do dente
molar, reforcar os ossos que sustentam os dentes e sanar todas as
enfermidades da pele.

+ Uma sopa de alhos chamada Soupe a Lyvriogne sempre foi
considerada como muito eficiente para curar a ressaca da bebedei-
ra.

« Em 1609, Sir John Harrigton escreveu em The Englishman’s
Doctor: “Como o alho pode da morte salvar, seu halito fedorento
convir suportar, e ndo, como algum sabio, sua virtude desdenhar, ja
que somente faz o homem sestear, beber e cheirar mal”.

» Em 1665, quando a “grande peste” assolava o mundo, os habi-
tantes de uma casa de Chester (Inglaterra), sobreviveram. A expli-
cagao dada foi que se deveu a grande quantidade de alhos que se
guardaram nos seus so6tdos. Foi denominada “Casa da Providéncia
de Deus” e esta aberta ao publico como atrativo turistico.

» Em 1844 se isolava o azeite do alho para uso culinario e me-
dicinal. Desde esse ano até a data foram descobertas mais de 200
substancias componentes do alho com propriedades preventivas ou
curativas.

» Durante a Primeira Guerra Mundial foram utilizados extratos de
alho para evitar infecgcdes e gangrenas nas feridas dos soldados.

» Em meados dos anos de 1920 comegam os estudos do alho
como poderoso agente para o tratamento de hipertenséo e arrit-
mia. Sua conhecida agao o fez popular ao ponto que na atualidade

-
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muitos hospitais o prescrevem em forma de infuséo
como hipotensar e regulador do ritmo cardiaco.

+ Na decada de 1930 se iniciaram os primeiros
ensaios terapéuticos com extratos de alho para o
tratamento da poliomielite e o tratamento contra as
intoxicagGes nicotinicas.

= No principio da década de 1950 se isolava a ali-
cina do alho, composto vinculado a maioria das pro-
priedades medicinais. A medicina chinesa introduz
extratos de alho contra a gripe e a medicina japone-
sa demonstra cientificamente o poder de alguns dos
seus compostos sobre as células de tumores.

» Albert Schweitzer na missdo de Lambaréné
(Gabso — Africa Equatorial), entre 1914 e 1965,
utilizou caldos e infusées de alho para combater a
febre alta causada por disenterias, por amebas e
constipacées.

* O Instituto do Cancer dos Estados Unidos reco-
menda o uso do alho na dieta como método preven-
tivo dessas afei¢bes e o coloca no topo do tridngulo
da saude.

* Extratos de alhos combinados com outros su-
plementos dietéticos sao utilizados na atualidade
por atletas de alto rendimento para aliviar os efeitos
da fadiga e o estresse. Ja nos primeiros jogos olim-
picos da Grécia é citado o alho como estimulante.

* Os continuos avancgos cientificos sobre o uso
terapéutico do alho promovem a partir de 1990 o
Congresso Mundial do Alho na Saude.

Sempre se acreditou que os componentes de cheiro do
alho (soltiveis no azeite), eram os mais importantes como
substincias terapéuticas, contudo as tltimas investigagdes
indicaram que os componentes inodoros (solveis em
agua), seriam tao ou mais ativos que aqueles. O periodo de
lactagio é maior naquelas mulheres que condimentam suas
comidas com alho.

Os extratos envelhecidos em agua ou vinagre (prepara-
dos ao antigo estilo chinés), popularizados atualmente com
o nome AGE (Aged Garlic Extract), sdo responsaveis por
agdes terapeuticas tio importantes como baixar os niveis
de colesterol “ruim” ou antiplaquetario (inibe a agregacio
das plaquetas na corrente sanguinea devido a atividade an-
tioxidante).

Estudos recentes comprovam que o consumo de suco
de alho com leite diminui sensivelmente a mortalidade nos
pacientes com cardiopatias de diferentes graus.

Levantamentos epidemiologicos atuais na China indica-
ram que populages como Oixia (que ndo tem costume de
comer alho), manifestam altas incidéncias de cincer gastri-

que os de Cangshan (principal zona produtora de alho), os
casos baixam para 3 a cada 100.000 habitantes.

Outros efeitos antitumorais tem sido comprovados em
cancer de mama, de bexiga, de cérebro e da pele.

As tradicionais curas sobre enfermidades infecciosas e
antiparasitarias foram comprovadas pela ciéncia, nio so-
mente na medicina humana senio também na veterinaria e
na agronomia, desinfetando carnes de frango com extratos,
promovendo o crescimento de leitdes, controlando insetos
nos chifres de gado bovino, desinfetando pantanos de mos-
quitos, controlando pulgas caseiras ou como fungicida em
diversos cultivos.

A agdo detoxificante do alho tem sido comprovada sobre
substancias nocivas ao organismo como os metais pesados
(mercurio ou tetracloreto de carbono), permitindo sua eli-
minagao ou transformacio no organismo,

As propriedades antioxidantes do alho sio dadas também
pelos componentes classicos que contem outros de grande
importancia, como o Selénio e aVitamina C.

A ingestao de alhos cozidos melhora a tolerdncia nos pa-
cientes com problemas gastricos assim como a conduta so-
cial do entorno do consumidor, mantendo as propriedades
terapéuticas.

Em importantes feiras internacionais, como a realizada
anualmente em Gilroy (California, EUA), sdo expostos e
vendidos todo tipo de souvenirs vinculado ao alho, além de
se comercializarem iniimeros alimentos e bebidas elabora-
das com base nesta espécie tais como paes, biscoitinhos, do-
ces, bombons de chocolates, xarope, salsa, picles, azeites,
vinagres, vinhos e gelados.

Os usos descritos na medicina popular nio avaliados
pela ciéncia até o momento sio: afrodisiaco, antipirético,
diuretico, expectorante (apesar da grande difusdo de pro-
priedades curativas de doengas respiratérias), sedativo ou
promotor do crescimento do cabelo.

A Organiza¢ao Mundial da Saude, em 1999, por meio de
uma monografia sobre as plantas medicinais selecionadas,
menciona que a posologia diaria é: 2 a 5 gramas de alho
fresco ou 1 dente mediano; 0,4 a 1,2 gramas de alho em po,
ou 2 a 5 miligramas de azeite essencial.

Para diabéticos

A insulina possui ativa poténcia hipoglicémica (reduzin-
do os niveis de agucares no sangue), joga um importante
rol como prebidticos (favorecendo o desenvolvimento das
bifidobactérias que sdo parte da flora intestinal benéfica), e
contem baixo teor de gordura no sangue (colesterol e tri-
glicérides).

O INTA, conjuntamente com a Faculdade de Ciéncias
Agrarias da UN Cuyo, produz novas variedades de alho e
estuda sua composi¢ao quimica. Os Gltimos descobrimen-
tos mostram que somente certas variedades de alho (como
Gostoso INTA, Perla INTA ou Unido) contem altas con-
centragdes de insulina (28 a 32 g/100 g de insulina base
mida), duplicando as fontes tradicionais.

Seu consumo direto contribuiria para a prevengio des-

prima para a industria extrativa, tendo em vista que a re-
gido Cuyo ¢ a que concentra 90% da produgio de alho da
Argentina (umas 100.000 toneladas por ano), e que podem
aproveitar os subprodutos do alho exportavel (umas 25.000
toneladas anuais) para tais fins.

I
. co, chegando a 40 casos cada 100.000 habitantes, enquanto tas doengas, contudo seu maior potencial é como matéria
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Crencas populares urbanas

* O numero de bulbos de uma restia sempre deve ser
impar e tem tanto ou mais efeito benefico quanto mais “ca-
begas” contenham (a partir de 11).

* O “poder” desaparece quando o alho brota.

* A colocacdo de uma cinta vermelha nas réstias comple-
menta o efeito contra o maligno e esta associado ao planeta
Marte, com quem se identifica a esta espécie.

* Os alhos “machos”, ou “alhas” (bulbos de um s6 dente),
utilizam-se em forma de colar, em nlimero impar, na crenca
que previnem as doengas das criangas.

* Estes alhos “machos”, entregues na forma de presente a
uma dama lhe garante boa fortuna, sempre que esta o man-
tenha em seu porta-moeda e que o bulbo nio brote.

* O conjuro mais difundido para prevenir o “mal olhado”
consiste em dispersar “dentes” de alho sobre um prato cheio
de arroz e polvilha-lo com sal.

* Sua fama reconhecida contra os vampiros implica obri-
gatoriamente esfregar uma cruz com alhos ou outros ele-
mentos.

* Assando alhos colhidos em noites de pleniltnio, na fo-
gueira na Noite de Sao Joao e consumindo-os estando des-
calco e vestido de branco, libera-se os feiticos de bruxas e
as mas influéncias.

* Os soldados preguigosos utilizavam os “dentes” pelados
como supositorios, o que provoca febre muito alta. Dessa
maneira o enfermo evitava ir a frente de batalha.

Crengas populares campesinas

* Quando se planta o alho com a lua no quarto crescente,
o dente “salta” do solo aflorando na superficie. Recomenda
planta-lo no quarto minguante ou somente no dia de sexta-
feira para evitar o mesmo efeito.

* A colheita também deve se realizar no quarto minguante,
pois em caso contrario, os dentes brotam antes do tempo.

* Se o alho é plantado proximo de rosas, eles se mante-
rao sadios e livres de parasitas.

A Argentina ¢ um dos poucos paises no mundo que tem
registrado mais de doze variedades “puras” com caracteris-
ticas muitos distantes entre si, tio suaves em cheiro como o
alho castanho ou tao fortes como o Fogo; tao grandes como o
Prata ou Uniao ou de tao bom aspecto como o Rubi; de alta
concentracao de alicina como o sulista; de alta concentracao
de insulina como o Gostoso, tao brancas como o Perla, ou tao
pigmentados como o Morado.

Alho contra o cancer

Nos Estados Unidos o Instituto do Cancer fez seus es-
tudos com o uso do alho no combate a doenca. De acordo
com o Instituto varios estudos populacionais apontam para
uma associagdo entre o aumento da ingestio de alho e re-
dugéo do risco de alguns tipos de cancer, incluindo cancer
do estémago, colon, es6fago, pancreas, e de mama. Uma
analise dos dados de sete estudos populacionais mostram
que quanto maior a quantidade de alho consumidos crus
e cozidos, menor o risco de cancer de estomago e cancer
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O Estudo da Mulher do estado de lowa ¢ um grande
estudo prospectivo para investigar se a dieta, a distribui¢ao
da gordura corporal, e outros fatores de risco estao rela-
cionados a incidéncia de cincer em mulheres mais velhas.
O estudo mostrou uma forte associagao entre consumo de
alho e a diminuigao do risco de cancer de colon. As mulhe-
res que consumiram a maior quantidade de alho tiveram
uma redugao de 50 por cento no risco de cancer do colon
distal, em comparagao com mulheres que tiveram o nivel
mais baixo de consumo de alho.

Estudos multinacionais feitos na Europa envolvendo
homens e mulheres de 10 paises diferentes investigam os
efeitos da nutri¢do sobre o cincer. No estudo, os maiores
consumos de cebola e alho foram associados com um risco
reduzido de cancer intestinal.

Varios estudos populacionais foram realizados na China
centrada no consumo alho e risco de cincer. Em um estu-
do, os investigadores descobriram que o consumo frequente
de alho e diversos tipos de cebolas e cebolinha foi associa-
do a risco reduzido de cancer de esofago e estomago, com
maiores redugbes observadas para niveis mais elevados de
consumo. Da mesma forma, em outro estudo, o consumo
de produtos horticolas, especialmente alho e cebola, esta-
va associada a redugao do risco de cancer gastrico. Em um
terceiro estudo, uma maior ingestao desses produtos, prin-
cipalmente alho, foi associada com uma redugao de aproxi-
madamente 50% no risco do cancer de prostata.

Os dados disponiveis sugerem também que o aumento
do consumo alho pode reduzir o risco de cancer pancreati-
co. Um estudo conduzido na regido da bafa de Sao Francisco
descobriu que o risco de cancer pancreatico foi 54% menor
em pessoas que comiam grandes quantidades de alho, em
comparagdao com aqueles que comeram quantidades infe-
riores. _

Além disso, um estudo concluiu que, na Fran¢a o au-
mento no consumo de alho foi associado com uma reducao
estatisticamente significativa no risco do cancer de mama.

O Instituto diz que estudo de dieta com alta consumo de
alho sdo necessarios para determinar melhor o potencial do
alho para combater o cincer. Também sao necessario testes
com outros tipos de preparagao do alho.

O Instituto do Cancer, entretanto nao recomenda qual-
quer suplemento dietético para a prevengao do cancer, mas
reconhece o alho como um dos vegetais com potencial de
propriedades anticancerigenas. Como ha varias preparagoes
do alho, é dificil determinar a quantidade exata de alho ne-
cessaria para reduzir risco cdncer. A Organizagao Mundial
da Satide (OMS) recomenda para os adultos uma dose diaria
de 2 a 5 g de alho fresco, 0,4 a 1,2 g de alho seco em po, 2
a 5 mg de 6leo de alho.



Entrevista com o Dr. Mdrcio Bontempo

Nosso Alho entrevistou o Dr. Marcio Bontempo, medico
reconhecido por escrever muitos livros sobre alimentagio.
Escreveu Alho, Sabor e Satde, e deixa aqui suas observa-
coes.

Nosso Alho: Todos estao alarmados com o sur-
to de gripe A, mas de todas as opinides a respeito,
a mais sensata seria a de que o melhor a se fazer,
além da higiene recomendada, € mesmo reforgar o
sistema imunil6gico?

Marcio Bontempo: Sim, perfeitamente. Fala-se muito
em procedimentos, cuidados, mas nada sobre como fazer
com que o organismo esteja mais resistente e em melhores
condigdes para enfrentar as epidemias.

Como se explica o funcionamento das proprie-
dades do alho no combate a gripes, resfriados e
outros problemas do aparelho respiratorio?

O alho ¢ rico em substancias que agem duplamente nes-
ses casos, primeiro e rico em alicina, uma substancia que
tem efeito antiviral comprovado. Segundo que ¢ rico em
sulfetos, que sdo antioxidantes capazes de reduzir a agio dos
radicais livres, que, por sua vez, reduzem a capacidade de
defesa do organismo quando em excesso.
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Em que area da satide humana é possivel afirmar
que o alho é mais eficiente?

Em varias, como na imunologia, mas a mais evidenciada
¢ a cardiovascular, pois o consumo regular do alho ajuda a
regular a pressao arterial, reduzir os efeitos da aterosclero-
se, do colesterol e melhora a circulagio geral, prevenindo
tromboses,

Os tratamentos com alho podem dispensar os
tratamentos alopaticos?

Nao. O alho ¢ um alimento funcional que atua melho-
rando a satde e prevenindo as doencas. Tratamentos alo-
paticos sao determinados por profissionais preparados,
porém, muitos tratamentos alopaticos sdo potencializados
com o consumo de alho. O alho nio deve ser visto como um
remedio, mas como um alimento que cura e previne,

Qual a quantidade recomendada de consumo
diario de alho para que o sistema imunolégico es-
teja, de fato, reforcado?

De 2 a 4 dentes médios picados e crus, tomados junto
com uma refeigdo, com um pouco de dgua ou misturado aos
alimentos.

Utilize sempre os equipamentos de protegio
Individual. Nunca permita a utiizagio do produto por
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Alho: historia, algumas estdrias e mitos

uito se fala, e se falou, sobre o alho ao longo

da Historia. Sdo cinco ou seis mil anos de es-

torias dentro da histéria de um dos alimen-
tos mais famosos da humanidade. Sua origem ¢, pro-
vavelmente, a Asia Central. Uma pesquisa, sobre sua
utilizagdo na culinaria e na medicina dos povos, mostra
que o alho esteve presente entre as grandes culturas da
Antiguidade. Na Mesopotamia, regido que € o bergo da
civilizagao, onde hoje esta localizado o Iraque, viviam
quatro grandes povos: os sumerios — consumidores de
alho —, acadios, assirios e caldeus.

No Egito antigo o alho tinha fungdo terapéutica: era
usado para aumentar a resisténcia fisica dos trabalhado-
res e protegeé-los das epidemias, bem como das forcas
do mal; foram encontradas recomendagdes de seu uso
medicinal nas piramides. Consta que o povo que se-
guia Moises lamentou ndo ter mais o alho consigo ao
deixar o Egito. Na Grecia, conhecido como a “rosa de
mau cheiro”, o alho tambem era utilizado pelos atletas
olimpicos. Ele era encontrado como componente de
formulas medicinais no Egito, na Grécia, na China e
na India — sabe-se 14 se algumas das animosidades entre
China e Japao nao tenham origem no fato de os japo-
neses se referirem aos chineses como “aquele ])0\-«'0 co-
medor de alho”.

Guerreiros de varias nages ajudaram a divulgar as
propriedades do alho por onde passavam, pois varios
povos antigos jao empregavam como antitérmico e em
caso de problemas com o aparelho respiratorio. As le-
gides romanas foram importantes para a difusdo dessas
propriedades, sobretudo aquelas relacionadas com o
fortalecimento dos soldados — para Nero, o alho era
a fonte de limpidez de sua voz de bardo. Dai para o
consumo do mundo conhecido foi apenas questao de
tempo.

Apesar de ter os seus efeitos nutricionais e terapéu-
ticos comprovados ao longo dos seculos, foi no pla-
no mistico que o alho teve sua reputagio construida
e divulgada pelos sete mares. Nos diversos periodos
da Historia, o alho remetia a protegio contra poderes
sombrios; mas foi na Idade Média, que as suas funcoes
nutricionais e medicinais, foram incorporadas outras
de carater mais transcendental: a protegao dos lares e
das pessoas contra os seres do mal, sobretudo vampi-
ros e correlatos. O fato de ele possuir enxofre em sua
constituigdo, remete a coisas menos celestiais.

O uso do alho se expandiu na Europa das pestes.
Mesmo envolto em uma aura de magia e crendices,

Magda Eva Soares de Faria Wehrmann

sua utilizagao por parte das populagdes, suscetiveis aos
problemas surgidos com o crescimentos dos conglo-
merados, e suas propl‘iedades terapéutjcas pcrmitiram
um certo conforto no periodo das primeiras urbaniza-
¢bes. Consolidou-se, assim, sua reputagao de cura dos
males dos lares; dai as restias penduradas nas paredes,
quiga nos portais. Os convidados deste, e do outro
mundo, entendiam a mensagem.

Na terra brasilis, provavelmente o alho desembar-
cou de alguma caravela. O portugués, conhecido nave-

YIJOISIH

gante, o Conquistador de mares mais afoito da época,
utilizava-o em sua dieta alimentar e terapéutica — o
alho era parte da bagagem de entdo. A historia poste-
rior e conhecida de nos todos: o canteiro, as pequenas
hortas, com temperos das residéncias dos quatro can-
tos do Pais, onde sio encontrados salsinha, cebolinha,
coentro, entre outros, o alho.

A urbanizagao, com consequente redugao dos espa-
cos para as familias manterem antigos habitos, fez com
que cada vez menos o abastecimento dos lares viesse do
fundo do quintal. Entra em cena, naquele momento, o
verdureiro na carroga, ou o da esquina, o mercadinho,
ate a chegada dos chamados grandes distribuidores. A
mercearia perdeu espago para o supermercado, a hor-
ta do fundo para os verdurdes especializados, que le-
vam em conta as idiossincrasias, gostos, regionais. Em
comum, sabe-se que independentemente de regidao ou
localizagio do ponto de venda, o alho € encontrado em
qualquer distribui¢do comercial de alimentos.

Para aqueles que tem origem rural, o alho pode
ser associado a medicamentos para problemas respi-
ratorios, a vermifugos, enfim, a momentos de descon-
forto. As criancas se lembram bem dos resfriados da
epoca do frio — no Centro-Oeste frio e seca —, com os

sagrados chas de alho. Mas vem também na memoria o

cheiro da comida caseira, de roca, de mae, do refo-
gar feijao no alho. E o voltar da escola ao meio
dia, a panela de ferro no fogao caipira,
a colher de pau mexendo o feijao
cozido no dia e, sobretudo,
o cheiro do alho no feijao
a lembrar o aconchego
que s6 a comida de
mae nos da.
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A REPRESENTATIVIDADE
DO SETOR DE HORTALICAS

Cadeia precisa sequir exemplos bem sucedidos e
se estruturar para chegar até o consumidor final

Associagao Brasileira do Comercio de Semen-
tes e Mudas (Abcsem) € uma entidade do se-
tor de insumos, especificamente de sementes e
mudas de hortalicas, flores e ornamentais. Desde 2008,
um de seus principais projetos — e desafios - consiste
em analisar e encontrar alternativas que possam pro-
mover o0 aumento do consumo de hortalicas. Em nos-
sa busca, constatamos a existéncia de varias iniciativas
desta natureza nos setores publico e privado.Todas
elas bem intencionadas e relativamen-
te bem estruturadas, mas
de alcance limitado ou
muito regional. Embo-
ra as iniciativas regio-
nais ou setorizadas
sejam sempre Uteis
e benéficas, a ex-
periéncia indica
que
de estimulo ao
consumo preci-
sam ser desenvol-

projetos

vidos e aplicados
de forma mais am-
pla, como ja ocorre
em outros paises. Pois
bem, ¢ al que comeca
o problemal!

Como partir para iniciativas mais am-
plas, se o setor nao tem um minimo de unido entre os
diferentes elos da cadeia? Um esfor¢o de estimulo ao
aumento do consumo tem que trabalhar, obrigatoria-
mente, com todo o portfolio de espécies de hortalicas.
Neste sentido, a Abcsem propds na Camara Setorial da
Cadeia Produtiva de Hortali¢as do Ministerio da Agri-
cultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) a criagio
de uma entidade, que possa conciliar os interesses dos
diversos elos da cadeia em favor de aumentar o consu-

O mo das hortalicas.

/ lo aumento do consumo de
hortalicas é do interesse de
todos os elos da cadeia de
insumos, desde sementes
até embalagens, além de
ser muito importante para
o setor de saude publica.

Mdrcio Nascimento

Dados estatisticos de diferentes 6rgaos nacionais
mostram que s3o crescentes os problemas de saude da
populagio brasileira, decorrentes do incremento bru-
tal da alimentagao pouco saudavel, com baixa ingestao
de verduras, legumes e frutas. Ou seja, a defesa de uma
alimentagdo saudavel passa, obrigatoriamente, pela
mudanca dos habitos alimentares e a inser¢do de mais
verduras, legumes e frutas nas refeicoes.

Como aliar a necessidade de melhoraria nas condi-

¢oes de saude da populagao com uma ali-
mentacao mais saudavel? Essa

questao

relacionada a um esforco

esta estritamente
enorme e constante de to-
dos os elos da cadeia. Ve-
mos que o setor de frutas
e flores criou entidades
que, hoje, conseguem
desenvolver um es-
forco desta natureza.
Lembro ainda de enti-
dades altamente repre-
sentativas atuando em
beneficio dos interesses
da categoria, como as li-
gadas ao cafe, aves, suinos e
bovinos. Estamos em um mo-
mento em que ¢ preciso unir esfor-
¢os para apoio a esta iniciativa, que podera
ser o ponto de partida para uma melhor organizac¢ao
setorial. Reconhego que as diferentes entidades ligadas
ao negocio da horticultura tem feito um trabalho in-
teressante e Util, mas de forma geral focado somente
em assuntos relacionados ao -produto ou insumo que
representam.
Precisamos, todavia, buscar uma entidade que possa
elaborar e executar projetos que visam interesses de
todo o setor. E o aumento do consumo de hortalicas

¢ do interesse de todos os elos da cadeia de insumos,



desde sementes até embalagens, além de ser muito im-
portante para o setor de satide publica. Por outro lado,
¢ fundamental também para a economia interna do pais
em fungdo do numero de empregos gerados desde o
cultivo no campo ate a comercializagdo.

Alem da questao do incremento ao consumo, ha ou-

tras lacunas que precisam ser preenchidas rapidamente,

POLO

Produtos Agricolas Ltda.

entre elas a referente as estatisticas sobre horticultu-
ra. O setor nao tem, sequer, dados basicos claros do
que representa! Algumas informagoes publicadas sdo
oriundas muito mais do esfor¢o pessoal de colegas que
militam na area do que geradas de forma profissional
e organizada. Para suprir esta lacuna, atualmente, ha
um grupo de trabalho dentro da Camara Setorial que
esta desenvolvendo um
projeto de geracgio de
informacoes  basicas
para o setor.
Felizmente, e mais
a: ‘(Ca-
mara Setorial obteve
o apoio explicito do
Sebrae para o projeto

recentemente,

de levantamento dos
Este
motivador,

dados do setor.
apoio ¢
mas com certeza es-
tamos apenas no co-
meco. O sucesso da
caminhada e dos pro-
jetos vai depender da
uniao de fornecedores
de insumos, produto-
res € comerciantes de
hortalicas. Por
temos que, cada vez

isso,

buscar a unido
do diferentes elos da

mais,

cadeia para projetos
desta natureza.

SEMENTES DE CEREAIS E HORTALICAS

DEFENSIVOS - MICROELEMENTOS - ADUBOS

“AGRICULTURA O ALICERCE DO BRASIL”

TELEFAX: (61) 3612-1923

polo@cristalnet.com.br
Rua 21 de Abril, n° 516 - Centro - Cristalina-GO



GOIAS ENTRA EM
NOVO CICLO DE

Estado de Goias esta entrando, de forma de-
finitiva, em novo ciclo de desenvolvimento,
marcado pelo crescimento econdmico sus-

tentavel com reflexos positivos na melhoria da quali-

dade de vida de toda a populagdo. O governador Alci-
des Rodrigues Filho, com apoio decisivo do governo
federal e parcerias com municipios, iniciativa privada

e entidades organizadas da

sociedade, capitaneia o que

se pode chamar de verdadei-
ra revolugdo politico-admi-

nistrativa, capaz de mudar a

trajetoria historica de desen-

volvimento do estado.

O momento positivo vi-
vido por Goias requer avaliagoes e analises mais pro-
fundas. O governo do estado tem plena consciéncia da
arrancada de progresso vivida por Goias, mas e neces-
sario que essa nova realidade seja compreendida com
clareza pelo conjunto da populagao, de modo a que os
resultados sejam ainda mais alvissareiros. Liderangas

politicas e empresariais, técnicos, gestores publicos,
profissionais liberais, pesquisadores, agentes politicos,
comunicadores, formadores de opiniao, trabalhadores
e todos os demais segmentos organizados da sociedade

DESENVOLVIMENTO

Oton Nascimento Junior

. .l Bem toda sua histdria, Goids
Jjamais recebeu tantos investimentos e
publicos e privados como ocorre agora. -, oo o

precisam estar envolvidos de forma direta neste pro-
cesso, extraindo dele todas as oportunidades positivas,
formando uma corrente de forgas para otimizar a boa
fase experimentada pelo estado.

Vale ressaltar que, em toda sua historia, Goias ja-
mais recebeu tantos investimentos publicos e privados
como ocorre ago-
ra. Mais ainda: em
toda sua historia nao
houve momento em

investimentos  tao

macigos em logistica
como na atualidade. Esses fatores ja ocasionam grandes
mudangas. Em pouco tempo o estado estara definitiva-
mente inserido no contexto da economia globalizada,
despontando como forte produtor, armazenador, clas-
sificador, distribuidor e exportador de mercadorias,
tanto primarias quanto industrializadas, alem de pro-
dutos com alto valor agregado.

A logistica que se instala em Goias com a construgao
da Ferrovia Norte-Sul pelo governo federal por inter-
medio da Valec, a duplicacio e melhoria das rodovias
federais, a modernizagao e ampliagio da malha rodovi-
aria estadual, a Plataforma Logistica Mul-
timodal de Goias em Anapolis (incluindo
o Aeroporto de Cargas), os tres alcooldu-
tos projetados para serem construidos até
2015 e todos os resultados positivos dai
advindos, vao fazer de Goias um estado
muito mais competitivo e mais presente
no contexto econdmico do Brasil e do
mundo.

Com toda essa gama de investimentos,
0 que se pode projetar para o estado nos

Fotos das obras da Ferrovia Norte
Sul, trecho de Andpolis- fotos de

Cleomar Nascimento



préximos anos em termos de crescimento econdmico
e social? E do ponto de vista da produgao de alimen-
tos, o que prever para o futuro no tocante a producao
de grdos, carnes, leite e produtos processados a partir
da transformagao dessas matérias-primas? Mais ainda:
quais serao as tendéncias da produgdo goiana de bioe-
nergia, com foco no etanol e no biodiesel? No campo
das exportacdes, qual sera o papel de Goias nos proxi-
mos anos, com a implementacao de todas as alternati-
vas de logistica, como a Ferrovia Norte-Sul, os alcool-
dutos, as rodovias duplicadas, a Plataforma Logistica e
a melhoria dos modais hidroviarios e aeroviarios?

O que se pode afirmar, sem sombra de divida, ¢
que havera rapido crescimento da producio agricola

pelo aproveitamento racional de areas hoje ocupadas
com pastagens, grande parte delas degradadas. Além
do mais, Goias dispoe de amplo potencial para a pro-
dugio irrigada, o que ja ¢ realidade nos vales dos rios
Araguaia e Parana, alem do potencial irrigavel em ter-
ras altas com pivos centrais. O aumento da producio

um palmo a mais de vegetacao nativa do Cerrado.

Tambem ndo ha davida de que a produgio de etanol seguira ritmo
crescente nos proximos anos. Prova disso ¢ que somente nos tltimos
trés anos tivemos um acréscimo de 20 novas usinas de fabricacio
de dlcool e aglcar, contabilizando o estado atualmente 32 plantas

agricola em especial na 4rea de influéncia da Norte-Sul ocorrera
sem qualquer prejuizo a produgao pecuaria, ja que sdo notoérios os
avancos verificados nesta area, pela tecnificagio da producao, como
pastejo rotacionado, melhoria genética, criagdo intensiva e outros
métodos. Tudo isso sera possivel sem que seja necessario desmatar

Oton Nascimento Junior é secretdrio de Estado
do Planejamento e Desenvolvimento

industriais. Ate o fim de 2009 outras qua-
tro empresas deverdo entrar em funcio-
namento, totalizando, assim 36 unidades
produtivas. As usinas de biodiesel tam-
bém vao se consolidando em territorio
goiano, gerando emprego e renda para a
populagdo.

Quanto a produgao de graos e fibras
como soja, milho, arroz, feijao, trigo,
sorgo e algodao, o que se projeta é o
crescimento sustentavel, paulatino, com




Goias obtendo safras cada vez mais ex-
pressivas. No ano agricola 2008-2009,
Goias produziu 13 milhes de toneladas
de grdos, algo em torno de 10% do to-
tal nacional. A consolidacao da Ferrovia
Norte-Sul na regiao Norte de Goias sera
um indutor natural ao avango da produ-
cao agricola, favorecida principalmente
pelo escoamento da produgao (incluindo
as exportacdes para os paises do Hemis-
ferio Norte) e pela chegada de insumos
a serem utilizados nessa nova fronteira
com pregos mais competitivos. No setor
da pecuaria, a mesma regido tem plenas
condi¢oes de avangar rapidamente, por
meio da utilizacio de modernas técnicas
de criagao.

O aumento da produgdo agropecu-
aria redundara, certamente, no aumento
das exportagdes. O mundo esta avido por
alimentos, puxado principalmente pela Chi-
na, India, Rissia e paises africanos. Goias,
felizmente, apresenta as condigdes propi-
cias a produgdo de alimentos desejados pelo
mundo. Nesse contexto, o fluxo de produ-
tos saindo do estado para os mercados con-
sumidores sera muito maior nos proximos
anos. As carnes (bovina, suina e de aves)
compoem outro diferencial. As condi¢des
climéticas, a boa oferta de materias-primas
e a logistica que ira favorecer o escoamento
da produgdo colocario Goias no conjunto
dos estados maiores exportadores de graos
e carnes, com ganhos imensuraveis para a
economia goiana,

Este € o novo Goias do qual temos de
nos orgulhar. Orgulhar, porque o gover-
no estadual tem feito sua parte, cumprin-
do com galhardia o papel de indutor do
desenvolvimento do estado, ao mesmo
tempo em que atua de maneira determi-
nada com o objetivo de dotar Goias de
condigoes plenas de logistica e infraes-
trutura econdmica e social, contribuindo
para acelerar essa nova arrancada de de-
senvolvimento. Esse ¢ o Goias que plane-
jamos. Esse ¢ o Goias que queremos para
nos, para nossos filhos e para as futuras
geragoes.
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NOSSO ALHO

O PAO NOSSO DE CADA DIA...

QUALIDADE DESDE A ORIGEM

stamos em 1798, o matematico inglés Thomas Ro-

bert Malthus notou que a populagao humana cresce

de maneira geométrica, dobrando a cada 25 anos, en-
quanto a produgao agricola aumenta aritmeticamente — ou
seja, bem mais devagar. Estamos diante de uma armadilha
biologica, da qual a humanidade nao poderia escapar...

De Malthus originou-se a “maldi¢ao malthusiana” ou co-
lapso malthusiano”.

“A capacidade (de reprodugao) da populagdo & maior que
a capacidade da terra de gerar subsisténcia para o homem”,
escreveu Malthus no Ensaio sobre o Principio da Populagao,
em 1798.

Com a Revolugao Industrial e o aproveitamento dos ter-
renos publicos cresceu a produgio de alimentos na Ingla-
terra e Malthus acabou relegado a lixeira da era vitoriana...

Com a revolugdo verde, no século 20, zombamos ainda
mais do matematico. Contudo de 1950 até hoje, assistimos
a maior explosao demografica de todos os tempos, sao mais
6 bilhoes de pessoas as mesas de jantar do planeta.

E la fomos nos aperfeicoando os metodos de cultivo e
garantindo alimento para esta enorme populagao! (A pri-
meira revolucio verde)

Estamos agora entre 2005 e meados de 2009, o prego do
milho e do trigo triplicou e o do arroz quintuplicou, desen-
cadeando tumultos sociais, langando na pobreza 75 milhoes
de pessoas em plena safra recorde de graos!

Em 2007 os estoques reguladores ficaram reduzidos a 61
dias de consumo global.

“O aumento da produtividade agricola ¢ de apenas 1% a
2% ao ano. Isto é muito pouco para atender ao crescimento
demografico e ao aumento da demanda”

Alertou no auge da crise, Joachim Von Braun, diretor-
geral do Instituto de Pesquisas de Politicas Alimentares, em
Washington, DC.

A SEGUNDA REVOLUGAO VERDE

Ainda neste século seremos 9 bilhdes de habitantes e
sera necessario duplicar a atual produgio de alimentos ate
2030.

A primeira revolugao verde se deu atraves da mescla de
sistemas de irrigagao, sementes de alta produtividade, pesti-
cidas e fertilizantes. Com um alto custo ecologico.

Uma nova revolugao verde, segundo especialistas da
ONU deve se dar através de uma composigao de melhora-
mento seletivo, métodos de cultivo sustentavel e sistemas
de irrigagao inteligentes.

O Brasil é uma fronteira agricola e deve contribuir for-
temente na construgao desta nova agricultura.

O Grupo Pao de Agucar (GPA) langou este ano o pro-
grama Qualidade desde a Origem onde envolvemos a cadeia
de produgao em diversas frentes de desenvolvimento.

Neste primeiro ano do programa buscamos monitorar o
desempenho de nossos fornecedores, reconhecendo os me-
Thores resultados de qualidade/produgio e fornecimento.

As melhores performances passam a ganhar maior par-
ticipagdo no fornecimento de Frutas, Legumes e Folhagens
(FLV)

A qualidade, aparente e de consumo do produto, diferen-
ciada do FLV do GPA sera divulgada junto ao consumidor
através de diversas campanhas de valorizagao da origem.

Uma das grandes propostas do programa neste langa-
mento é o do FLV seguro, onde controlamos atraves dos
resultados de analises de laboratérios os niveis de residu-
os de agrotoxicos presentes nos produtos. Esta pratica nos
conferiu o reconhecimento do programa junto a ANVISA
por estar alinhado aos conceitos do PARA (Programa de
Analise de Residuos de Agrotoxicos - ANVISA)

O programa Qualidade desde a Origem — GPA integra
de forma inédita a cadeia de produgao e distribuicao de FLV,
pois visa desenvolver e valorizar junto ao consumidor a pro-
dugdo agricola.

Através dele buscamos transformar o conceito de dis-
tribuicao de FLV, onde uma serie de valores culturais se-
rao resgatados, criando uma identidade ao produto perdida
através do tempo e do aumento da escala de producao.

Esta nova forma de comercializar o FLV junto ao consu-
midor compromete toda a cadeia de distribuigao e valoriza
o produto final, reconhecendo a qualidade como um grande
diferencial competitivo, para as melhores regides, varieda-
des, produtos ¢ produtores.

Leonardo Myao
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